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POSTOVANI KORISNICI

Zahvaljujemo vam sto ste izabrali nas
proizvod, sinonim za kvalitet | sigurnost.
Nadamo se dace isti da odgovori vasim
potrebama | zahtevima. Kada god smo
vam potrebni ne dvoumite se potrazite
nas. Mi cemo uvek biti uz vas kada god
vam je potrebno za saradnju | za
pruzanje svih potrebnih informacija
vezanih za proizvode “Nardi”.



Pre napustanja fabrike uredaj je testiran i podesen od strane eksperata i struénog kadra kako bi se dobili
najbolji funkcionalni uslovi.

Sve popravke ili podeSavanja koja se potom jave, zahtevaju da se obave s punom paznjom od strane
struénog lica. Iz tog razloga mi Vam preporucujemo da se uvek obratite prodavcu kod kog ste kupili
uredaj ili naSem najblizem servisnom centru, specifikujuéi problem i model svog uredaja. Ne zaboravite da
originalni rezervni delovi mogu da se nadu jedino u nasim servisnim centrima za potroSace.

Nemojte ostavljati ambalazu neobezbedenu Sto zbog decije sigurnosti ali i radi o€uvanja zivotne sredine.
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OPSTA UPOZORENJA

UvaZzeni potroSacu,

Hvala Vam $to ste izabrali na$ proizvod. Ovaj uredaj je jednostavan za upotrebu; procitajte paZljivo ovu
BroSuru sa uputstvima pre montaze i upotrebe uredaja. U njoj ¢ete naci najbolje metode kako da instalirate,
koristite i odrzavate ovaj uredaj.

Vrlo vazno: sa€uvajte ovu BroSuru sa uputstvima o uredaju u slu¢aju da uredaj dajete tre¢em licu.
Ovaj uredajje namenjen za pecenje i zagrevanje hrane. Nemojte ga koristiti u druge svrhe.

Ovaj uredaj je namenjen za neprofesionalnu upotrebu od strane pojedinaca u kuénim
uslovima. Uredaj treba da koriste odrasli, ne dozvoljavajuci deci da se igraju sa njim. Prednji
dostupni delovi mogu jako da se zagreju tokom upotrebe.

Nadgledajte decu i osobe sa drugacijim potrebama dok je rerna uklju¢ena tako da ne doti¢u
vrelu povrsinu i ne budu u blizini dok je uredaj ukljucen.

Ne dirajte grejace unutarrerne.

Montiranje uredaja treba da obavi kompetentno i struéno lice, koje je upoznato sa aktuelnim
propisima o montiranju.

Pre odrzavanjai €isc¢enjaiskljuCite uredaj iz struje i sacekajte da se ohladi.
Korisnik ne sme sam da menja kabal uredaja. Za zamenu pozvati kvalifikovano lice.

Nemojte nikada pokrivati pecnicu aluminijumskom folijom posto se otvori, predvideni za
odrzavanje brze razmene toplote, mogu zapusiti, i na taj nacin ostetiti emajl.

UPOZORENUJE: dostupni delovi uredaja mogu postati vrlo topli u toku rada rerne. Deca treba da
budu nadgledana kako se ne bi opekla.

U slucaju bilo kakve popravke uvek kontaktirajte ovlaSéeni potrosacki tehnicki servis i trazite
originalne rezervne delove. Popravke, obavljene od strane nestru¢nih lica, mogu dovesti do
osteéenja uredaja.



NAPOMENE ZAMONTAZU
ELEKTRICNO POVEZIVANJE

Ovaj uredaj je obezbeden trozilnim kablom za napajanje i radi na naizmeniénu struju i monofazni napon, sto je
naznaceno u odeljku sa tehni¢kim podacima o uredaju (na kraju BroSure) kaoinasamom uredaju. Provodnik
za uzemljenje je obelezen Zzuto- zelenom bojom.

POVEZIVANJE KABLA ZA NAPAJANJE NAMREZU

Povezite glavni kabal rerne sa utikacem odgovaraju¢eg opterecenja, naznacenog na tabeli sa tehnic¢kim
podacima o rerni. U slu€aju direktnog povezivanja na mrezu (kabal bez utikaca), neophodno je da stavite
odgovarajuc¢i elektriéni prekida¢ pre uredaja sa minimalnim rastojenjem izmedu kontakata od 3 mm
(provodnik za uzemljenje ne sme da bude prekinut prekidacem.)

Pre no $to povezete uredaj sa mrezom proverite da li:

« Elektriéni broja¢, sigurnosni ventil, linija napajanja i Steker mogu da
podrze trazeno optereéenje (pogledajte tabelu sa podacima).

. Sistem napajanja je regularno uzemljen, u skladu sa vazec¢im
propisima.

«  Stekerili prekida¢ su lako dostupni nakon montiranja rerne.

« Nakon povezivanja sa mrezom proverite da glavni kabal ne dolazi u
dodir sa delovima uredaja koji se zagrevaju.

« Nikada ne koristite reduktore, Sentove, adaptere koji mogu
prouzrokovati pregorevanije ili pojavu plamena.

Proizvodac ne snosi odgovornost za bilo kakvu direktnu ili indirektnu Stetu nastalu nepr _omili
povezivanjem. Zbog toga je potrebno da montiranje i sva povezivanja obavi stru¢no lice u saglasnosti sa
lokalnim i opStevazecéim propisima.

UGRADNJAIPOVEZIVANJE

Stavite rernu u otvor kuhinjskog elementa ® ;ELE'E?:.‘ ®
oslanjajuéi je na osnovu i gurajuéi je dok krajnje
ivice bo¢nih podupirata ne budu naspram cela
kuh. elementa. - -
Za dimenzije rerne i otvore police pogledajte
podatke na kraju ove BroSure.
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Otvorite vrata rerne i fiksirajte rernu sa Cetiri drvena Srafa koji se zavréu kroz otvore na stranama podupiraca
rerne.



Bocne strane i osnovna povrsina kuhinjske jedinice gde se rerna ugraduje
treba da budu okrenute kao $to je pokazano na slici, kako bi se obezbedio
nesmetan dotok vazduha i slobodno cirkulisanje vazduha oko rerne; na taj
nacin se obezbeduje dobro funkcionisanje i izbegavanje osteéenja
kuhinjske police.

Vodite rac¢una da apsolutno stabilno fiksirate rernu, kao $to je pokazano, i
da dobro izolujete elektricne komponente kako biste izbegli eventualni
kontakt sa metalnim delovima.

Osim toga, lepak (zaptivac) koji povezuje okrugle profile ka povrSini
kuhinjske police treba da izdrzi temperaturu ne nizu od 90 ° C kako bi se
izbegle deformacije i odlepljivanje zastitnog sloja. U slu¢aju da je ugradena
grejna ploca, elektricno prikljuCivanje grejne ploce i rerne treba da bude
odvojeno i zbog elektrinih razloga, i zbog lakSeg otvaranja rerne s prednje
strane.

Nakon sSto je elektricno prikljuCivanje sprovedeno, rerna moze biti
priklju¢ena na mrezni napon tek nakon montiranja.

Pre koriscenja rerne savetujemo Vam:

Odstranite specijalni film, koji pokriva staklo na vratima rerne (ukoliko takav
postoiji.)

Zagrejte praznu rernu na maksimalnoj temperaturi u trajanju od 45 minuta
(kako bi se uklonili neprijatni mirisi i dim koji nastaju usled ostataka fabrickih
opiljaka i toplotne izolacije.)

Pazljivo ocistite unutradnjost rerne vodom i sapunom, i ponovo predite
opranom krpom.

VAZNO: Kada radi, prednja strana rerne se jako zagreva. Vodite raéuna da

deca nisu u blizini.
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UPUTSTVAZAUPOTREBU

Selektor A i termostat B se koriste za izbor raznovrsnih funkcija rerne, kao i za izbor temperature
kuvanja, koja je najpogodnija za hranu koja se priprema. U toku rada rerne, lampa ¢e postojano
svetleti.

Lamparerne je ukljuena, grejni elementi nisu ukljuceni (elektriéni otpornici).

OTAPANJE
Motorni ventilator je ukljucen; posredstvom prodora hladnog vazduha u rernu, olakSava se
otapanje zamrznute hrane. Grejadi nisu ukljuceni.

TRADICIONALNO KUVANJE

Ukljugeni su gornii i donji grejadi; temperatura se podesava od 50° C do MAX na termostatu.

KONVENCIONALNO KUVANJE
Ukljugeni su gornji i donji grejaci i motorni ventilator; temperatura se podesava od 50° C do MAX na
termostatu.

Ukljuéen je donji grejad i motor ventilatora, temperatura se pode$ava od 50° C do MAX na
termostatu.

Zadnji greja¢ i motor ventilatora rade, temperatura se podesava od 50° C do MAX na termostatu.

SPREMANJE NAGRILU

Ukljuéeni su grili motor raznja, postavite termostat na 250° C.

Ukljugeni su gril i motor ventilatora, postavite termostat na 250° C.

VRATA PECNICE MORAJU BITI ZATVORENA TOKOM SVIH METODA PECENJA
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Uputstvo za upotrebu
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SELECT —I—
Podesavanje stvarnog vremena

Kada je napajanje el. energijom priklju¢eno, na ekranu svetli “12:00” i simbol @. Dodirom na bilo koju od
komandi, (+, - ili SELECT), pojavljuje se znak MAN i moguce je podesiti vreme pritiskom na tastere (-) i (+) u
okviru od 5 sekundi.

Naknadne korekcije vremena se mogu izvrSiti ponovnim pritiskom na komandu SELECT sve dok symbol @)
svetlii podeSavanjem vremena kao $to je navedeno gore.

ELEKTRONSKI PROGRAMATOR

Opste napomene

- Ako je stvarno vreme podeseno dok je automatski program, doc¢i ¢e do otkazivanja programa.

- Jacina zvu¢nog signala moze biti promenjena kada se viSe puta dodirne komanda SELECT dok se ne pojavi
nivo podeSavanja (L1, L2ili L3) i pritiskom tastera +ili -.

- Ukoliko nije dezaktiviran, zvu¢ni signal se automatski prekida nakon oko 7 minuta.

- Maskimalno vreme programiranja iznosi 23 sata i 59 minuta.

- Ukoliko dode do nestanka el. energije, sva podeSena programiranja su otkazana; kada se el. energija
ponovo uspostavi, displej svetli pokazujuc¢i 12.00. Da bi uredaj ponovo radio, resetujte trenutno vreme i bilo
koji program.

Tajmer zvuénog signala (zumera)

Da biste ga koristili kao jednostavan zumer, vise puta dodirnite komandu SELECT dok simbol £y ne zasvetl,
postavite Zeljeno vreme pritiskom na tastere (-) i (+); nakon oko 5 sekundi simbol fa prestaje da svetlii vreme
pocinje da se smanjuje; da biste promenili postavljanje vremenaiili ga postavili na nulu pritisnite + ili -. Kada je
vreme isteklo dodirnite bilo koju od komandi kako biste dezaktivirali zvuéni signal. Maksimalno vreme koje
moze biti postavljeno iznosi 99 minuta.

PodesSavanje kraja pe€enja
Da biste odmah poceli sa pe¢enjem i automatski podesili vreme pecenja, postupite na sledeci nacin:
- Stavite jelo da se pece u rerni, i izaberite funkciju i Zeljenu temperaturu, koristeéi selektor funkcija i
termostat.
- Dodirnite simbol SELECT vi$e puta dok se svetle¢i simbol 3 ne pojavi i podesite vreme peéenja u
roku od 5 sekundi pritiskom na taster +ili-.
Nakon nekoliko sekundi pojavi¢e se stvarno vreme i simboli M iAUTO ce svetleti.
Preostalo vreme pecenja se moze proveriti pritiskom na simbol SELECT dok je simbol 3] izabran ili
promenjen ili postavljen na nulu pritiskom na +ili -.

Kada je pecenje zavr§eno, oglasava se zvucni signal i rerna je automatski isklju¢ena, na ekranu je prikazano
0.00i MAN svetli. Da biste dezaktivirali zvu¢ni signal, pritisnite bilo koju komandu; dodirnite SELECT da biste
vratili programator na ru¢ni rezim rada, simbol MAN prestaje da svetliirerna se ponovo moze koristiti.



Postavljanje pocetka i kraja pecenja

Da biste programirali i poCetak i kraj pe€enja, postupite po sledecem:

« Dodirnite komandu SELECT dok se simbol =] ne pojavi, podesite vreme pecenja pritiskom na (-) i (+)
uroku od 5 sekundi.

. Dodirnite ponovo komandu SELECT dok se ne pojavi izabrani simbol 1 za krajpeéenja.

. Stavite jela da se peku u rerni, i izaberite funkciju i Zeljenu temperaturu, koriste¢i selektor funkcija i
termostat.

« Pecenje ¢e poceti od vremena za kraj pe¢enja minus vreme pecenja. 5 Sekundi nakon otpustanja
komandi, pojaviée se stvarno vreme i AUTO ¢e ostati aktivno kao i simbol @l na pogetku pe&enja.

Kada je pecenje zavrSeno, oglaSava se zvucni signal i rerna se automatski iskljuuje. Da biste
dezaktivirali zvuéni signal, pritisnite bilo koju komandu; dodirnite SELECT da biste vratili programator na
ru¢no podeSavanje, simbol MAN prestaje da svetli i rerna se ponovo moze koristiti.

Da biste otkazali program, vreme kuvanja postavite na nulu.

Bezbedonosna blokada
Programator ima bezbedonosnu funkciju koja zaklju¢ava rernu ili pode$avanje programiranja.
Zaklju€avanje ne radi kada je tajmer aktivan.

Aktiviranje: pritisnite komandu (+) u trajanju od 5 sekundi i pojavice se simbol @ .

Napomene:
- Ako se zaklju€avanje aktivira a na ekranu stoji stvarno vreme bez pode$enog programiranja
(kraj pecenja ili pocetak i kraj pe¢enja), rerna je zaklju¢ana.
- Ako je aktivirano kada rerna radi ili kada je izabrano programiranje (kraj pecenja ili po¢etak i
kraj pecenja), zaklju€avanje spreCava promenu programiranja.

Dezaktiviranje: dodirnite komandu (+) u trajanju od 5 sekundi.

Napomena: U slucaju nestanka el. energije: kada se ona ponovo uspostavi, blokada ¢e i dalje biti
aktivna.

Signalno svetlo termostata (° C)
Ukljucuje se u koje vreme kada termostat odredi temperaturu kuvanja u unutrasnjosti rerne i iskljucuje se
kada rerna dosegne unapred zadatu temperaturu.

Signalno svetlo rada (~)
Signalizuje da je uredaj uklju¢en i ostaje uklju¢eno tokom procesa funkcionisanja.

Sigurnosni termostat

Prekida napajanje kako bi se izbeglo prekomerno pregrevanje usled nepravilnog koris¢enja uredaja ili
mogucéeg kvara komponenti. Ukoliko se ovaj uredaj aktivira usled nepravilnog rukovanja, treba da
sacekate da se rerna ohladi pre ponovne upotrebe. Medutim, ako se aktivira usled kvara komponenti,
morate se obratiti Servisu tehnicke sluzbe.

Rashladni motor
Neki modeli rerni imaju motor za hladenje unutrasnjih komponenti. Ovaj uredaj se automatski aktivira
prilikom svake upotrebe rerne.



UPUTSTVA ZA KUVANJE

PECENJE U RERNI

Za idealno pecenje, rerna mora biti prethodno zagrejana na unapred pode$enu temperaturu pecenja. Samo
vrlo masno meso se moze staviti u rernu koja je hladna.

Nikada nemojte koristiti plitke sudove ili posude za sakupljanje prelivene te€nosti kao sudove za pecenje,
kako bi se zidovi rerne $to manje zaprljali; izbegavajte prskanje masnoce, ove te¢nosti se brzo zapale, i stvara
sedim.

Koristite duboko posude, po mogucstvu glineno, i postavite ga na reSetku na otprilke sredinirerne.

Tablica daje neke primere temperaturnih podesavanja i vreme pecenja. Vreme peenja moze varirati u
zavisnosti od vrste hrane, ujednacenosti i zapremine. Sigurni smo da ¢e Vam iskustvo brzo predloziti moguce
varijacije u pogledu vrednosti, datih u tabelama, za vreme pecenja.

Prakti¢ni saveti kako da ustedite energiju.

Rerna se moze iskljuciti nekoliko minuta pre kraja pecenja: preostala temperatura je dovoljna da bi se pecenje
privelo kraju. Vrata rerne otvarajte $to je moguce rede: da biste proverili progres pecenja, pogledajte kroz
prozor vrata rerne (svetlo rerne je uvek ukljuceno).

Opsti saveti:

Rerna nudi razli¢ite vrste zagrevanja.
- Tradicionalno zagrevanje za pecenje
- Ventilatorsko zagrevanje za pecenje kolaca, biskvita itd.

Ako izaberete ventilatorsko zagrevanje, najbolja moguéa upotreba bi trebalo da se stvori od njegove
prednosti: da ispecete peCenje i kolaCe na razliitim policama ili da spremite Citav meni StedeCi vreme i
energiju.

Ventilatorsko zagrevanje: @ @ ®

Ova opcija stvara kontinuiran protok toplog vazduha, omogucavajuci simultano kuvanje na dve police.
Temperatura je niza nego kod tradicionalnog zagrevanja.

Tradicionalno zagrevanje:
Ono je posebno prikladno za pecenje divljaci, hleba i torti. Preporucljivo je staviti hranu u rernu kada je
dostignut najvisa temperatura pecenja tj. kada je isklju€ena lampica termostata.

GRILOVANJE @ @

Kada je u pitanju grilovanje, rerna mora biti prethodno zagrejana oko 5 minuta. Tokom ove vrste pecenja,
toplota dolazi od gore i bazirana je na zracenju infracrvenih zraka. Ovo je pogodno za meso, koje nije mnogo
debelo, i tost. Meso i riba koji treba da se ispeku na rostilju bi trebelo da budu blago podmazani uljem, i uvek
postavljeni na reSetku, koja potom sklizne u poloZaj bliZe ili dalje od grejaca, u zavisnosti od debljine mesa:
tablica prikazana u nastavku daje neke primere za pec€enje i postavljanje hrane. Vreme pe€enja moze da
varira u zavisnosti od prirode hrane, njene ujednacenostii zapremine.
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RAD GRILA | RAZNJA

POSTO SU TOKOM PECENJA NEKI DELOVI RERNE PREGREJANI, NEMOJTE DOZVOLITI DECI DA
BUDU U BLIZINI UREDAJA!

Stavite Stap raznja u hranu i postavite ga
izmedu dve viljuske tako da ima

ravnotezu kako bi se sprecilo da hrana ne
izazove prekomerni stres na motor raznja.
Postavite Stap na pomoc¢nu reSetku pomocu
spojnice u blizini reSetke.

Uklonite plasti¢ni drza¢ (koristi se samo za
uklanjanje kuvane hrane). Gurnite pomo¢nu
reSetku umetanjem Stapa u rupu od osovine
motora na zidu peci. Postavite plaeh za
sakupljanje masnoc¢e na donju vodilicu.

PECENJE KOLACA

Cirkulacija vazduha u rerni obezbeduje trenutnu i ravnomernu raspodelu toplote. Nije potrebno unapred
zagrevati rernu. Medutim, za delikatna peciva rerna se moze unapred zagrejati. Nekoliko tacni za pe€enje se
moze staviti u rernu, vodeci racuna da se ne Koristi prva vodilica od vrha. Druge vrste hrane (riba, meso, itd.)
se takode moze pec¢i u isto vreme bez bilo kakve razmene ukusa i mirisa.
Ovakvo visestruko pecenje je moguce jer, iako imaju razli€ito vreme pecenja, temperatura pecenja razliitih
namirnica je ista.

GRATINIRANJE @

Ovaj termnin se odnosi na promenu koja se javlja na povrsini hrane koja je obi¢no prethodno skuvana i kada
se stavi u rernu ona postaje hrskavaizlatna.

"Gnocchi allaromana”, “polenta pasticciata”, pirinac, lazanje, testenina, povrée u beSamel sosu su tipi¢na jela
zaovu vrstu pripremanja u rerni.

ODMRZAVANJE @

Otapanije se odvija na sobnoj temperaturi uz prednost da moze i brze. Deset sati, koliko je potrebno u frizideru
su smanjeni na jedan sat za svaki kilogram mesa. Stavite upakovano meso na tacnu. Postavite je u rernu.

VREME PECENJA

U tabeli su prikazani neki primeri podeSavanja termostata i vremena pecenja. Vreme pecenja moze da varira
u zavisnosti od vrste hrane, ujednacenosti i zapremine. Sigurni samo da ¢e Vam iskustvo brzo predloziti
moguce varijacije u pogledu vrednosti datih u tabelama.

Napomene:

Za pecenje govedine, teletine, svinjetine i Curetine sa kostima ili rolovanog pec¢enja, povecajte vreme u tabeli
za oko 20 minuta.

Navodi u tabeli za upotrebu reetki su najbolji u slu€aju pe€enja na nekoliko nivoa.

Vreme dato u tabeli se odnosi na pe€enje samo jednog jela: za pe€enje vise vrstajela,

vreme pecenja mora biti pove¢ano za 5- 10 minuta.
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Tablica vremena pecenja u rerni

Broj reSetke
Vrsta hrane 4 Temperatura Vreme u minutima
g rerne °C
1
HRANA
Dugo pecenje 2 220 - 250 U zavisnosti od debljine
Kratko pecenje 2 225 -250 50 - 60
Perad 1 210 - 250 150 — 180
(Gvineja koko$ke, patke i dr.)
Piletina 2 225 -250 50 - 60
Divlja¢ 1 200 - 225 U zavisnosti od debljine
Riba 1 180 - 200 20-25
KOLACI
Bozi¢ni kola¢ Samo baza 160 — 200 60-70
Kola¢ od Sljive , 170 -180 90 - 100
Pomorandza torta » 170 - 180 80 - 100
Savoy keks 2 200 40 - 45
Kroasani 2 215-230 35-40
Lisnato testo 2 215 30-40
Biskvit torta 2 200 - 215 30-35
Meringues 1 140 60 — 80
Kremasto lisnato testo 2 215-230 30
\Voéni kola¢ (beskvasno testo) 2 250 30-35
Voéni kolag (testo s kvascem) 2 230 20-30
Tabela za gril
u Broj reSetke
Vrsta hrane kg 4 Temperatura | Prethodno | Vreme u

3 rerne °C zagrevanje u

2 minutima | minutima

T
Teleci kotleti 1 3 250 5 8-10
Jagnjedi kotleti 1 3 250 5 12-15
Jetra 1 3 250 5 10-12
Milevene rolne 1 3 250 5 12-15
[Telece srce 1 3 250 5 12-15
Uvezano pecenje 1 3 250 5 20-25
polovina- pileta - 3 250 5 20-25
Riblji file - 3 250 5 12-15
Punjeni paradajz - 3 250 5 10-12
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CISCENJE | ODRZAVANJE
Vazno: Pre bilo kakve operacije ¢is¢enja i odrZzavanja rerne, iskljucite ureday.
Generalno ¢iséenje

Da bi emajlirana povrsina sto duze bila sjajna, trebalo bi da se rerna ocisti nakon svake upotrebe. Kada
se rerna ohladi, lako mozete ukloniti naslage masti sunderom ili viaznom krpom i toplom vodom, i ako je
potrebno nekim proizvodom sa trzista.

Nemojte koristiti abrazivne krpe ili sundere koji mogu nepovratno osteti emajl. Kontrolni panel, regulator, i
dugme bele rerne se moraju takode Cistiti kako bi se izbeglo stvaranje masne pare, zbog koje ove
povrsine pozute. Nakon upotrebe, dobro isperite delove od nerdajuceg Celika vodom i izbrisite ih mekom
krpom ili jelenskom kozom.

Za upornije mrlje koristite obi¢ne neabrazivne deterdZente ili posebne proizvode za nerdajuci celik ili malo
toplog sir¢eta. Ocistite prozor vrata rerne samo toplom vodom, izbegavajuéi upotrebu grube krpe.

Nemojte Cistiti rernu aparatima na vrucu paru.

Rerne sa sposobnos¢u spustanja grejaca radi ¢iS¢enja
1. Vazno: proverite da su sve komande isklju¢ene (u off polozaju) i sacekajte da se drza¢ ohladi.
2. Drzite prednji grejaca dok odsrafljujete valjkasti navrtanj koji pricvr§cuje element.

3. Lagano spustite prednji deo grejac¢a dok se ne zaustavi.

4. Tokom ciScenja izbegavajte prekomerno pritiskanje gril.

5. Nakon ¢iS¢enja pazljivo uklonite sve ostatke deterdzenta i vodu sa grila..

6. Pazljivo podignite prednji deo elementa i osigurajte ga valjkastim navrtanjem.

Nemojte koristiti rernu sa spustenim grejacem grila!

Ciséenje vrata rerne

Skidanje vrata

1. Otvorite potpuno vrata rerne.

2. Palcem podignite U-vijke grani¢nih Sarki, okre¢uci ih u potpunosti koliko je moguce ka spolja (slika A).
3. Okrecite vrata prema zatvorenom polozaju dok se ne oslone na U-vijke: na ovaj nacin

su opruge Sarke blokirane. Potpunim zatvaranjem vrata, Sarke se mogu otkaciti iz otvora, zajedno sa
prednjim delom rerne (niz 1, 2, 3 slika B).
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Da biste ponovo postavili vrata, postupite po ovim radnjama u obrnutom redosledu

A

Skidanje stakla sa okna vrata

VAZNO: Zbog vase sopstvene bezbednosti, pre no $to skinete staklena okna, skinite vrata rerne.

Za lakSe CiScenje, nakon $to su uklonjena vrata sa rerne, staklena okna mogu biti skinuta.Treba samo da
pomerite dva gornja blokatora (slika C) kako bi mogla da skliznu sa prozora (slika D).

Nakon ¢iS¢enja, vratite staklena okna vracanjem blokatora i proverite da li su svi delovi pravilno fiksirani. Tek
tada mozete postaviti vrata narernu.

Simbol OK neka bude na donjoj desnoj strani.

Sva stakla koja se koriste u ovom uredaju su prosla kroz poseban tretman bezbednosti. U slu€aju razbijanja
stakla, staklo se razbija u male kvadrati¢e i ravne delove koji nisu opasni jer nisu ostri.

Molimo Vas da vodite racuna o izbegavanju toplotnih udara na staklo rerne, naprimer, nikada nemojte poceti
da ga Cistite dok je vruce.
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Zamena sijalice u rerni

Nakon $to ste izvadili utikac iz Stekera, od$rafite stakleni zastitni poklopac sijalice,
potom pregorelu sjalicu zamenite novom, sledecih specifikacija: grlo E14, izdrzljivost
na temperaturi od 300°C.

Ucvrstite poklopac i prikljucite rernu na izvor napajanja.

Samocistive katalitice ploce (opciono)

Neki modeli rerni mogu imati samocistive kataliticke ploCe, koje pokrivaju zidove, montirane su na sredini.
Ukoliko ih niste dobili, moZete se obratiti Servisnom centru kako biste ih kupili. Ove posebne ploce, koje treba
da se montiraju na bo¢ne strane zidova i zadnji zid, su pokrivene posebnim mikro- poroznim katalitickim
emajlom koji postepeno oksidiSe i isparava ulja i masti koja prskaju, eliminiSu¢i ih tokom pecenja na
temperaturi od preko 200 ° C. Ako nakon pecenja vrlo masne hrane i hrane sa salom rerna nije ¢ista, ukljucite
je praznu na maksimalnu temperaturu, na potrebno vreme (max. 1 sat) kako bi ponovo bila Cista.
Samocdisteca plo€a se ne sme prati abrazivnim sredstvima ili proizvodima koji sadrze kiseline ili baze, ve¢ ih
treba redovno brisati krpom natopljenom u vodi. Ove plo¢e se mogu naruciti u najblizem prodajnom
servisnom centru.
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Simbol E na proizvodu, ili na dokumentima koja prate proizvod, oznanava da ovaj proizvod ne
sme biti tretiran kao kuxni otpad vex se mora odneti na odgovarajuxe mesto na kome se vrrbi
reciklaha elektrivne i elektronske opreme.

Odlaganje se mora vrrbiti u skladu sa lokalnim propisima o zarstiti hivotne sredine koji se tinu
odlaganja otpada.






BEOLEKS

Novi Beograde: 011/ 31 33 598; 011/ 31 33 597; 011/ 31 33 264; 011/ 31 33 826
Bul. Arsenija ¢arnojevica 66
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