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BG ÈÍÑÒÐÓÊÖÈÈ ÇÀ ÅÊÑÏËÎÀÒÀÖÈß 

ÓÏÀÒÑÒÂÎ  ÇÀ  ÓÏÎÒÐÅÁÀ  

UPUTSTVO ZA UPOTREBU  

Your Style...Your Life



Óâàæàåìè Êëèåíòè,

Áëàãîäàðèì Âè, ÷å èçáðàõòå íàøèÿ 
ïðîäóêò. Íàäÿâàìå ñå, ÷å òîé ùå 
îòãîâîðè íà Âàøèòå èçèñêâàíèÿ. 
Âíèìàòåëíî ñëåäâàéòå ïðåïîðúêèòå, 
èçëîæåíè â òàçè êíèæêà è òàêà 
Âàøèÿò óðåä ùå ðàáîòè åôèêàñíî. 
Íå ñå êîëåáàéòå äà íè òúðñèòå ïðè 
íåîáõîäèìîñò. Íèå âèíàãè ùå áúäåì 
äî Âàñ, çà äà Âè ñúòðóäíè÷èì ïðè 
íóæäà è çà äà Âè äàâàìå ïîëåçíà 
èíôîðìàöèÿ çà âñè÷êè ïðîäóêòè ñ 
ìàðêàòà “Eurolux”.
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Ñèìáîëîò   îáåëåæàí íà óðåäîò, èëè îáåëåæàí íà íåãîâàòà 
äîêóìåíòàöè¼à, ïîêàæóâà äåêà òî¼ óðåä íå ñìåå äà ñå òðåòèðà êàêî 
äîìàøåí îòïàä. Íàìåñòî òîà òî¼ óðåä òðåáà äà ñå ïðåäàäå âî íà¼áëèñêèîò 
ïóíêò çà ðåöèêëèðàœå íà åëåêòðè÷êè è åëåêòðîíñêè óðåäè.

Óíèøòóâàœåòî òðåáà äà ñå èçâðøè âî ñîãëàñíîñò ñî ëîêàëíèòå çàêîíè è 
âî ñîãëàñíîñò ñî ñòàíäàðäèòå çà æèâîòíàòà ñðåäèíà .

MK

Äà ¼à èñ÷èñòèòå âíàòðåøíîñòà, çåìåòå ìåêà è âëàæíà êðïà. Ïî óïîòðåáà, èçáðèøåòå ãî 
ìèêðîáðàíîâîòî êàïà÷å ñî ìåêà è âëàæíà êðïà çà äà ãè òðãíåòå îñòàòîöèòå îä õðàíàòà. Äîêîëêó ñå 
ñëó÷è äà ñå íàòàëîæàò ìàñíîòèè ìîæå äà ñå ïî¼àâè ÷àä è äà ñå ïðåäèçâèêà ïîæàð. Íå âàäåòå ãî îâà 
êàïà÷å. Íå êîðèñòåòå êîìåðöè¼àëíè ñðåäñòâà, àáðàçèâíè ñðåäñòâà íà íèåäåí äåë íà 
ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà. Íèêîãàø íå ïðñêà¼òå äèðåêòíî ñðåäñòâà äèðåêòíî íà ïå÷êàòà. 
Îñêàòà êî¼à ñå âðòè/ðîòèðà/ðîòèðà÷êè ïðñòåí 
Èçìè¼òå ñî ìëàêà âîäà è ñàïóí è óáàâî èñóøåòå. 

ÑÎÂÅÒ: êîãà ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà ¼à êîðèñòèòå ïîäîëãî âðåìå, ìîæå äà ñå ïî¼àâè ÷óäåí ìèðèñ. Çà 
äà ñå îñëîáîäèòå îä íåïðè¼àòíàòà ìèðèçáà ïîñòàïåòå ñî ñëåäíèòå 3 ìåòîäè: 

1. Ñòàâåòå ïàð÷èœà ëèìîí âî øîë¼à, ïîòîà çàãðå¼òå íà âèñîêà ìî�íîñò îêîëó 2-3 ìèíóòè. 
2. Ñòàâåòå øîë¼à öðâåí ÷à¼ âî ïå÷êàòà è ïîòîà çàãðå¼òå ñî âèñîêà ìî�íîñò. 
3. Ñòàâåòå êîðà îä ïîðòîêàë, è ïîòà çàãðå¼òå íà âèñîêà ìî�íîñò 1 ìèíóòà. 

ÑÅÐÂÈÑÈÐÀŒÅ 

Ïðåäóïðåäóâàœå: îïàñíî å çà ñåêî¼, îñâåí êâàëèôèêóâàí òåõíè÷àð, äà âðøè ïîïðàâêà êî¼à 
âêëó÷óâà îòñòðàíóâàœå íà êàïàêîò êî¼ äàâà çàøòèòà ïðîòèâ èçëîæóâàœå íà ìèêðîáðàíîâà 
åíåðãè¼à.
Âíèìàíèå: ÌÈÊÐÎÁÐÀÍÎÂÀ ÐÀÄÈ£ÀÖÈ£À

Ïðåäóïðåäóâàœå:òåìïåðàòóðàòà íà äîñòàïíèòå äåëîâè ìîæå äà âèäå âèñîêà ïðè ðàáîòà íà óðåäîò.
Íå èçëîæóâà¼òå ñå íà ðàäè¼àöè¼à îä ìèêðîáðàíîâèîò ãåíåðàòîð èëè äðóãè äåëîâè êîè ñïðîâåäóâààò 
ìèêðîáðàíîâà åíåðãè¼à. 

Ïðè ñåðâèñèðàœå ïîäîëó íàâåäåíèòå äåëîâè ñå ïîäëîæíè çà îòñòðàíóâàœå è êîè ìîæå äà äàäàò 
ïîòåíöè¼àë íàä 250V íà çåì¼àòà.

1. Ìàãíåòðîí 
2. Òðàíñôîðìàòîð íà âèñîê íàïîí 
3. Êîíäåíçàòîð íà âèñîê íàïîí 
4. Äèîäà ñî âèñîê íàïîí 
5. Îñèãóðóâà÷ ñî âèñîê íàïîí 
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ÒÅÎÐÈÒÈ×ÅÍ ÏÐÈÍÖÈÏ ÍÀ ÐÀÁÎÒÀ ÍÀ ÌÈÊÐÎÂÚËÍÎÂÀÒÀ ÔÓÐÍÀ

1. Ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà å âèä óðåä ðàáîòåù ñ âèñîêî÷åñòîòíè åëåêòðîìàãíèòíè âúëíè, êîèòî ñà 
øèðîêî ðàçïðîñòðàíåíè â ïðèðîäàòà. Ñúùåñòâóâàùàòà ôîðìà ìèêðîâúëíè ñå ðàçïðîñòðàíÿâàò 
òàêà, ÷å íå ìîãàò äà áúäàò ñúáðàíè çàåäíî çà öåëè ñâúðçàíè ñ íàãðÿâàíå. Îñíîâíèÿ êîìïîíåíò íà 
ìàãíåòðîíà íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà ùå òðàíñôîðìèðà åëåêòðè÷åñêàòà åíåðãèÿ â ìèêðîâúëíè è 
îãðîìíà åíåðãèÿ íà ìèêðîâúëíîâî ïîëå ñå ãåíåðèðà ïîä çàòâîðåíàòà êàìåðà. Òàêà, ÷å ìîëåêóëèòå 
â õðàíàòà çàïî÷âàò äà âèáðèðàò ñ ìíîãî âèñîêà ñêîðîñò è ïðîèçâåäåíàòà òîïëèíà îò òðèåíåòî ùå 
ñãîòâè áúðçî õðàíàòà.

2. Ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà èìà òðè êà÷åñòâà:
à/ Àáñîðáèðàíå: ìèêðîâúëíèòå ìîãàò äà ïðåäèçâèêàò ïðåêîìåðíà âèáðàöèÿ íà ìîëåêóëèòå â 
õðàíàòà òàêà, ÷å äà ñå ïîñòèãíàò öåëè ñâúðçàíè ñ íàãðÿâàíåòî. Íî ñïîñîáíîñòòà çà ïðîíèêâàíå 
çàâèñè â ãîëÿìà ñòåïåí îò ðàçìåðà, äåáåëèíàòà è êà÷åñòâàòà íà õðàíàòà.
á/ Ïðîíèêâàíå: ìèêðîâúëíèòå ìîãàò äà ïðîíèêíàò ïðåç êåðàìèêà, ñòúêëî è òåìïåðàòóðíî óñòîé÷èâà 
ïëàñòìàñà. Ïðåïîðú÷èòåëíà å óïîòðåáàòà íà ñúäîâå, èçðàáîòåíè îò ìàòåðèàëè, êîèòî ïîçâîëÿâàò 
ëåñíî ïðîíèêâàíå íà ìèêðîâúëíèòå, çà äà ñå ïîñòèãíàò îòëè÷íè ðåçóëòàòè ïðè çàãðÿâàíå íà 
õðàíàòà. Ïî-äîëó âèæòå íàðú÷íèê çà ñúäîâå.
â/ Îòðàçÿâàíå: ìèêðîâúëíèòå áèõà ìîãëè äà ñå îòðàçÿò îò ìåòàëíèòå ñòåíè îò âúòðåøíîñòòà íà 
êàìåðàòà êàêòî è äà ñúçäàäàò äîðè ìàãíèòíî ïîëå, êàòî òîâà ìîæå äà ïðåäïàçâà âúòðåøíàòà ÷àñò 
îò ïðåãðÿâàíå. 

ÈÍÑÒÀËÈÐÀÍÅ ÍÀ ÌÈÊÐÎÂÚËÍÎÂÀÒÀ ÔÓÐÍÀ

1. Ïîçèöèÿòà íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà òðÿáâà äà áúäå òàêàâà, ÷å äà áúäå äàëå÷ îò òåëåâèçèîííè, 
ðàäèî è àíòåííè ïðåäàâàòåëíè óñòðîéñòâà. Âúçìîæíà å ïîÿâàòà íà ñìóùåíèÿ.
2. Óðåäúò òðÿáâà äà áúäå ïîçèöèîíèðàí òàêà, ÷å êîíòàêòúò äà å äîñòúïåí.
3. Òîâà å ìèêðîâúëíîâà ôóðíà çà âãðàæäàíå â øêàô, êîÿòî å îáåêò íà ïðåäïàçíè ìåðêè è ìîíòàæ, 
êàêòî ñëåäâà:

1. ÏÐÅÄÏÀÇÍÈ ÌÅÐÊÈ
Çà äà ïðåäïàçèòå ÒÀÇÈ ìèêðîâúëíîâà ôóðíà îò ëîøà ðàáîòà íà âåíòèëàöèÿòà, ïîæàð, êàêòî è ïî-
êúñ åêñïëîàòàöèîíåí æèâîò, å íåîáõîäèì ñëåäíèÿ øêàô:
à/  Âåíòèëàöèîíåí îòâîð íà çàäíàòà ïîâúðõíîñò, êàêòî å ïîêàçàí ôèã.4
á/  ×èñòà äúëáî÷èíà /ñèìâîë/ 550ìì, êàêòî å ïîêàçàíî íà ôèã.3
â/  Äåáåëèíà íà ïîâúðõíîñòòà ìåæäó 18 è 20 ìì.
  
2. ÌÎÍÒÀÆ
à/ Îñèãóðåòå âîäà÷ çà âúçäóõà îòãîðå âúðõó óðåäà, êàêòî è èçõîäÿù çàäåí ôèëòúð âúðõó çàäíàòà 
ñòåíà ñíàáäåí ñúñ ñàìîçàäúðæàùè âèíòîâå, êàêòî å ïîêàçàíî íà ôèã.1

Ôèã.1

Ãîðåí âîäà÷ íà âúçäóõà

Âèíòîâå Ì4õ10 (6áð)

Çàäåí âúíøåí êàïàê

Êðà÷å íà ôóðíàòà

Ôóðíà
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á/ îñèãóðåòå äúðæà÷è çà âñÿêà ñòðàíà íà óðåäà ñúñ ñàìîçàäúðæàùè âèíòîâå, êàêòî å ïîêàçàíî íà 
ôèã.2

Ôèã. 2

Ôèã. 3

â/ ïîñòàâåòå ìèêðîâúëíîâàòà â îòâîðà íà øêàôà, ñëåä òîâà ÿ ôèêñèðàéòå ñ âèíòîâå çà äúðâî, êàêòî 
å ïîêàçàíî íà ôèã. 3

Äåòàéëè íà êóõíåíñêèÿ øêàô:
Îòâîð: 560 ìì øèðî÷èíà, 360 ìì  âèñî÷èíà, 550 ìì  äúëæèíà
Îòâîð íà âõîäÿùèÿ âúçäóõ: äúëæèíà - 272, øèðî÷èíà - 72 ìì. 
Îòâîð íà èçõîäÿùèÿ âúçäóõ: äúëæèíà - 272, øèðî÷èíà - 72 ìì. 

BG

Íîñà÷

Âèíòîâå Ì4õ10 (12áð)

Îòâîð èçõîäÿù âúçäóõ

Âèíòîâå Ì4õ12 (8áð)

Îòâîð âõîäÿù âúçäóõ

45
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1)  Måñòåœå íà õðàíàòà
Ñòàâåòå ãî ïîäåáåëèòå äåëîâè êîí íàäâîðåøíîñòà íà ñàäîò à ïîòåíêîòî ìåñî âî öåíòàðîò è 
ðàñïîðåäåòå ãè ðàìíîìåðíî. Íå ñòàâà¼òå ïàð÷èœà åäíî âðç äðóãî, äîêîëêó å ìîæíî. 
2)  Âðåìåòî íà ãîòâåœå 
Ïî÷íåòå ñî ãîòâåœåòî ñî ïîêðàòîê âðåìåíñêè ïåðèîä è ïðîäîëæåòå ãî ñïîðåä âèñòèíñêàòà ïîòðåáà. 
Ïðåãðå¼óâàœåòî �å äîâåäå äî ÷àä è ãîðåœå íà õðàíàòà. 
3)  Ïîêðè¼òå ¼à õðàíàòà ïðåä ãîòâåœåòî ñïîðåä ðåöåïòîò 
Ñî õàðòèåíè êðïè, ìèêðîáðàíîâî ïëàñòè÷íî çàâèòêóâàœå èëè êàïàê äà ¼à ïîêðèåòå õðàíàòà çà äà íå 
ïàƒà îä ñòðàíèòå è äà ñå ãîòâè ðàìíîìåðíî. (¼à îäðæóâà ÷èñòà ïå÷êàòà).
4)  Äåëóìíà çàøòèòà íà õðàíàòà 
Êîðèñòåòå ìàëè ïàð÷èœà àëóìèíèóìñêà ôîëè¼à äà ïîêðèåòå òåíêè ïàð÷èœà ìåñî èëè æèâèíà çà äà 
íå äî¼äå äî ïðåïå÷óâàœå. 
5)  Ïðîìåøóâàœå õðàíà 
Îä íàäâîðåøíàòà ñòðàíà êîí öåíòàðîò íà ñàäîò åäíàø èëè äâàïàòè ïðè ãîòâåœåòî, àêî å ìîæíî. 
6)  Âðòåœå íà õðàíàòà
Õðàíà êàêî øòî å ïèëåøêî, õàìáóðãåðè èëè ñòåê òðåáà äà ñå ïðåâðòóâà åäíàø ïðè ãîòâåœåòî. 
7)  Ïðåðàñïðåäåëóâàœå íà õðàíàòà
Ñìåíåòå ¼à ïîçèöè¼àòà íà õðàíàòà íà ïîëà îä âðåìåòî ïðè ãîòâåœå íà ñëåäíèîò íà÷èí: îä ãîðå íà 
äíîòî îä öåíòàðîò êîí íàäâîðåøíàòà ñòðàíà. 
8)  Äîçâîëåòå âðåìå íå ìèðóâàœå 
Ïî ãîòâåœåòî äîçâîëåòå âðåìå íà ìèðóâàœå. Èçâàäåòå ¼à õðàíàòà îä ïå÷êàòà è ïðîìåøà¼òå àêî å 
ìîæíî. Îñòàâåòå òàêà íåêîå âðåìå çà äà õðàíàòà ñå äîçàâðøè ñî ãîòâåœåòî áåç äà ñå ïðåïå÷å.
9)  Ïðîâåðåòå äàëè å ãîòîâî 
Ïðîâåðóâà¼òå ¼à áî¼àòà è ìåêîñòà íà õðàíàòà çà äà óòâðäèòå äàëè å ãîòîâà. Õðàíàòà å ãîòîâà êîãà: 
ïàðåà èçëåãóâà îä  öåëàòà õðàíà, íå ñàìî îä åäåí äåë. 
Êîñêèòå íà æèâèíàòà ëåñíî ñå ïîìåñòóâààò.
Ñâèíñêîòî è æèâèíàòà íåìààò êðâàâ èçãëåä.
Ðèáàòà íå å ïðî¾èðíà è ëåñíî ñå ïðîáîäóâà ñî âèšóøêà. 
10)  Êîíäåíçàöè¼à 
Îâà å íîðìàëíî ïðè ìèêðîáðàíîâîòî ãîòâåœå. Âëàãàòà íà õðàíàòà �å âëè¼àå íà êîëè÷åñòâîòî íà 
âëàãà âî ïå÷êàòà. Îïøòî ïîêðèåíàòà õðàíà íåìà äà ïðåäèçâèêà òîëêó ìíîãó êîíäåíçàöè¼à êàêî 
íåîòêðèåíàòà õðàíà. Ïðîâåðåòå äàëè îòâîðèòå çà âåíòèëàöè¼à ñå ñëîáîäíè. 
11)  Ìèêðîáðàíîâî ïëàñòè÷íî çàâèòêóâàœå 
Çà õðàíà êî¼à èìà ìíîãó ìàñíîòèè, íå ñòàâà¼òå ãî çàâèòêóâàœåòî áèäå¼�è ìîæå äà äî¼äå äî òîïåœå. 
12)  Ìèêðîáðàíîâè áåçáåäíîñíè ñàäîâè
Íåêîè ñàäîâè êîè ñå ìèêðîáðàíîâè áåçáåäíè íå ñå ñîîäâåòíè çà ãîòâåœå íà õðàíà ñî ìíîãó 
ìàñíîòèè è øå�åðè. 

×ÈÑÒÅŒÅ È ÎÄÐÆÓÂÀŒÅ

Ïå÷êàòà òðåáà äà ñå ÷èñòè ðåäîâíî è äà ñå îòñòðàíóâààò ïàð÷èœàòà õðàíà. 
Èñêëó÷åòå îä ñòðó¼à ïðåä ÷èñòåœå. È îñòàâåòå ¼à âðàòàòà îòâîðåíà ïðè ÷èñòåœå çà äà íå äî¼äå äî 
àêòèâèðàœå íà ïå÷êàòà. 
Íàäâîðåøíîñòà:
Íàäâîðåøíîñòà ìîæå äà ñå èñ÷èñòè ñî ìåêà è âëàæíà êðïà. Íå óïîòðåáóâà¼òå àáðàçèâíè ñðåäñòâà. 
 Âðàòàòà:
Áðèøåòå ãè ðåäîâíî âðàòàòà è ïðîçîðåöîò îä äâåòå ñòðàíè, ãóìàòà íà âðàòàòà è äîäàòíèòå äåëîâè 
ñî âëàæíà êðïà çà äà ãè èñ÷èñòåòå îñòàòîöèòå îä õðàíàòà. Íå óïîòðåáóâà¼òå àáðàçèâíè ñðåäñòâà. 
Êîíòðîëíà ïëî÷à:
È êîíòðîëíàòà ïëî÷à òðåáà äà ñå ÷èñòè ðåäîâíî. Èçáðèøåòå ñî ìàëêó íàâëàæíåòà êðïà. Íå 
ñòðóãà¼òå ñî õåìèñêè äåòåðãåíòè. 
Âíàòðåøíèòå ¾èäîâè:

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

ÑÎÂÅÒÈ ÇÀ ÌÈÊÐÎÁÐÀÍÎÂÎ ÃÎÒÂÅŒÅ
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Çàáåëåøêà: 1. Âðåìåòî êîå å íàâåäåíî ïîãîðå ñå çàñíîâóâà íà õðàíàòà  êî¼à ñå íàîƒà íà ñîáíà 
òåìïåðàòóðà íà 20-25 °C. ðåçóëòàòèòå �å âàðèðààò îä õðàíàòà ñî ðàçëè÷íà òåìïåðàòóðà. 
2. Òåìïåðàòóðàòà, òåæèíàòà è ôîðìàòà íà õðàíàòà âî ãëàâíî âëè¼ààò íà åôåêòîò íà ãîòâåœå. Àêî ñå 
ïî¼àâàò íåïðàâèëíîñòè ïîðàäè ôàêòîðîò êî¼ ãîðå å íàâåäåí, ïðèëàãîäåòå ãî âðåìåòî íà ãîòâåœå çà 
íà¼äîáðè ðåçóëòàòè. 

13. Aàâòîìàòñêè ïî÷åòîê  (îäëîæóâàœå ôóíêöè¼à)
Àêî íå ñàêàø ìåíèòî äà çàïî÷íå âåäíàø, ìîæå äà ãî ïðèëàãîäèòå âðåìåòî è ìåíèòî êîãà 
àâòîìàòñêè äà ñå àêòèâèðà ïî÷åòîêîò. 

14. Ãîòâåœå ñî ïîâå�å-ñåêâåíöè 
Äà äîáèåòå íà¼äîáàð ðåçóëòàò, íåêîè ðåöåïòè òðåáà äà ñå ãîòâàò âî ðàçëè÷íî âðåìå è íà÷èí. Ìîæå 
äà ïðîãðàìèðàòå âàøå ëè÷íî ìåíè íà ñëåäíèîò íà÷èí:

Ïðèìåð: ñåãà å 12:30 ÷àñîò. Àêî ñàêàòå ¼à íàìåñòèòå ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà äà ñå âêëó÷è àâòîìàòñêè 
íà 100P ìèêðîáðàíîâà ìî�íîñò çà 9 ìèíóòè è 30 ñåêóíäè âî 14.20

1. Ïðèëàãîäåòå ãî òåêîâíîòî âðåìå 
1.1 Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî  
1.2 Ïðèëàãîäè/÷àñîâíèê
1.3 Ñâðòåòå ãî êîï÷åòî Âðåìå. 
Òåæèíà/Aâòîìàòñêî ãîòâåœå
Äà ãè íàìåñòèòå ÷àñîâèòå, òèå �å 
òðåïêààò 
1.4 Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî  Ïðèëà-
ãîäè/÷àñîâíèê óøòå åäíàø
Ñâðòåòå ãî êîï÷åòî Âðåìå/ Òåæèíà 
/àâòîìàòñêî ãîòâåœå Äà ãè íàìåñò-
èòå  ìèíóòèòå. 

1.5 Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Ïðèëà-
ãîäè/÷àñîâíèê èëè ïî÷åêà¼òå 5 
ñåêóíäè è áðîåâèòå �å ïðåñòàíàò ñî 
òðåïêàœå
 

ÇÀÁÅËÅØÊÀ: Ôóíêöè¼àòà îäëîæó-
âàœå íå ñå ïðèìåíóâà íèòó çà 
åêñïðåñ íèòó çà àâòîìàòñêîòî 
ãîòâåœå. 

2. Ïðèëàãîäåòå ãî ìåíèòî è âðåìåòî 
íà ãîòâåœå  
2.1 Îäáåðåòå ìî�íîñò íà ãîòâåœå 
ñî ïðèòèñêàœå íà êîï÷åòî Ìèêðî 
Ìî�íîñò 
2.2 Ñâðòåòå ãî êîï÷åòî Âðåìå 
Òåæèíà/àâòîìàòñêî ãîòâåœå
Äà ãî ïðèëàãîäèòå âðåìåòî íà 
ãîòâåœå 
2.3 Äà ñå âðàòèòå íà òåêîâíîòî 
â ð å ì å / ä ð æ å ò å  ã î  ê î ï ÷ å ò î  
Ïðèëàãîäè/÷àñîâíèê îêîëó 3 
ñåêóíäè, ïîòîà �å ñëóøíåòå êðàòîê 
ñèãíàë. 
3. Ïðèëàãîäåòå ãî âðåìåòî çà êîå 
î÷åêóâàòå  äà  ñå  àêòèâèðà .  
Ïîâòîðåòå ãè ÷åêîðèòå 1.2, 1.3, 1.4
4. Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Ïðèëà-
ãîäè/÷àñîâíèê äà ãî ïîòâðäèòå 
îäëîæåíîòî ìåíè. Ñåãà  ïðîãðà-
ìàòà å àêòèâèðàíà. È ìåíèòî �å ñå 
àêòèâèðà âî 14.20 
5 .  Ì î æ å  ä à  ãî  ï ð î â å ð è ò å  
ïðèëàãîäåíîòî ìåíè ñî ïðèòèñêàœå 

Íà ïðèìåð: Ñàêàòå äà ãîòâèòå õðàíà ñî 100P ìèêðîáðàíîâè îêîëó 3 ìèíóòè è ïîòîà ñëàáî ïå÷åœå
íà ãðèëòà îêîëó 9 ìèíóòè. Îâà å ïðèëàãîäóâàœå ñî 2 ñåêâåíöèè.

1. 100P ìèêðîáðàíîâè  îêîëó 3 ìèí

1.1Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Ìèêðî 
Ìî�íîñò  äà ãî îäáåðåòå ñàêàíîòî 
ìåíè

1.2 Ñâðòåòå ãî êîï÷åòî - Âðåìå 
Òåæèíà/àâòîìàòñêî ãîòâåœå Äà ãî 
ïðèëàãîäèòå âðåìåòî íà ãîòâåœå 

2. Ñëàáî ïå÷åœå íà ãðèëòà îêîëó 9 
ìèí

2.1 Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Grill

2.2 Ñâðòåòå ãî êîï÷åòî Âðåìå 
Òåæèíà/àâòîìàòñêî ãîòâåœå äà ãî 
ïðèëàãîäèòå âðåìåòî íà ãîòâåœå

3.Ïî÷íåòå ñî ãîòâåœå ñî ïðèòèñ-
êàœå íà êîï÷åòî Èíñòàíò/ñòàðò  

Êîãà ãîòâåœåòî íà 100P ìèêðîáðàíîâà ìî�íîñò �å çàâðøè, ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà àâòîìàòñêè �å 
ïî÷íå ñî òèâêîòî ãîòâåœå íà ãðèë. Çàáåëåøêà: Ìàêñèìóì 4 ñåêâåíöè ìîæå äà ñå ïðèëàãîäàò 
îäåäíàø ñî ïîâòîðóâàœå íà ÷åêîð 1 è 2, àêî ñàêàòå äà ïðèëàãîäèòå ïîâå�å. 

5

Ôèã. 4

Ôèã. 5

BG

ã/ ôèêñèðàéòå ðàìêàòà çà âãðàæäàíå êúì íîñà÷èòå, êàêòî å ïîêàçàíî íà ôèã. 4

ä/ ñãëîáåòå îêîí÷àòåëíî, êàêòî å ïîêàçàíî íà ôèã. 5 



6

Ôèã. 6 Âõîä

Èçõîä

ÐÚÊÎÂÎÄÑÒÂÎ ÇÀ ÏÐÈÍÀÄËÅÆÄÍÎÑÒÈÒÅ

ÊÎÃÀÒÎ ÈÇÏÎËÇÂÀÒÅ ÌÈÊÐÎÂÚËÍÎÂÀÒÀ ÔÓÐÍÀ ÇÀ ÏÚÐÂÈ ÏÚÒ

Ìàòåðèàë íà ñúäà Ìèêðîâúëíè Ãðèë Êîìá. ãîòâåíå Çàáåëåæêè

Òîïëîóñòîé÷èâà
êåðàìèêà

Òîïëîóñò. ïëàñòìàñà

Òîïëîóñò. ñòúêëî

Ðåøåòú÷íà ëàâèöà

Ïëàñòìàñîâî ôîëèî

Äà

Äà

Äà

Íå

Äà

Íå

Íå

Íå

Äà

Íå

Íå

Íå

Íå

Äà

Íå

Íå èçïîëçâàéòå íèêîãà êåðàìè÷íè ñúäîâå, êîèòî ñà 
äåêîðèðàíè ñ ìåòàëíè èâèöè èëè ãëàçóðà

Íå òðÿáâà äà ñå èçïîëçâà çà ãîòâåíå íà ìåñî èëè ïúðæîëè,
òúé êàòî ïðåãðÿâàíåòî ìîæå äà ïîâðåäè ôîëèîòî.

Íå ìîãàò äà ñå èçïîëçâàò çà ïðîäúëæèòåëíî ãîòâåíå ñ ìèêðîâ.

Äèàãðàìà íà âúçäóøíèÿ
ïîòîê â øêàôà íà ôóðíàòà

Äúëáî÷èíà

BG

å/ ñõåìà íà âúçäóøíèÿ ïîòîê â øêàôà, êàêòî å ïîñî÷åíî íà ôèã. 6

Ñèëíî ñå ïðåïîðú÷âà äà ñå èçïîëçâàò ñúäîâå, êîèòî ñà ïîäõîäÿùè è áåçîïàñíè çà ãîòâåíå ñ 
ìèêðîâúëíè.  Îñíîâíî êàçàíî, ñúäîâå, êîèòî ñà íàïðàâåíè îò òîïëîóñòîé÷èâà êåðàìèêà, ñòúêëî 
èëè ïëàñòìàñà ñà ïîäõîäÿùè çà ãîòâåíå ñ ìèêðîâúëíè. Íå èçïîëçâàéòå íèêîãà ìåòàëíè ñúäîâå çà 
ãîòâåíå ñ ìèêðîâúëíè è êîìáèíèðàíî ãîòâåíå, òúé êàòî ìîãàò äà ñå ïîëó÷àò èñêðè. Íàïðàâåòå 
ñïðàâêà â òàáëèöàòà ïî-äîëó:

Òúé êàòî èìà îñòàòúöè îò ïðîèçâîäñòâîòî èëè ìàñëåíè ñëåäè âúðõó ìóôåëà íà ìèêðîâúëíîâàòà 
ôóðíà èëè íàãðåâàòåëíèÿ åëåìåíò, îáèêíîâåíî áè ñå ïîëó÷èë ìèðèñ, äîðè ëåê äèì, êîãàòî 
âêëþ÷âàòå ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà çà ïúðâè ïúò. Òîâà å íîðìàëíî è íÿìà äà ñå ïîëó÷àâà ñëåä 
íÿêîëêîêðàòíî èçïîëçâàíå. Îñòàâåòå âðàòàòà èëè ïðîçîðåö îòâîðåíè, çà äà ñå îñèãóðè äîáðà 
âåíòèëàöèÿ. Çàòîâà ñèëíî ñå ïðåïîðú÷âà äà ïðîãðàìèðàòå ôóðíàòà çà ãîòâåíå íà ãðèë è äà ÿ 
âêëþ÷èòå íÿêîëêî ïúòè áåç õðàíà â íåÿ. Ðàáîòà áåç ïîñòàâåíà õðàíà âúâ ôóðíàòà ìîæå äà ñå 
îñúùåñòâè ñàìî â ðåæèìà ãîòâåíå íà ãðèë, òî íå òðÿáâà äà ñå ïðîâåæäà ïðè ðåæèì êîìáèíèðàíî 
ãîòâåíå. 
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Ïàð÷èœà ïèëåøêî (ïèëåøêè ïðñòè è êîïàí÷èœà)
Ïîêðè¼òå ãè êîñêèòå ñî ôîëè¼à. Ñòàâåòå ãè 
ïàð÷èœàòà ïèëåøêî íà ïëèòêàòà ÷èíè¼à. 
Êîãà �å ãî ñëóøíåòå ñèãíàëîò íà ïå÷êàòà, âðåìå å 
äà ¼à ñâðòèòå õðàíàòà. Ïðåâðòåòå, íàìåñòåòå è 
ïîêðè¼òå ãè îäìðçíàòèòå äåëîâè. Ïðèòèñíåòå ãî 
Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî äà ïðîäîëæèòå ñî 
îäìðçíóâàœå. Îòêàêî �å îäìðçíåòå, ôîëè¼àòà 
íåêà îñòàíå óøòå  5-30 ìèíóòè. 

12. àâòîìàòñêî ãîòâåœå
Ïå÷êàòà èìà ôàáðè÷êè ïðèëàãîäåíî ìåíè çà 
ãîòâåœå ñî åäíîñòàâíà ðàáîòà. Êîãà LED òðåïêà 
ñâðòåòå ãî êîï÷åòî. Âðåìå.òåæèíà/àâòîìàòñêî 
Ãîòâåœå LED �å ïîêàæå AC-1AC-2AC-3.. ..AC-8
Îäáåðåòå ãî ñîîäâåòíîòî ìåíè çà âèäîò õðàíà è 
òåæèíà è ñòðîãî ñëåäåòå ãè óïàòñòâàòà îä 
òàáåëàòà ïîäîëó, áèäå¼�è åôåêòîò íà ãîòâåœåòî 
çàâèñè âî ãëàâíî îä íèâ. .

Ïðèìåð: ïîäãðåâàœå .3kg ðèáà
Äèñïëåé

1. Îòêàêî �å âêëó÷èòå, òðåïêààò äâå 
òî÷êè, ïðèòèñíåòå Ïàóçà/ Îòêàæè
êîï÷åòî åäíàø  
2. Îäáåðåòå ãî âèäîò íà õðàíà è
ïðèòèñíåòå íà êîï÷åòî Âðåìå.òåæèíà
/Àâòîìàòñêî Ãîòâåœå 
3. Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Èíñòàíò /ñòàðò
åäíàø äà ïîòâðäèòå  
4. Ñâðòåòå ãî êîï÷åòî Âðåìå.òåæèíà
/àâòîìàòñêî Ãîòâåœå äà îäáåðåòå
òåæèíà êî¼à îäãîâàðà. 
5. Ïî÷íåòå ñî ãîòâåœå ñî ïðèòèñêàœå
íà êîï÷åòî Ïàóçà/îòêàæè.  LED �å ãî
ïîêàæå ïðåîñòàíàòîòî âðåìå

Ïðèêàç Êàòåãîðè¼à Óïàòñòâî 

Îðèç

Ñâåæ
çåëåí÷óê 

Ïóêàíêè 

Êîìïèðè 

Ïèöà

Ïè¼àëàöè 

Ðèáà

Ïèëåøêî 
Ñîîäâåòíî çà ïå÷åœå ïèëåøêî êîå âàðèðà îä 0.2 äî 1.2kg. Ïðè ãîòâåœåòî, 
ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Ïàóçà/îòêàæè è âðòåòå ¼à ðèáàòà çà ïîäîáðî ïå÷åœå

Ñîîäâåòíî çà ïîäãðåâàœå ðèáà êî¼à âàðèðà îä 0.1 äî 0.4kg. Îòêàêî �å ¼à 
èçìèåòå ðèáàòà è �å ãè èñ÷èñòèòå êðëóøêèòå, ïîìèíåòå ¼à êîæàòà íà ðèáàòà 
ñî íîæ. Ñòàâåòå ¼à ðèáàòà íà ïëèòêàòà ÷èíè¼à íà 22-27ñì äè¼àìåòàð, 
ïîñîëåòå ñî íåêîè ñîñòî¼êè è ïîêðè¼òå ¼à ðèáàòà ñî òåíêà îáâèâêà çà äà íå ñå 
ñóøè ðèáàòà. Ïðè ãîòâåœåòî, ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Ïàóçà/îòêàæè è âðòåòå ¼à 
ðèáàòà çà ïîäîáðî ïå÷åœå. Êîãà �å çàâðøè , íåêà îñòàíå óøòå 2 ìèíóòè.

Âðç îñíîâà íà ïîñòîå÷êàòà òåìïåðàòóðà êî¼à âàðèðà îä  50°C to 80I. 
Ñîîäâåòíî çà :
1.Ççàãðåâàœå øîë¼à îä 250 ml òå÷íîñò èëè ïè¼àëàê 
2. Çàãðåâàœå øîë¼à îä 500 ml òå÷íîñò èëè ïè¼àëàê
3.Çàãðåâàœå øîë¼à îä 700 ml òå÷íîñò èëè ïè¼àëàê êîðèñòåòå øîë¼è êîè èìààò 
ãîëåì îòâîð è áåç êàïàê 

Ñòîïëåòå ïàð÷å èçëàäåíà ïèöà ,0.15/0.30kg âêóïíî.

Ñîîäâåòíî çà ãîòâåœå êîìïèðè ïàð÷èœà îä 5 ìì íà òîòàëíàòà òåæèíà êî¼à 
âàðèðà îä 0.15 äî 0.60kg . ñòàâåòå ãè ïàð÷èœàòà íà ãîëåìà ÷èíè¼à è ïîêðè¼òå 
¼à ñî òåíîê ñëî¼ äà íå ñå ñóøàò. 

Ñîîäâåòíî çà ïóêàœå ïóêàíêè âî �åñà, êî¼à ¼à èìà âî ìàðêåòèòå, ñî òåæèíà 
0.1kg. Ïðåä äà çàâðøàò ïóêàíêèòå, àêî áðçèíàòà íà ïóêàœå å íàìàëåíà íà 1 
âðåìå îêîëó 1-2 ñåêóíäè òðåáà äà ãî ïðèòèñíåòå êîï÷åòî Ïàóçà/îòêàæè äà ãî 
ïðåêèíåòå ïðîöåñîò íà ïóêàœå. 

Ñîîäâåòíî çà ãîòâåœå îðèç êî¼ âàðèðà îä 0.1to 0.5kg

Ñîîäâåòíî çà ãîòâåœå îðèç êî¼ âàðèðà îä 0.15 äî 0.60kg
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Íà ïðèìåð: äà îäìðçíåòå 0.4 kg  æèâèíà

Äèñïëåé1. Îòêàêî �å âêëó÷èòå, òðåïêààò äâå 
òî÷êè èëè ïðèòèñíåòå ãî
Ïàóçà / Îòêàæè êîï÷åòî åäíàø 
2. Îäáåðåòå ãî âèäîò íà õðàíà è
ïðèòèñíåòå íà êîï÷åòî Àâòîìàòñêî
îäìðçíóâàœå
3. Îäáåðåòå ¼à òåæèíàòà çà
îäìðçíóâàœå ñî âðòåœå íà êîï÷åòî
Âðåìå.Òåæèíà/àâòîìàòñêî Ãîòâåœå
4. Ïî÷íåòå ñî ãîòâåœå ñî ïðèòèñêàœå
íà êîï÷åòî Èíñòàíò/ñòàðò.  LED �å ãî
ïîêàæå ïðåîñòàíàòîòî âðåìå. 
5. Íà ïîëîâèíà îä îäìðçíóâàœåòî
�å ñëóøíåòå 3 ñèãíàëè ïî äâàïàòè
êîè �å âå ïîòñåòàò äà ¼à ñâðòèòå õðàíàòà. Îòâîðåòå
¼à âðàòàòà, ñâðòåòå ¼à õðàíàòà è çàòâîðåòå ¼à òîïëàòà
ïîðöè¼à. Ïðèòèñíåòå ãî êîï÷åòî Èíñòàíò/ñòàðò åäíàø
äà ïðîäîëæè îäìðçíóâàœåòî. Àêî íå ¼à ñâðòèòå êîãà
�å ãî ñëóøíåòå ñèãíàëîò îäìðçíóâàœåòî �å
ïðîäîëæè ñå äîäåêà âðåìåòî íå äî¼äå äî 0

11. Àâòîìàòñêî îäìðçíóâàœå 

Ïðèòèñíåòå ãî Àâòîìàòñêî îäìðçíóâàœå 
êîï÷åòî, LED ïîêàæóâà D.1D.2D.3
D.1 ñîîäâåòíî çà îäìðçíóâàœå æèâèíà êî¼à 
âàðèðà îä 0.2 äî 3.0Kg.
D.2 ñîîäâåòíî çà îäìðçíóâàœå íà ìåñî êîå 
âàðèðà îä  0.1 äî 2.0 kg.
D.3  ñîîäâåòíî çà îäìðçíóâàœå ìîðñêà õðàíà 
êî¼à âàðèðà îä 0.1 äî 0.9kg.
Çàáåëåøêà:
Ïîòðåáíî å äà ñå ñâðòè õðàíàòà ïðè ðàáîòà äà 
ñå äîáèå åäíàêîâ åôåêò. 
Îáè÷íî îäìðçíóâàœåòî òðàå ïîäîëãî âðåìå 
îòêîëêó ãîòâåœåòî íà õðàíàòà. 
Àêî õðàíàòà ìîæå äà ñå ñå÷å ñî íîæ, ïðîöåñîò 
íà îäìðçíóâàœå ñå ñìåòà çà çàâðøåí. 
Ï ð î÷ è òà ¼ òå  ãî  ï îä îë ó  âîä è ÷ îò  ç à  
Îäìðçíóâàœå çà äà äîáèåòå íà¼äîáðè 
ðåçóëòàòè

Âîäè÷ çà îäìðçíóâàœå

Ñòåê è êîòëåòè 
Ñî ôîëè¼à îáâèòêà¼òå ãè êîòëåòèòå è ñòåêîò. .
Ñòàâåòå ¼à õðàíàòà ñî ïîòåíêèòå êðàåâè âî öåíòàðîò âî åäåí ñëî¼ íà ÷èíè¼àòà. Àêî ïàð÷èœàòà ñå 
ïðèëåïåíè çàåäíî, îäâî¼òå ãè êîëêó øòî å ìîæíî. 
Êîãà �å ãî ñëóøíåòå ñèãíàëîò íà ïå÷êàòà, âðåìå å äà ¼à ñâðòèòå õðàíàòà. Ïðåâðòåòå, íàìåñòåòå è 
ïîêðè¼òå ãè îäìðçíàòèòå äåëîâè. 
Ïðèòèñíåòå ãî Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî äà ïðîäîëæèòå ñî îäìðçíóâàœå.
Îòêàêî �å îäìðçíåòå, ôîëè¼àòà íåêà îñòàíå óøòå 5-15 ìèíóòè. 

Ìåëåíî òåëåøêî
Ñòàâåòå ãî çàìðçíàòîòî ìåëåíî òåëåøêî íà ïëèòêàòà ÷èíè¼à. Ïîêðè¼òå ãè êðàåâèòå. 
Êîãà �å ãî ñëóøíåòå ñèãíàëîò íà ïå÷êàòà, âðåìå å äà ¼à ñâðòèòå õðàíàòà. Èçâàäåòå ãè îäìðçíàòèòå 
äåëîâè è ïîêðè¼òå ãè êðàåâèòå ñî ôîëè¼à.
Ïðèòèñíåòå ãî Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî äà ïðîäîëæèòå ñî îäìðçíóâàœå.
Îòêàêî �å îäìðçíåòå, ôîëè¼àòà íåêà îñòàíå óøòå 5-15 ìèíóòè.

 Ìåñî çà ïå÷åœå (òåëåøêî/ñâèíñêî/¼àãíåøêî)
Ïîêðè¼òå ãè êðàåâèòå ñî ëåíòè ôîëè¼à.
Äåëîâèòå êà¼ êîñêèòå ñâðòåòå ãè íàãîðå (àêî å ìîæíî) è ïîñòàâåòå íà ïëèòêàòà ÷èíè¼à. 
Êîãà �å ãî ñëóøíåòå ñèãíàëîò íà ïå÷êàòà, âðåìå å äà ¼à ñâðòèòå õðàíàòà. Ïðåâðòåòå, íàìåñòåòå è 
ïîêðè¼òå ãè îäìðçíàòèòå äåëîâè.
Ïðèòèñíåòå ãî Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî äà ïðîäîëæèòå ñî îäìðçíóâàœå.
Îòêàêî �å îäìðçíåòå, ôîëè¼àòà íåêà îñòàíå óøòå 10-30 ìèíóòè.

Æèâèíà 
Îòñòðàíåòå ãî îðèãèíàëíîòî çàâèòêóâàœå. Çàâèòêà¼òå ãè êðèëöàòà è êîïàí÷èœàòà ñî ôîëè¼à.
Ãðàäíèîò äåë ñâðòåòå ãî íàäîëó íà ïëèòêàòà ÷èíè¼à. 
Êîãà �å ãî ñëóøíåòå ñèãíàëîò íà ïå÷êàòà, âðåìå å äà ¼à ñâðòèòå õðàíàòà. Ïðåâðòåòå, íàìåñòåòå è 
ïîêðè¼òå ãè îäìðçíàòèòå äåëîâè.
Ïðèòèñíåòå ãî Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî äà ïðîäîëæèòå ñî îäìðçíóâàœå.
Îòêàêî �å îäìðçíåòå, ôîëè¼àòà íåêà îñòàíå óøòå 5-15 ìèíóòè. Çàáåëåøêà:: Ñòàâåòå ãî ïîä ìëàç 
âîäà çà äà ãè èçâàäèòå âíàòðåøíèòå äåëîâè àêî å ïîòðåáíî. 
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Ñëåäíèòå îñíîâíè ïðåïîðúêè òðÿáâà äà áúäàò âèíàãè ñëåäâàíè,  êîãàòî ñå èçïîëçâà åëåêòðè÷åñêèÿ 
óðåä:
1. Ïðî÷åòåòå öÿëàòà èíñòðóêöèÿ, ïðåäè èçïîëçâàíå íà óðåäà. 
2. Óâåðåòå ñå, ÷å íàïðåæåíèåòî âúâ âàøåòî æèëèùå îòãîâàðÿ íà ïîñî÷åíîòî â èíôîðìàöèîííàòà 
òàáåëêà íà óðåäà è êîíòàêòà íà ñòåíàòà å ïðàâèëíî çàçåìåí.
3. Çà äà èçáåãíåòå ðèñê îò ïîæàð â ìóôåëà:
à/ íå ãîòâåòå õðàíàòà ïîâå÷å îò íåîáõîäèìîòî
á/ èçâàäåòå õðàíàòà îò îïàêîâêàòà ïðåäè äà ÿ ïîñòàâèòå â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà.  
â/ íå çàãðÿâàéòå îëèî èëè ôðèòþðíà ìàçíèíà, òúé êàòî òåìïåðàòóðàòà íà îëèîòî / ìàçíèíàòà íå 
ìîæå äà áúäå êîíòðîëèðàíà.
ã/ ñëåä óïîòðåáà, ïî÷èñòåòå êàïàêà íà óñòðîéñòâîòî íàïðàâëÿâàùî âúëíèòå ñ âëàæíà êúðïà, ñëåä 
êîåòî ïîäñóøåòå ñúñ ñóõà êúðïà, çà äà îòñòðàíèòå îñòàòúöèòå îò õðàíà è ìàçíèíà.
ä/ àêî ìàòåðèàëèòå â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà çàïóøàò èëè ñå âúçïëàìåíÿò, çàòâîðåòå âðàòàòà íà 
ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, èçêëþ÷åòå óðåäà è èçêëþ÷åòå åëåêòðè÷åñêèÿ êàáåë îò çàõðàíâàíåòî.
å/ Íåîáõîäèìî å íåïîñðåäñòâåíî íàáëþäåíèå êîãàòî èçïîëçâàòå ïëàñòìàñîâè êóòèè çà åäíîêðàòíà 
óïîòðåáà, õàðòèåíè ïëèêîâå èëè äðóãè ëåñíî âúçïëàìåíèìè ìàòåðèàëè.      
4. Çà äà íàìàëèòå ðèñêà îò åêñïëîçèÿ èëè âíåçàïíî êèïåíå:
à/ íå ïîñòàâÿéòå çàòâîðåíè ñúäîâå â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà. Áåáåøêèòå øèøåòà ñúñ çàòåãíàòè 
êàïà÷êè èëè áèáåðîíè ñå ñ÷èòàò çà çàòâîðåíè ñúäîâå.
á/ êîãàòî âàðèòå òå÷íîñò â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, èçïîëçâàéòå øèðîêî îòâîðåíè ñúäîâå è 
îñòàâåòå çàòâîðåíà ôóðíàòà çà îêîëî 20 ñåêóíäè ñëåä êðàÿ íà ãîòâåíåòî, çà äà ïðåäîòâðàòèòå 
çàêúñíÿëî âóëêàíè÷íî êèïåíå íà òå÷íîñòòà.
â/  êàðòîôèòå, êîëáàñèòå è êåñòåíèòå òðÿáâà äà ñà îáåëåíè è íàäóï÷åíè ïðåäè ãîòâåíå.ßéöà â 
÷åðóïêèòå èì, ñâàðåíè ÿéöà íå òðÿáâà äà ñå çàãðÿâàò â ìèêðîâúëíîâà ôóðíà, òúé êàòî ìîãàò äà 
åêñïëîäèðàò, äîðè è ñëåä êàòî å ïðèêëþ÷èëî çàãðÿâàíåòî â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà.
ã/ ñãîòâåíàòà òå÷íîñò íå òðÿáâà äà áúäå âåäíàãà èçâàæäàíà îò ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà. Òðÿáâà äà ñå 
èç÷àêà ìàëêî ïðåäè äà ñå èçâàäè, çà äà ñå ïðåäîòâðàòÿò âúçìîæíè óâðåæäàíèÿ, ïðåäèçâèêàíè îò 
çàêúñíÿëî âóëêàíè÷íî êèïåíå íà òå÷íîñòèòå.
ä/  Ñúäúðæàíèåòî íà õðàíèòåëíè áóòèëêè è áåáåøêè øèøåòà òðÿáâà äà ñå ðàçìåñè èëè ðàçáèå , à 
òåìïåðàòóðàòà ìó äà ñå ïðîâåðè ïðåäè êîíñóìàöèÿ, çà äà ñå èçáåãíàò èçãàðÿíèÿ.
5. Íå èçïîëçâàéòå ïîâå÷å ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, àêî âðàòàòà èëè óïëúòíåíèåòî íà âðàòàòà ñà 
ïîâðåäåíè èëè ôóðíàòà íå ôóíêöèîíèðà ïðàâèëíî èëè çàõðàíâàùèÿò êàáåë å ïîâðåäåí. Çàíåñåòå 
óðåäà â íàé-áëèçêèÿ îòîðèçèðàí ñåðâèçåí öåíòúð çà ðåìîíò è ïîääðúæêà. Íå ñå îïèòâàéòå ñàìè äà 
ðåãóëèðàòå èëè ïîïðàâÿòå ôóðíàòà.  
6. Àêî åëåêòðè÷åñêèÿò êàáåë å ïîâðåäåí, òîé òðÿáâà äà ñå ïîäìåíè îò ïðîèçâîäèòåëÿ èëè îò íåãîâ 
ñåðâèçåí àãåíò èëè îò êâàëèôèöèðàí òåõíèê, çà äà ñå èçáåãíå ðèñê îò åëåêòðè÷åñêè óäàð.
7. Ñëåä ãîòâåíå, ñúäúò â êîéòî ñòå ãîòâèëè, å ìíîãî ãîðåù. Èçïîëçâàéòå ðúêàâèöè, çà  äà èçâàäèòå 
õðàíàòà è äà èçáåãíåòå èçãàðÿíå îò ïàðàòà,  íàñî÷âàùàòà ñå êúì ëèöåòî è ðúöåòå Âè.
8. Áàâíî ïîâäèãàéòå íàé-îòäàëå÷åíèòå ðúáîâå íà ïîêðèòèÿòà íà õðàíàòà è íà íàéëîíîâèòå 
îïàêîâêè çà ìèêðîâúëíîâà ôóðíà è âíèìàòåëíî îòâàðÿéòå ïëèêîâåòå ñ ïóêàíêè è òåçè  çà ãîòâåíå, 
äúðæåéêè ãè äàëå÷å îò ëèöåòî.
9. Çà äà ïðåäïàçèòå âúðòÿùàòà ñå ÷èíèÿ îò ñ÷óïâàíå: 
- Îñòàâåòå ÿ äà ñå îõëàäè ïðåäè äà ÿ ïî÷èñòèòå;
- Íå ïîñòàâÿéòå ãîðåùè õðàíè èëè ñúäîâå âúðõó ñòóäåíà âúðòÿùà ñå ÷èíèÿ;
- Íå ïîñòàâÿéòå çàìðàçåíè õðàíè èëè ñòóäåíè ñúäîâå âúðõó ãîðåùàòà âúðòÿùà ñå ÷èíèÿ
10. Óâåðåòå ñå, ÷å ñúäîâåòå íå äîêîñâàò âúòðåøíèòå ñòåíè ïî âðåìå íà ãîòâåíåòî.
11. Íåïîääúðæàíåòî íà ÷èñòîòà íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà ìîæå äà äîâåäå äî óâðåæäàíå íà 
ïîâúðõíîñòèòå, êîåòî ìîæå äà ïîâëèÿå âúðõó ðàáîòàòà íà óðåäà è äà äîâåäå äî åâåíòóàëíè 
ðèñêîâè ñèòóàöèè.
12. Èçïîëçâàéòå ñàìî ñúäîâå, êîèòî ñà ïîäõîäÿùè çà ìèêðîâúëíîâè ôóðíè.
13. Íå ñúõðàíÿâàéòå õðàíà èëè äðóãè íåùà â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà.
14. Íå âêëþ÷âàéòå ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà áåç äà èìà â íåÿ õðàíà èëè íÿêàêâà òå÷íîñò. Òîâà ùå 
ïîâðåäè ôóðíàòà.

BG
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15. Òîçè óðåä íå å ïðåäíàçíà÷åí çà óïîòðåáà îò ìàëêè äåöà èëè ëèöà ñ óâðåæäàíèÿ áåç íàäçîð. 
Ïîçâîëÿâàéòå íà äåöàòà äà èçïîëçâàò ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíàòà áåç íàäçîð ñàìî êîãàòî èì ñà 
äàäåíè ñúîòâåòíèòå èíñòðóêöèè òàêà, ÷å äåòåòî äà å â ñúñòîÿíèå äà ÿ èçïîëçâà ïî åäèí áåçîïàñåí 
íà÷èí è äà ðàçáèðà îïàñíîñòèòå îò íåïðàâèëíàòà è óïîòðåáà.
Êîãàòî óðåäúò ðàáîòè â êîìáèíèðàí ðåæèì, äåöàòà òðÿáâà äà èçïîëçâàò ôóðíàòà ñàìî ïîä íàäçîðà 
íà âúçðàñòíèòå, ïîðàäè òåìïåðàòóðàòà, êîÿòî ñå ðàçâèâà.
17. Âñÿêàêâè àêñåñîàðè, êîéòî íå ñà ïðåïîðú÷àíè îò ïðîèçâîäèòåëÿ, ìîæå äà ïðè÷èíÿò óâðåæäàíå 
íà ïîòðåáèòåëÿ. 
18. Íå èçïîëçâàéòå óðåäà íà îòêðèòî.
19. Çàïàçåòå òåçè èíñòðóêöèè.

ÏÐÅÄÑÒÀÂßÍÅ ÍÀ ÓÐÅÄÀ

Ôèã. 1

Çàáåëåæêè:
1. Çàêëþ÷âàíåòî íà âðàòàòà îñèãóðÿâà ôóðíàòà äà ìîæå äà ñå âêëþ÷âà 
ñàìî êîãàòî âðàòàòà å ïðàâèëíî çàòâîðåíà, êîåòî ùå ïðåäîòâðàòè 
ìèêðîâúëíîâàòà ðàäèàöèÿ.
2. Êîíòðîëíèÿò ïàíåë å ïîêàçàí íà ñëåäâàùàòà ñòðàíèöà (êîíòðîëíèÿò 
ïàíåë å îáåêò íà ïðîìåíè áåç ïðåäâàðèòåëíî èçâåñòèå).
3. Íå ïðåìàõâàéòå êàïàêà íà íàïðàâëÿâàùîòî óñòðîéñòâî íà 
ìèêðîâúëíèòå ïî âðåìå íà  ïî÷èñòâàíåòî (âèæòå ôèã. 1)
4. Ñòúêëåíàòà âúðòÿùà ÷èíèÿ ñå âúðòè, çà äà çàãðÿâà ðàâíîìåðíî õðàíàòà. 
5. Ðåøåòêàòà ñå èçïîëçâà çà ïîñòàâÿíå íà õðàíà, êîÿòî äà ñå èçïè÷à.
6. Äèñïëåÿò ñúñ ñâåòåùèòå äèîäè ùå ïîêàæå òåêóùîòî ÷àñîâî âðåìå, 
ðåæèìà íà ãîòâåíå è îñòàâàùîòî âðåìå çà ãîòâåíå, êîåòî çàâèñè îò 
íàñòðîåíèÿ òåêóù ðàáîòåí ðåæèì.

Êàïàê
íà óñòðîéñòâîòî
íàïðàâëÿâàùî
ìèêðîâúëíèòå

Ðåøåòú÷íà ïîñòàâêà
Ôèã. A

Âúðòÿù ñå 
ïðúñòåí

Âúðòÿùà
ñå îñ

Ñòúêëåíà
âúðòÿùà
ñå ÷èíèÿ

Ìóôåë 
íà ôóðíàòà

Çàêëþ÷âàíå
íà ôóðíàòà

Âðàòà íà ôóðíàòà

Êîíòðîëåí 
ïàíåë

Äèñïëåé ñúñ
ñâåòåùè äèîäè

Êîðïóñ

Êàïàê íà óñòðîéñòâîòî çà 
íàñî÷âàíå âúëíèòå (âúòðå)

BG

41

MK

1. Îòêàêî �å âêëó÷èòå, òðåïêààò äâå
òî÷êè, ïðèòèñíåòå Ïàóçà/ Îòêàæè
êîï÷åòî åäíàø 
2. Îäáåðåòå ãî ñàêàíîòî ìåíè ñî
ïðèòèñêàœå íà êîï÷åòî Ãðèë 
3. Ïðèëàãîäåòå ãî âðåìåòî íà ãîòâåœå 
ñî âðòåœå íà êîï÷åòî Âðåìå.òåæèíà
/Àâòîìàòñêî Ãîòâåœå 
4. Ïðèòèñíåòå Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷å äà
çàïî÷íåòå, è LED �å ãî îäáðî¼óâà
ïðåîñòàíàòîòî âðåìå.

1. Îòêàêî �å âêëó÷èòå, òðåïêààò äâå 
î÷êè, ïðèòèñíåòå  Ïàóçà/ Îòêàæè
êîï÷åòî åäíàø 
2. Îäáåðåòå ãî ñàêàíîòî ìåíè íà
ãîòâåœå ñî ïðèòèñêàœå íà êîï÷åòî
Grill Combi 
3. Ïðèëàãîäåòå ãî âðåìåòî íà ãîòâåœå
ñî âðòåœå íà êîï÷åòî Âðåìå.òåæèíà
Àâòîìàòñêî Ãîòâåœå 
4. Ïðèòèñíåòå Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷å äà
çàïî÷íåòå, è LED �å ãî îäáðî¼óâà
ïðåîñòàíàòîòî âðåìå.

 ÇÀÁÅËÅØÊÀ:
1. Ìàêñèìàëíîòî âðåìå êîå ìîæå äà ñå ïðèëàãîäè å 60 ìèíóòè. 
2. Íèêîãàø íå êîðèñòåòå ¼à ðåøåòêàòà çà ãðèë ïðè ìèêðîáðàíîâî ãîòâåœå
3. Íèêîãàø íå âêëó÷óâà¼òå äà ðàáîòè ïå÷êàòà ïðàçíà. .
4. Àêî ¼à âðòèòå õðàíàòà ïðè ðàáîòà, ïðèòèñíåòå ãî Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî åäíàø è ïîñòàïêàòà ñî 
ïðèëàãîäåíîòî ãîòâåœå�å ïðîäîëæè. .
5) äîêîëêó ñàêàòå äà ¼à èçâàäèòå õðàíàòà ïðåä ïðèëàãîäåíîòî âðåìå, ìîðà äà ãî ïðèòèñíåòå Ïàóçà/ 
Îòêàæè  êîï÷åòî åäíàø äà ñå èçáðèøå ïðèëàãîäåíàòà ïîñòàïêà äà ñå îäáåãíå íåïëàíèðàíà ðàáîòà 
íà ïå÷êàòà ñëåäíèîò ïàò ïðè óïîòðåáà. ,,,,,,,,,,,

8. Åêñïðåñ 
Ïðèòèñíåòå ãî Express êîï÷åòî, LED 
Äèñïëå¼îò �å ïîêàæå  0:30-1:00-1:30.
Îâàà ôóíêöè¼à �å âè îâîçìîæè äà çàãðååòå 
øîë¼à âîäàíà ëåñåí íà÷èí, áåç äà 
ïðèëàãîäóâàòå âðåìå.  Îäáåðåòå ãî 
ïðàâèëíîòî âðåìå âî çàâèñíîñò îä 
êîëè÷èíàòà íà âîäàòà. 
0:30 -  äåôîëò 30 ñåêóíäè ðàáîòà
1:00 -  äåôîëò 1 ìèíóòà ðàáîòà 
1:30 -  äåôîëò âðåìå å 1 ìèíóòà è ïîëîâèíà. 

9.Ðåøåòêà
Ïðèòèñíåòå ãî  Ãðèë êîï÷åòî äà îäáåðåòå 
íà÷èí çà ñëàáî ãîòâåœå  íà ãðèë, êîå îäãîâàðà 
çà ïå÷åœå íà òåíêî ìåñî êàêî øòî ñå ïèëåøêè 
êðèëöà, ñòåê, êîëáàñè êàêî è ñåíäâè÷. 
Çàáåëåøêà: íå å ïîòðåáíî ïðåäãðååœå çà 
ãîòâåœåòî íà ãðèë.

10. Êîìáèíèðàíî ãîòâåœå íà ãðèë
Ïðèòèñíåòå ãî Ãðèë Êîìáèíèðàíî êîï÷åòî,  
LED äèñïëå¼îò ïîêàæóâà Grill combi1Grill 
combi2Grill combi3
Grill combi 1---30 % ìèêðîáðàíîâî ãîòâåœå 
âðåìå äîäåêà 70% å âðåìå íà ðåøåòêàòà çà 
çàïàäåí íà÷èí íà ãîòâåœå, êàêî øòî å ñòåê 
èëè ñëè÷íà õðàíà.
Grill combi2---55 % ìèêðîáðàíîâî ãîòâåœå 
âðåìå à 45% âðåìå íà ðåøåòêàòà, ñîîäâåòíî 
çà ìåñî, æèâèíà èëè ñëè÷íà õðàíà çà ïîáðçî 
ìèêðîáðàíîòî ãîòâåœå êîå íàâëåãóâà âî 
õðàíàòà. 
Grill combi3---70 %ìèêðîáðàíîâî ãîòâåœå 
âðåìå äîäåêà  30% âðåìå íà ðåøåòêàòà, 
ñîîäâåòíî çà æèâèíà èëè ñëè÷íà õðàíà çà 
ïîáðçî ìèêðîáðàíîòî ãîòâåœå êîå íàâëåãóâà 
âî õðàíàòà. Çàáåëåøêà: íå å ïîòðåáíî 
ïðåäãðååœå çà ãîòâåœåòî íà ãðèë

Ïðåäóïðåäóâàœå:
Ïðè ãîòâåœå âî Ãðèë Êîìáèíèðàíî, äåëîâèòå îä ïå÷êàòà êàêî è ðåøåòêàòà è ñàäîâèòå ñòàíóâààò ìíîãó 
æåøêè. Âíèìàâà¼òå ïðè äîïèð ñî ïå÷êàòà. Êîðèñòåòå ñïåöè¼àëíè ðàêàâèöè äà ãî èçâàäèòå ñàäîò çà äà íå 
äî¼äå ÄÎ ÈÇÃÎÐÅÍÈÖÈ. 

Ïðèìåð: äà çàãðååòå õðàíà ñî ñëàáî ãðååœå íà
ðåøåòêàòà îêîëó 10 ìèíóòè 

Äèñïëåj
Ïðèìåð: äà ãîòâèòå 1 ìèíóòà
Ïðèòèñíåòå 

1. Îòêàêî �å âêëó÷èòå, òðåïêààò äâå 
òî÷êè, ïðèòèñíåòå Ïàóçà/ Îòêàæè 
êîï÷åòî åäíàø 
2. Ïðèòèñíåòå ãî Express êîï÷åòî
ïîñëåäîâàòåëíî äà îäáåðåòå ïîòðåáíî
3. Ïî÷íåòå ñî ãîòâåœåòî ñî ïðèòèñêàœå 
íà Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî

Äèñïëåj

Ïðèìåð: çà ïå÷åòå õðàíà âî Êîìáèíèðàí íà÷èí
îêîëó 10 ìèíóòè 

Äèñïëåj
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4. Ïðèëàãîäóâàœå íà ÷àñîâíèê (24 ÷àñà)
Ïðåä=ïðèëàãîäåíî. ×àñîâíèê  êîï÷åòî îâîçìîæóâà äà âíåñåòå òåêîâíî âðåìå èëè ïðåä-
ïðèëàãîäåíî âðåìå               êîãà äà ñå âêëó÷è LED äèñïëå¼îò èëè äà ïðîäîëæè àêî íå å íåïîòðåáíî. 

5. Àâòîìàòñêè ïîòñåòíèê                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
Êîãà ïðîöåñîò íà ãîòâåœå êî¼ ñòå ãî ïðèëàãîäèëå çàâðøèë, LED äèñïëå¼îò �å ïîêàæå End è �å 
ñëóøíåòå 3 ñèãíàëè êîè �å âå ïîòñåòàò äà ¼à èçâàäèòå õðàíàòà. Àêî íå ãî ïðèòèñíåòå Ïàóçà/ Îòêàæè  
êîï÷åòî åäíàø èëè íå ¼à îòâîðèòå âðàòàòà, ñèãíàëèòå �å ñå âêëó÷àò ïîâòîðíî íà ñåêîè 3 ìèíóòè.

6. Ôóíêöè¼à çà çàêëó÷óâàœå ïîðàäè äåöà
Êîðèñòåòå ¼à îâàà êàðàêòåðèñòèêà äà ¼à çàêëó÷èòå êîíòðîëíàòà ïëî÷à êîãà ÷èñòèòå çà äà äåöàòà íå ¼à 
êîðèñòàò áåç äà ãè âèäèòå. Ñèòå êîï÷èœà íå ôóíêöèîíèðààò âî îâàà ôóíêöè¼à. 
Äà ¼à ïðèëàãîäèòå îâàà ôóíêöè¼à, îñëîáîäåòå è äðæåòå ãî Ïàóçà/ Îòêàæè  êîï÷åòî îêîëó 3 ñåêóíäè 
ñå äîäåêà LED íå ñå ïî¼àâè.
Äà ¼à èñêëó÷èòå ôóíêöè¼àòà, ïðèòèñíåòå è äðæåòå Ïàóçà/ Îòêàæè  êîï÷å îêîëó 3 ñåêóíäè ñå äîäåêà      
             íå ñå ïî¼àâè.

ÄèñïëåjÍà ïðèìåð: äà ïðèëàãîäèòå òåêîâíî âðåìå 12:30

1. Ïðèòèñíåòå Ïðèëàãîäè/÷àñîâíèê êîï÷å åäíàø

2. Ñâðòåòå Âðåìå. Òåæèíà/Àâòîìàòñêî Ãîòâåœå Êîï÷å
äà ïðèëàãîäèòå ÷àñîâè.

3. Ïðèòèñíåòå Ïðèëàãîäè/÷àñîâíèêêîï÷å åäíàø ïîâòîðíî

4..Ñâðòåòå ãî Âðåìå/òåæèíà/àâòîìàòñêî ãîòâåœå Êîï÷åòî
äà ãè íàìåñòèòå ìèíóòèòå. .

5. Ïðèòèñíåòå Ïðèëàãîäè/÷àñîâíèê êîï÷å óøòå åäíàø èëè 
ïî÷åêà¼òå 5 ñåêóíäè è áðîåâèòå �å ñå ïðåêèíàò ñî òðåïêàœå.

Ïðèìåð: Äà ãîòâèòå íà P80 îêîëó 10 ìèíóòè

Äèñïëåj
1. Îòêàêî �å âêëó÷èòå, òðåïêààò äâå òî÷êè,
ïðèòèñíåòå Ïàóçà/ Îòêàæè  êîï÷åòî åäíàø 
2. Îäáåðåòå ¼à ñàêàíàòà ìèêðîáðàíîâà
ìî�íîñò Ñî êîï÷åòî Ìèêðî ìî�íîñò 
ïîñëåäîâàòåëíî. 
3. Îäáåðåòå ãî âðåìåòî íà ãîòâåœå, òàêà
øòî �å ãî çàâðòèòå Âðåìå/òåæèíà/àâòîìàòñêî
ãîòâåœå êîï÷åòî.
4. Ïðèòèñíåòå Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷åòî äà
çàïî÷íå è LED äèñïëå¼îò �å ïî÷íå äà ãî
îäáðî¼óâà ïðåîñòàíàòîòî âðåìå. 

7. Ìèêðîáðàíîâî ãîòâåœå
Ïðèòèñíåòå Ìèêðî Ìî�íîñò êîï÷åòî, LED ãè 
ïîêàæóâà P100P80P60P40P20

P100-- Âèñîêà ìî�íîñò, 100% Ìèêðîáðàíîâà 
ìî�íîñò. Ñîîäâåòíî çà áðçî è òåìåëíî 
ãîòâåœå, êàêî øòî å ìåñî, çåëåí÷óê. 
P80--- Ñðåäíî Âèñîêà Ìî�íîñò, 80% 
Ìèêðîáðàíîâà ìî�íîñò. Ñîîäâåòíî çà 
ñðåäíî áðçî ãîòâåœå, êàêî øòî ñå ¼à¼öà, 
îðèç, ñóïà
P60--- Ñðåäíà ìî�íîñò, 60% Ìèêðîáðàíîâà 
ìî�íîñò.
Ñîîäâåòíî çà ïîäãðåâàœå õðàíà.
P40--- Ñðåäíî íèñêà ìî�íîñò, 40% 
Ìèêðîáðàíîâà ìî�íîñò. Ñîîäâåòíà çà 
îäìðçíóâàœå õðàíà. 
P20--- Íèñêà ìî�íîñò,  20%  Ìèêðîáðàíîâà 
ìî�íîñò.
Ñîîäâåòíî çà îäðæóâàœå òîïëî 

Ìîæå äà ãî ïðîìåíèòå âðåìåòî íà ãîòâåœå
âî òåêîò íà ãîòâåœå. È ñå ïðåïîðà÷óâà äà
¼à ñâðòèòå õðàíàòà íà ïîëîâèíà âðåìå îòêàêî 
ñòå ¼à ñòàâèëå. 
Ïðèòèñíåòå ãî Èíñòàíò/ñòàðò êîï÷å åäíàø äà ïðîäîëæèòå. 

9

1. Ïðåäè äà ïðèñòúïèòå êúì ãîòâåíå â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà

Äèñïëåÿò ñúñ ñâåòåùèòå äèîäè /         / ïðåìèãâà òðèêðàòíî, êîãàòî óðåäúò ñå âêëþ÷è â 
çàõðàíâàíåòî. Òîãàâà íà äèñïëåÿò ñâåòâà /            /, ïîäñêàçâàéêè Âè äà âêàðàòå ðåæèìà íà ðàáîòà è 
âðåìåòî.

2. Êîï÷å çà âúâåæäàíå íà Âðåìå.Òåãëî/Àâòîìàòè÷åí ðåæèì íà ðàáîòà 
Âèå ìîæåòå äà èçáèðàòå àâòîìàòè÷åí ðåæèì íà ðàáîòà, äà óâåëè÷àâàòå èëè íàìàëÿâàòå âðåìåòî 
çà ãîòâåíåòî è òåãëîòî ïî âðåìå íà ðàáîòà ÷ðåç çàâúðòàíå íà êîï÷åòî çà âúâåæäàíå íà 
Âðåìå.Òåãëî/Àâòîìàòè÷åí ðåæèì íà ðàáîòà.

3. Áóòîí Ïàóçà/Àíóëèðàíå íà ïðîãðàìèòå
Â íà÷àëíèÿ èëè ïðîãðàìèðàùèÿ åòàï: íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà Ïàóçà / Àíóëèðàíå, çà äà 
àíóëèðàòå âúâåäåíèòå ïðîãðàìè è äà âúçñòàíîâèòå ïúðâîíà÷àëíèÿ åòàï.
Ïî âðåìå íà åòàïà íà ãîòâåíå: íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà Ïàóçà / Àíóëèðàíå, çà äà ñïðåòå 
ðàáîòàòà íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, àêî ãî íàòèñíåòå äâóêðàòíî ùå àíóëèðàòå ïðîãðàìèòå çà 
ãîòâåíå.

ÐÀÁÎÒÀ ÍÀ ÊÎÍÒÐÎËÍÈß ÏÀÍÅË

BG

Ïàóçà / Àíóëèðàíå

Ñòàðò
Âðåìå / Òåãëî

Àâòîìàòè÷åí ðåæèì 
íà ãîòåíå

Áúðçî çàãðÿâàíå

Íàñòðîéêè ÷àñîâíèê

Êîìáèíèðàí ãðèë

Ãðèë

Àâòîìàòè÷íî 
ðàçìðàçÿâàíå

Ìîùíîñò íà 
ìèêðîâúëíèòå

Ðàçìðàçÿâàíå
íà ìîðñêà õðàíà

Ðàçìðàçÿâàíå
íà ìåñî

Ðàçìðàçÿâàíå
íà ïòèöè

Ãðèë êîìáèíèðàí 3

Ãðèë êîìáèíèðàí 2

Ãðèë êîìáèíèðàí 1

Êâàðöîâ ãðèë

Ðèáà

Ïèëå

Íàïèòêè

Êàðòîôè

Ïðåñíè çåëåí÷óöè

Ìîùíîñò
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4. Áóòîí çà íàñòðîéêà íà ÷àñîâíèêà (24 ÷àñîâà ñèñòåìà)
Íàòèñêàíåòî íà áóòîíà Íàñòðîéêà íà ÷àñîâíèêà Âè äàâà âúçìîæíîñò äà âúâåäåòå òåêóùîòî âðåìå 
èëè çàäàäåíîòî âðåìå, êîãàòî ñèìâîëúò /            /  ìèãà âúðõó äèñïëåÿ, ñëåä êàòî óðåäúò å âêëþ÷åí 
êúì çàõðàíâàíåòî èëè äà ïðåñêî÷èòå òàçè îïåðàöèÿ, çà äà ïðîäúëæèòå ïðîãðàìèðàíåòî, àêî íå å 
íåîáõîäèìî âúâåæäàíåòî íà âðåìåòî.

5. Àâòîìàòè÷åí òàéìåð
Êîãàòî ïðåäâàðèòåëíî ïðîãðàìèðàíàòà ïðîãðàìà çà ãîòâåíå ñå èçïúëíè, ñâåòåùèÿò äèñïëåé ùå 
ïîêàæå êðàé íà ãîòâåíåòî (End) è ùå ïðîçâó÷àò òðè çâóêîâè ñèãíàëè, çà äà Âè íàïîìíÿò äà èçâàäèòå 
õðàíàòà îò ôóðíàòà. Àêî íå íàòèñíåòå âåäíàãà áóòîíà Ïàóçà/Àíóëèðàíå èëè íå îòâîðèòå âðàòàòà íà 
ôóðíàòà, çâóêîâèòå ñèãíàëè ùå çâó÷àò íà èíòåðâàëè îò 3 ìèíóòè.

6. Ôóíêöèÿ Çàêëþ÷âàíå ñðåùó äåöà
Èçïîëçâàéòå òàçè ôóíêöèÿ çà çàêëþ÷âàíå íà êîíòðîëíèÿ ïàíåë êîãàòî ïî÷èñòâàòå ôóðíàòà èëè 
äåöàòà äà íå ìîãàò äà ÿ èçïîëçâàò, êîãàòî íå ñà ïîä íàäçîðà Âè. Ïðè òîçè ðåæèì âñè÷êè áóòîíè 
ñòàâàò íåðàáîòåùè.
Çà íàñòðîéêà íà ôóíêöèÿòà Çàêëþ÷âàíå ñðåùó äåöà, íàòèñíåòå áóòîíà Ïàóçà / Àíóëèðàíå çà îêîëî 
3 ñåêóíäè, äîêàòî íà äèñïëåÿ ñå ïîÿâè ñèìâîëà íà êëþ÷  /               /.
Çà äà àíóëèðàòå ôóíêöèÿòà Çàêëþ÷âàíå ñðåùó äåöà, íàòèñíåòå è çàäðúæòå áóòîíà Ïàóçà / 
Àíóëèðàíå çà îêîëî 3 ñåêóíäè, äîêàòî ñèìâîëúò íà êëþ÷ /             / èç÷åçíå îò äèñïëåÿ. íå ñà ïîä 
íàäçîðà Âè. Ïðè òîçè ðåæèì âñè÷êè áóòîíè ñòàâàò íåðàáîòåùè.

7. Ãîòâåíå ñ ìèêðîâúëíè
Íàòèñíåòå áóòîíà Ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíèòå, 
ñâåòåùèÿò äèñïëåé ùå ïîêàæå ïîñëåäîâàòåëíî 
Ð100 - Ð80 - Ð60 - Ð40 - Ð20
Ð100 --- Âèñîêà ìîùíîñò, 100% ìèêðîâúëíîâà 
ìîùíîñò
Ïðèëîæèìà çà áúðçî è öÿëîñòíî ãîòâåíå íà õðàíà, 
êàòî íàïðèìåð ìåñî, çåëåí÷óöè
Ð80 --- Ñðåäíî âèñîêà ìîùíîñò, 80% ìèêðîâúëíîâà 
ìîùíîñò
Ïðèëîæèìà çà ñðåäíî áúðçî ãîòâåíå íà õðàíà, êàòî 
íàïðèìåð ÿéöà, ðèáà, ìîðñêà õðàíà, îðèç, ñóïà
Ð60 --- Ñðåäíà ìîùíîñò, 60% ìèêðîâúëíîâà 
ìîùíîñò
Ïðèëîæèìà çà çàäóøàâàíå íà õðàíà (ãîòâåíå íà 
ïàðà).
Ð40 --- Ñðåäíî íèñêà ìîùíîñò, 40% ìèêðîâúëíîâà 
ìîùíîñò
Ïðèëîæèìà çà ðàçìðàçÿâàíå íà õðàíà.
Ð20 --- Íèñêà ìîùíîñò, 20% ìèêðîâúëíîâà ìîùíîñò
Ïðèëîæèìà çà ïîääúðæàíå õðàíàòà òîïëà.

ÄèñïëåéÍàïðèìåð: äà âúâåäåòå òåêóùî âðåìå 12:30

Íàïðàâåòå:
1. Íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà Íàñòðîéêà íà ÷àñîâíèêà         

2. Çàâúðòåòå êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî/Àâò.ðåæèì íà ðàáîòà,          
    çà äà âúâåäåòå òî÷íèÿ ÷àñ.

3. Íàòèñíåòå îòíîâî áóòîíà Íàñòðîéêà íà ÷àñîâíèêà                

4. Çàâúðòåòå êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî/Àâò.ðåæèì íà ðàáîòà,          
    çà äà âúâåäåòå òî÷íèòå ìèíóòè.

5. Íàòèñíåòå îòíîâî áóòîíà Íàñòðîéêà íà ÷àñîâíèêà                
    èëè èç÷àêàéòå 5 ñåêóíäè, ñëåä òîâà òåêóùîòî âðåìå ùå áúäå
    èçïèñàíî íà äèñïëåÿ.

Íàïðèìåð: äà ãîòâèòå ñ ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíè Ð80
â ïðîäúëæåíèå íà 10 ìèíóòè Äèñïëåé

1. Ñëåä âêëþ÷âàíå íà çàõðàíâàíåòî íà äèñïëåÿ 
ìèãà ñèìâîëà íà äâóåòî÷èå èëè íàòèñíåòå Ñòàðò

2. Èçáåðåòå æåëàíàòà ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíèòå
÷ðåç ïîñëåäîâàòåëíî íàòèñêàíå íà áóòîíà 
Ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíèòå.  

3. Íàñòðîéòå âðåìåòî çà ãîòâåíå ÷ðåç çàâúðòàíå
íà êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî/ Àâò. ðåæèì íà ðàáîòà         

4. Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò çà íà÷àëî íà ãîòâåíåòî
è ñâåòåùèÿò äèñïëåé ùå çàïî÷íå äà îòáðîÿâà
îñòàâàùîòî âðåìå. Ìîæåòå äà ïðîìåíÿòå âðåìåòî
çà ïðîäúëæèòåëíîñòòà íà ãîòâåíå ïî âðåìå íà
ñàìîòî ãîòâåíå. Ïðåïîðú÷âà ñå õðàíàòà äà ñå
îáðúùà, êîãàòî èçòå÷å ïîëîâèíàòà îò íàñòðîåíîòî
âðåìå. Íàòèñíåòå îòíîâî áóòîíà Ñòàðò, çà äà
ïðîäúëæèòå.

BG
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MK

1. Ïðåä  äà ãîòâèòå 

 LED ñâåòëîòî òðåïêà             3 ïàòè êîãà å âêëó÷åíà âî ñòðó¼à. Ïîòîà òðåïêà 
çà äà âå ïîòñåòè äà ãî âíåñåòå íà÷èíîò íà ãîòâåœå è âðåìåòî. 

2. Êîï÷å çà Âðåìå è òåæèíà / àâòîìàòñêî ãîòâåœå 
Ìîæå äà îäáåðåòå àâòîìàòñêî ìåíè íà ãîòâåœå, äà ãî çãîëåìèòå èëè íàìàëèòå âðåìåòî è òåæèíàòà 
ïðè ðàáîòà ñî âðòåœå íà îâà Êîï÷å çà Âðåìå è òåæèíà / àâòîìàòñêî ãîòâåœå 

3. Ïàóçà/ îòêàæèÂî ïî÷åòíà ôàçà: ïðèòèñíåòå ãî Ïàóçà/Îòêàæè
Kîï÷åòî åäíàø äà ¼à îòêàæåòå âíåñåíàòà ïðîãðàìà è ïðîäîëæåòå ñî ïî÷åòíàòà ôàçà. 
Ïðè ãîòâåœå: ïðèòèñíåòå ãî Ïàóçà/ Îòêàæè êîï÷åòî åäíàø äà ¼à ïðåêèíåòå ðàáîòàòà íà ïå÷êàòà à 
äâàïàòè çà ¼à ïðåêèíåòå ïðîãðàìàòà çà ãîòâåœå. 

ÐÀÁÎÒÀ ÍÀ ÊÎÍÒÐÎËÍÀÒÀ ÏËÎ×À 
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MK

15. Îâî¼ óðåä íå å íàìåíåò äà ãî êîðèñòàò ìàëè äåöà èëè ëóƒå êîè íå ñå ñïîñîáíè. 
Ñàìî äîêîëêó íà äåöàòà êîè íåìà äà áèäàò íàäãëåäóâàíè èì ñå îá¼àñíàò óïàòñòâàòà êàêî äà ¼à 
êîðèñòàò ïå÷êàòà íà áåçáåäåí íà÷èí ìîæå äà èì ñå äîçâîëè äà ¼à êîðèñòàò è ïðè òîà äà çíààò çà 
îïàñíîñòèòå îä íåïðàâèëíà óïîòðåáà. 

16. Êîãà óðåäîò ðàáîòè âî êîìáèíèðàí íà÷èí äåöàòà ìîæå äà ¼à êîðèñòàò ïå÷êà ñàìî ñî 
íàäãëåäóâàœå íà âîçðàñíè ëèöà ïîðàäè òåìïåðàòóðàòà êî¼à ñå ñîçäàâà. 

17. Ñèòå äîïîëíèòåëíè äîäàòîöè êîè íå ñå ïðåïîðà÷óâààò  îä ñòðàíà íà ïðîèçâîäèòåëîò ìîæå äà 
ïðåäèçâèêààò ïîâðåäà êà¼ ëèöàòà.

18. Íå êîðèñòåòå ¼à íàäâîð 

19.  ×óâà¼òå ãè îâèå óïàòñòâà .

ÏÐÅÃËÅÄ ÍÀ ÏÐÎÄÓÊÒÎÒ

Ñë. 1

êàïàê çà 
íàñî÷óâàœå
íà ìèêðîáðàíîâè  

Ðåøåòêa 
Ñë. A

Ðîòèðà÷êè 
ïðñòåí

Ðîòèðà÷êà 
îñêà

Pîòèðà÷êî
ñòàêëî

Îòâîð íà
ïå÷êàòà

Ìåíòåæ çà
çàêëó÷óâàœå

Âðàòà íà ïå÷êàòà 

Kîíòðîëà 
Äèñïëåj

LED 

Kó�èøòåÊàïàê (âíàòðå)

Çàáåëåøêè:

1. Çàêëó÷óâàœå íà âðàòà îáåçáåäóâà ïå÷êàòà äà ñå àêòèâèðà ñàìî àêî âðàòàòà å 
ïðàâèëíî çàòâîðåíà, çà äà íåìà øèðåœå íà ìèêðîáðàíîâà ðàäè¼àöè¼à. 
2. Êîíòðîëíàòà ïëî÷à å ïðèêàæàíà íà ñëåäíàòà ñòðàíà (êîíòðîëíàòà ïëî÷à ìîæå äà 
ñå ïðîìåíè áåç ïðåòõîäíà íà¼àâà).
3. Íå âàäåòå ãî êàïà÷åòî çà íàñî÷óâàœå ìèêðîáðàíîâè ïðè ÷èñòåœå (âèäè ñëèêà 1).
4. Ðîòèðà÷êî ñòàêëî  ¼à âðòè õðàíàòà çà äà ñå çàãðåâà ïîäåäíàêâî.
5. Ðåøåòêàòà çà ãðèë ñå êîðèñòè çà ñòàâàœå õðàíà êî¼à �å ñå ïå÷å.
6. LED ñâåòëîòî �å ãî ïîêàæå âðåìåòî, íà÷èíîò íà ãîòâåœå è ïðåîñòàíàòîòî âðåìå íà 
ðàáîòà, âî çàâèñíîñò îä íà÷èíîò íà êî¼ å ïðèëàãîäåíà. 

11

1. Ñëåä âêëþ÷âàíå íà çàõðàíâàíåòî, íà
äèñïëåÿ ìèãà ñèìâîëà íà äâóåòî÷èå èëè
íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà 
Ïàóçà / Àíóëèðàíå

2  Èçáåðåòå æåëàíèÿ ðåæèì çà ãîòâåíå
÷ðåç íàòèñêàíå íà áóòîíà Ãðèë                                                                                

3. Íàñòðîéòå âðåìåòî çà ãîòâåíå ÷ðåç
çàâúðòàíå íà êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî
/Àâò.ðåæèì íà ãîòâåíå                                       

4. Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò çà çàïî÷âàíå 
íà ãîòâåíåòî, à ñâåòåùèÿò äèñïëåé ùå
îòáðîÿâà è ïîêàçâà îñòàâàùîòî  âðåìå

1. Ñëåä âêëþ÷âàíå íà çàõðàíâàíåòî, íà
äèñïëåÿ ìèãà ñèìâîëà íà äâóåòî÷èå èëè
íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà  
Ïàóçà / Àíóëèðàíå

2. Èçáåðåòå æåëàíîòî ìåíþ çà ãîòâåíå
÷ðåç íàòèñêàíå áóòîíà Êîìáèíèðàíî ãîòâåíå
ñ ãðèë

3. Âúâåäåòå âðåìåòî çà ãîòâåíå ÷ðåç
çàâúðòàíå íà êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî/Àâò.ðåæèì
íà ãîòâåíå                                     

4. Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò çà çàïî÷âàíå 
íà ãîòâåíåòî, à ñâåòåùèÿò äèñïëåé
ùå îòáðîÿâà è ïîêàçâà îñòàâàùîòî âðåìå

BG

ÇÀÁÅËÅÆÊÀ:
1) Ìàêñèìàëíîòî âðåìå, êîåòî ìîæå äà ñå ïðîãðàìèðà, å 60 ìèíóòè.
2) Íå èçïîëçâàéòå íèêîãà ðåøåòú÷íàòà ïîñòàâêà ïî âðåìå íà ãîòâåíå ñ ìèêðîâúëíè.
3) Íå âêëþ÷âàéòå íèêîãà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, êîãàòî íÿìà õðàíà â íåÿ.
4) Àêî òðÿáâà äà îáúðíåòå õðàíàòà ïî âðåìå íà ãîòâåíå, íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò,  îáúðíåòå õðàíàòà, à 
ïðåäâàðèòåëíî íàñòðîåíàòà ïðîãðàìà ùå ïðîäúëæè.
5) Àêî âúçíàìåðÿâàòå äà èçâàäèòå õðàíàòà ïðåäè èçòè÷àíå íà çàäàäåíîòî âðåìå, òðÿáâà äà íàòèñíåòå 
åäíîêðàòíî áóòîíà Ïàóçà/Àíóëèðàíå, çà äà àíóëèðàòå ïðîãðàìèðàíèÿ ðåæèì, ïðåäîòâðàòÿâàéêè íåóìèøëåíîòî 
âêëþ÷âàíå ïðè ñëåäâàùî èçïîëçâàíå íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà.

8. Áúðçî çàãðÿâàíå 
Íàòèñíåòå áóòîíà çà Áúðçî íàãðÿâàíå, ñâåòåùèÿò 
äèñïëåé ùå ïîêàæå ïîñëåäîâàòåëíî 0:30 1:00 1:30
Òàçè ôóíêöèÿ ùå Âè ïîçâîëè äà çàãðååòå óäîáíî 
÷àøà âîäà èëè íàïèòêà, èçáÿãâàéêè ïðîöåäóðàòà íà 
íàñòðîéêà íà âðåìåòî. Èçáåðåòå ïîäõîäÿùîòî 
âðåìå â çàâèñèìîñò îò êîëè÷åñòâîòî òå÷íîñò.

0:30 --- 30 ñåê ðàáîòíî âðåìå
1:00 --- 1 ìèíóòà ðàáîòíî âðåìå
1:30 --- 1,5 ìèíóòè ðàáîòíî âðåìå

9.  Ãðèë
Íàòèñíåòå áóòîíà Ãðèë, çà äà èçáåðåòå ðåæèì çà 
ãîòâåíå ñ ãðèë, êîéòî å ïîäõîäÿù çà ïå÷åíå íà òúíêî 
ìåñî, òàêîâà êàòî áèôòåê, êîëáàñ, ïèëåøêè êðèëöà, 
êàêòî è ñàíäâè÷è, òúé êàòî ìîæå äà ñå ïîëó÷è äîáðî 
çàïè÷àíå.
Çàáåëåæêà: íå å íåîáõîäèìî äà ïðàâèòå 
ïðåäâàðèòåëíî çàãðÿâàíå çà ãîòâåíå ñ ãðèë.

10.  Êîìáèíèðàíå ãîòâåíå ñ ãðèë
Íàòèñíåòå áóòîíà Ãðèë êîìáèíàöèÿ, ñâåòåùèÿò 
äèñïëåé ùå ïîêàæå ïîñëåäîâàòåëíî Grill combi1  
Grill combi2  Grill combi3

Grill combi1 ---  Ïðîöåñ íà ãîòâåíå, ïðè êîéòî 30 % îò 
âðåìåòî ñå ãîòâè ñ ìèêðîâúëíè è 70 % íà ãðèë, 
ïîäõîäÿù çà çàïàäíèÿ òèï õðàíà, òàêàâà êàòî 
áèôòåê èëè õðàíà, êîÿòî òðÿáâà äà ïîëó÷è 
çàäîâîëèòåëåí ðåçóëòàòè íà çàïè÷àíå.  

Grill combi2 --- Ïðîöåñ íà ãîòâåíå, ïðè êîéòî 55 % îò 
âðåìåòî ñå ãîòâè ñ ìèêðîâúëíè è 45 % íà ãðèë, 
ïîäõîäÿù çà ïðèãîòâÿíå íà ìåñî, öåëè ïòèöè èëè 
òàêàâà õðàíà, êîÿòî ïîçâîëÿâà ïî-áúðçîòî 
ïðîíèêâàíå íà ìèêðîâúëíèòå.

Grill combi3 --- Ïðîöåñ íà ãîòâåíå, ïðè êîéòî 70 % îò 
âðåìåòî ñå ãîòâè ñ ìèêðîâúëíè è 30 % íà ãðèë, 
ïîäõîäÿù çà ïðèãîòâÿíå íà ìåñî, öåëè ïòèöè èëè 
òàêàâà õðàíà, êîÿòî ïîçâîëÿâà ïî-áúðçîòî 
ïðîíèêâàíå íà ìèêðîâúëíèòå.

Çàáåëåæêà: Íå å íåîáõîäèìî äà çàãðÿâàòå 
ïðåäâàðèòåëíî çà ãîòâåíå íà ãðèë.

Âíèìàíèå: Â ðåæèì Êîìáèíèðàíî ãîòâåíå ñ ãðèë, ÷àñòèòå íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, ðåøåòú÷íàòà ïîäëîæêà è 
ñúäîâåòå çà ãîòâåíå ìîãàò ñèëíî äà ñå íàãîðåùÿò. Áúäåòå âíèìàòåëíè êîãàòî èçâàæäàòå êàêâîòî è äà å îò 
ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà. Èçïîëçâàéòå äåáåëè äîìàêèíñêè ðúêîõâàòêè èëè ðúêàâèöè çà ôóðíà, ÇÀ ÄÀ 
ÏÐÅÄÎÒÂÐÀÒÈÒÅ ÈÇÃÀÐßÍÈß.

Íàïðèìåð: äà íàïðàâèòå áúðçî çàãðÿâàíå çà 1 ìèíóòà

Íàïðèìåð: Äà çàïå÷åòå õðàíà íà ãðèë çà 10 ìèíóòè

Äèñïëåé
1.Ñëåä âêëþ÷âàíå íà çàõðàíâàíåòî, íà 
äèñïëåÿ ìèãà ñèìâîëà íà äâóåòî÷èå èëè
íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà 
Ïàóçà / Àíóëèðàíå

2.Íàòèñíåòå ïîñëåäîâàòåëíî áóòîíà çà áúðçî
çàãðÿâàíå, çà äà èçáåðåòå æåëàíèÿ ðàáîòåí
ðåæèì 

3. Ñòàðòèðàéòå çàãðÿâàíåòî ÷ðåç íàòèñêàíå íà áóòîíà Ñòàðò   

Äèñïëåé

Íàïðèìåð: Äà ñãîòâèòå õðàíà ñ êîìáèíèðàíî ãîòâåíå
ñ ãðèë çà 10 ìèíóòè



BG

Íàïðèìåð: Äà ðàçìðàçèòå ïòè÷å ìåñî ñ òåãëî 0,4 êã

Äèñïëåé1. Ñëåä âêëþ÷âàíå íà çàõðàíâàíåòî, íà
äèñïëåÿ ìèãà ñèìâîëà íà äâóåòî÷èå èëè 
íàòèñíåòå åäíîêðàòíî áóòîíà 
Ïàóçà / Àíóëèðàíå

2.Èçáåðåòå òèïà íà õðàíàòà ÷ðåç
íàòèñêàíå íà áóòîíà Àâòîìàòè÷íî
ðàçìðàçÿâàíå                                               

3.Âúâåäåòå òåãëîòî çà ðàçìðàçÿâàíå
÷ðåç çàâúðòàíå íà êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî
/Àâò.ðåæèì íà ãîòâåíå 

4.Ñòàðòèðàéòå ïðîöåñà ÷ðåç íàòèñêàíå
íà áóòîíà Ñòàðò. Ñâåòåùèÿò äèñïëåé ùå
îòáðîÿâà îñòàâàùîòî âðåìå

5. Â ñðåäàòà íà ïðîöåñà íà ðàçìðàçÿâàíå ùå ñå ÷óÿò
3 çâóêîâè ñèãíàëè, çà äà Âè  íàïîìíÿò äà îáúðíåòå õðàíàòà.
Îòâîðåòå âðàòè÷êàòà, îáúðíåòå õðàíàòà è çàùèòåòå çàãðÿòèòå
÷àñòè. Íàòèñíåòå îòíîâî áóòîíà Ñòàðò, çà äà ïðîäúëæèòå 
ðàçìðàçÿâàíåòî.  Àêî íå îòâîðèòå âðàòè÷êàòà, êîãàòî ñå ÷óÿò
çâóêîâèòå ñèãíàëè, ïðîöåñúò íà ðàçìðàçÿâàíå ùå ïðîäúëæè,
äîêàòî èçòå÷å ïðîãðàìíîòî âðåìå.
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11.  Àâòîìàòè÷íî ðàçìðàçÿâàíå

Íàòèñíåòå áóòîíà Àâòîìàòè÷íî ðàçìðàçÿâàíå, 
ñâåòåùèÿò äèñïëåé ùå ïîêàæå ïîñëåäîâàòåëíî D.1  
D.2  D.3

D.1 --- ðàáîòåí ðåæèì, ïðèëîæèì çà ðàçìðàçÿâàíå 
íà ïòèöè ñ òåãëî îò 0.2 äî 3.0 êã
D.2 --- ðàáîòåí ðåæèì, ïðèëîæèì çà ðàçìðàçÿâàíå 
íà ìåñî ñ òåãëî îò 0.1 äî 2.0 êã
D.3 --- ðàáîòåí ðåæèì, ïðèëîæèì çà ðàçìðàçÿâàíå 
íà ìîðñêà õðàíà ñ òåãëî îò 0.1 äî 0,9 êã

Çàáåëåæêà: 
1. Íåîáõîäèìî å õðàíàòà äà ñå îáðúùà ïî âðåìå íà 
ðàçìðàçÿâàíåòî, çà äà ñå ïîëó÷è ðàâíîìåðåí åôåêò.
2. Îáèêíîâåíî çà ðàçìðàçÿâàíåòî å íóæíî ïîâå÷å 
âðåìå, îòêîëêîòî çà ãîòâåíåòî íà õðàíàòà.
3. Àêî õðàíàòà ìîæå äà ñå ðåæå ñ íîæ, ïðîöåñúò íà 
ðàçìðàçÿâàíå ìîæå äà ñå ñ÷èòà çà çàâúðøèë.
4. Ñúáëþäàâàéòå ðúêîâîäñòâîòî çà ðàçìðàçÿâàíå, 
äàäåíî ïî-äîëó, çà ïîëó÷àâàíå íà íàé-äîáðè 
ðåçóëòàòè

Ðúêîâîäñòâî çà ðàçìðàçÿâàíå

Ïúðæîëè
- Çàâèéòå òúíêèòå êðàèùà íà áèôòåêà èëè ïúðæîëàòà ñ ôîëèî
- Ïîñòàâåòå õðàíàòà ñ ïî-òúíêè ÷àñòè â öåíòúðà â åäèí ðåä âúðõó ïëèòúê ñúä. Àêî ïàð÷åòàòà ñà çàëåïåíè åäíî êúì 
äðóãî, îïèòàéòå ñå äà ãè ðàçäåëèòå âúçìîæíî íàé-áúðçî.
- Êîãàòî ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà èçäàäå çâóêîâ ñèãíàë, òîâà å äà Âè íàïîìíè äà îáúðíåòå õðàíàòà. Îáúðíåòå, 
ïðåäïîäðåäåòå è çàùèòåòå ðàçìðàçåíèòå ïîðöèè.
- Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò, çà äà ïðîäúëæèòå ðàçìðàçÿâàíåòî.
- Ñëåä çàâúðøâàíå ïðîöåñà íà ðàçìðàçÿâàíå, äðúæòå õðàíàòà ïîêðèòà ñ àëóìèíèåâî ôîëèî çà 5  15 ìèíóòè.

Ãîâåæäà êàéìà
- Ïîñòàâåòå çàìðàçåíàòà ãîâåæäà êàéìà â ïëèòúê ñúä.
- Êîãàòî ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà èçäàäå çâóêîâ ñèãíàë, òîâà å äà Âè íàïîìíè äà îáúðíåòå õðàíàòà. Èçâàäåòå 
ðàçìðàçåíèòå ÷àñòè, îáúðíåòå õðàíàòà è çàùèòåòå ðúáîâåòå ñ ëåíòè÷êè ôîëèî.
- Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò, çà äà ïðîäúëæèòå ïðîöåñà íà ðàçìðàçÿâàíå.
- Ñëåä êàòî èçòå÷å âðåìåòî çà ðàçìðàçÿâàíå, îñòàâåòå õðàíàòà ïîêðèòà ñ àëóìèíèåâî ôîëèî çà 5  15 ìèíóòè.

Ïå÷åíî ìåñî (ãîâåæäî/ñâèíñêî/àãíåøêî)
- Çàùèòåòå êðàèùàòà ñ èâèöè äîìàêèíñêî ôîëèî
- Ïîñòàâåòå â ïëèòúê ñúä êîêàëà ñ êðåõêîòî ìåñî äà ãëåäà íàãîðå (àêî å âúçìîæíî)
- Êîãàòî ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà èçäàäå çâóêîâ ñèãíàë, òîâà å äà Âè íàïîìíè äà îáúðíåòå õðàíàòà. Îáúðíåòå è 
çàùèòåòå ðàçìðàçåíèòå ïîðöèè.
- Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò, çà äà ïðîäúëæèòå ðàçìðàçÿâàíåòî.
- Ñëåä êàòî èçòå÷å âðåìåòî çà ðàçìðàçÿâàíå, îñòàâåòå õðàíàòà ïîêðèòà ñ àëóìèíèåâî ôîëèî çà 10  30 ìèíóòè.

Ïòèöè
- Èçâàäåòå îò îðèãèíàëíàòà îïàêîâêà. Çàùèòåòå êðèëàòà è êðàèùàòà íà êðàêàòà ñ äîìàêèíñêî ôîëèî
- Ïîñòàâåòå ïòèöàòà ñ ãðúäíèÿ êîø íàäîëó â ïëèòúê ñúä.
- Êîãàòî ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà èçäàäå çâóêîâ ñèãíàë, òîâà å äà Âè íàïîìíè äà îáúðíåòå õðàíàòà. Îáúðíåòå è 
çàùèòåòå ðàçìðàçåíèòå ïîðöèè.
- Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò, çà äà ïðîäúëæèòå ðàçìðàçÿâàíåòî.
- Ñëåä êàòî èçòå÷å âðåìåòî çà ðàçìðàçÿâàíå, îñòàâåòå õðàíàòà ïîêðèòà ñ àëóìèíèåâî ôîëèî çà 15  30 ìèíóòè.

Çàáåëåæêà: Ñëåä òîâà âðåìå, èçìèéòå ïîä ñòóäåíà âîäà, çà äà ñå îòñòðàíÿò ïèëåøêèòå äðåáîëèè, àêî å 
íåîáõîäèìî.
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Ñëåäíèâå áåçáåäíîñíè ìåðêè ñåêîãàø òðåáà äà ãè ñëåäèòå êîãà ãî êîðèñòèòå óðåäîò:
1. Ïðî÷èòà¼òå ãî óïàòñòâîòî ïðåä óïîòðåáà.
2. Ïðîâåðåòå äàëè íàïîíîò îä âàøàòà îáëàñò îäãîâàðà ñî íàïîíîò êî¼ å íàïèøàí íà äåêëàðàöè¼àòà 
çà óðåäîò. È äàëè ïðèêëó÷îêîò èìà çàçåì¼óâàœå. 
3. Äà ñå íàìàëè ðèçèêîò îä ïîæàð âî îòâîðîò. 
a. Íå ïðåãðåâà¼òå ¼à õðàíàòà .
b. Èçâàäåòå ãè çàìîòàíèòå æè÷êè îä õàðòè¼àòà èëè �åñèòå ïðåä äà ãè ñòàâèòå âî ïå÷êàòà. 
c. íå çàãðåâà¼òå ìàñëî çà ïðæåœå áèäå¼�è òåìïåðàòóðàòà íå ìîæå äà ñå êîíòðîëèðà. 
d. ïî óïîòðåáà èñ÷èñòåòå ¼à âíàòðåøíîñòà ñî âëàæíà êðïà äà ãè òðãíåòå îñòàòîöèòå îä õðàíà è 
ìàñíîòèèòå. Íàñîáðàíè ìàñíîòèè ìîæå äà ñå ïðåãðå¼àò è äà ïðåäèçâèêààò ïîæàð. 
e. äîêîëêó ìàòåðè¼àëèòå ïî÷íàò äà ÷àäàò èëè ñå çàïàëàò, íå îòâîðà¼òå ¼à âðàòàòà, èñêëó÷åòå ¼à 
ïå÷êàòà è èñêëó÷åòå îä ñòðó¼à. 
f. Ïîòðåáíî å íàäãëåäóâàœå êîãà êîðèñòèòå ñàäîâè íàïðàâåíè îä ïëàñòèêà, õàðòè¼à èëè äðóãè 
çàïàëèâè ìàòåðè¼àëè.
4. Äà ñå íàìàëè ðèçèêîò îä åêñïëîçè¼à è íåíàäå¼íî âðèåœå:
a. Íå ñòàâà¼òå çàòâîðåíè ñàäîâè âî ïå÷êàòà. Øèøèœàòà çà áåáèœà ñî êàïà÷èœà ñî íàâðòóâàœå ñå 
ñìåòààò çà çàòâîðåíè ñàäîâè.
b. Êîãà âðèåòå òå÷íîñò âî ïå÷êàòà, êîðèñòåòå îòâîðåí ñàä è îêîëó 20 ñåêóíäè ïî÷åêà¼òå ïî âðèåœåòî 
çà äà íå äî¼äå äî íåíàäå¼íî ïðåëåâàœå. 
c. Íà êîìïèðèòå, êîëáàñèòå è êîñòåíèòå òðåáà äà ñå èçëóïàò èëè èçäóï÷àò ïðåä äà ñå ãîòâàò. £à¼öà ñî 
ëóøïè èëè òâðäî âàðåíè ¼à¼öà íå òðåáà äà ñå çàãðåâààò âî ìèêðîáðàíîâà ïå÷êà áèäå¼�è ìîæå äà 
ïóêíàò, äóðè è êîãà å çàâðøåíà ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà.
d. Òå÷íîñòèòå íå òðåáà âåäíàø äà ñå èçâàäàò. Ïî÷åêà¼òå êðàòêî âðåìå ïðåä äà ãè èçâàäèòå çà äà íå 
äî¼äå äî ðèçèê îä èçëåâàœå íà òå÷íîñòà êî¼à âðèå. 
e. Ñîäðæèíàòà íà øèøèœàòà çà õðàíàò è òåãëèòå ñî äåòñêà õðàíà òðåáà äà ñå ïðîòðåñàò è äà ñå 
ïðîâåðè òåìïåðàòóðàòà ïðåä äà ñå êîíñóìèðààò çà äà íå äî¼äå äî èçãîðóâàœå.

5. Íèêîãàø íå ãîòâåòå àêî âðàòàòà íå ñå çàòâîðà äîáðî èëè èìà íåêàêâè ïðîáëåìè ñî ïå÷êàòà èëè 
àêî å îøòåòèòå êàáåëîò. Âðàòåòå ãî óðåäîò âî íà¼áëèñêèîò îâëàñòåí öåíòàð çà ïîïðàâêà è 
îäðæóâàœå. Íèêîãàø íå îáèäóâà¼òå äà ãî ïîïðàâèòå ñàìè óðåäîò. 

6. Àêî å îøòåòåí íàïî¼íèîò êàáåë, òî¼ ìîðà äà ñå çàìåíè îä ïðîèçâîäèòåëîò èëè ñåðâèñåí àãåíò èëè 
êâàëèôèêóâàí òåõíè÷àð çà äà íå äî¼äå äî îïàñíîñò. 

7. Ïî ãîòâåœåòî, ñàäîò å æåæîê. Êîðèñòåòå ðàêàâèöè äà ¼à èçâàäèòå õðàíàòà çà äà íå ñå èçãîðèòå è 
âíèìàâà¼òå íà ïàðåàòà êî¼à èçëåãóâà. 

8. Ïîëåêà îòâîðåòå ãî íà¼îääàëå÷åíèîò êðà¼ íà êàïàêîò íà ñàäîò è ìèêðîáðàíîâîòî ïëàñòè÷íî 
îäâèòêóâàœå è ïîëåêà îòâîðåòå ãè ïóêàíêèòå è íàñòðàíà îä ëèöåòî. 

9. Çà äà íå äî¼äå äî êðøåœå íà êðóæíàòà ïîäëîãà:
a. Ïî÷åêà¼òå ïîäëîãàòà äà ñå èçëàäè.
b. Íå ñòàâà¼òå òîïëà õðàíà èëè ïðèáîð íà ñòóäåíà ïîäëîãà. 
c. Íå ñòàâà¼òå çàìðçíàòà õðàíà íà æåøêà ïîäëîãà. 

10. Âíèìàâà¼òå ïðèáîðîò äà íå ñå äîïèðà äî âíàòðåøíèòå ¾èäîâè ïðè ãîòâåœåòî. 
11. Äîêîëêó ðåäîâíî íå ¼à îäðæóâàòå ïå÷êàòà âî ÷èñòà ñîñòî¼áà ìîæå äà äî¼äå äî îøòåòóâàœå íà 
ïîâðøèíàòà è äà ñå íàìàëè âåêîò íà òðàåœå è äà ñå äîâåäå äî îïàñíà ñèòóàöè¼à. 

12. Êîðèñòåòå åäèíñòâåíî ïðèáîð êî¼ å ñîîäâåòåí çà ãîòâåœå âî ìèêðîáðàíîâà ïå÷êà. 

13. Íå ÷óâà¼òå õðàíà èëè äðóãè ðàáîòè âî ïå÷êàòà. 

14. Íå ïóøòà¼òå ¼à ïå÷êàòà áåç òå÷íîñòè èëè õðàíà. Âàêà ìîæå äà ñå îøòåòè. 

MK
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Ñë. 6 Air In

Air Out

ÓÏÀÒÑÒÂÎ ÇÀ ÑÀÄÎÂÈ

ÇÀ ÏÐÂÀÒÀ ÓÏÎÒÐÅÁÀ 

Ìàòåðè¼àë íà ñàäîò Ìèêðîáðàíîâà Ãðèë Êîìáèíèðàíî Çàáåëåøêè

Êåðàìèêà îòïîðíà
íà òîïëèíà 

Ïëàñòèêà îòïîðíà íà òîïë. 

Ñòàêëî îòïîðíà íà òîïëèíà 

Ðåøåòêà çà ãðèë 

Ïëàñòè÷íà îáëîãà

Äà

Äà

Äà

Íå

Äà

Íå

Íå

Íå

Äà

Íå

Íå

Íå

Íå

Äà

Íå

Íèêîãàø íå êîðèñòåòå êåðàìèêà êî¼à å îáëîæåíà ñî ìåòàë
èëè ïîëèðàíà

Íå òðåáà äà ñå êîðèñòè êîãà ñå ãîòâè ìåñî áèäå¼�è ïîãîëåìà 
òåìïåðàòóðà ìîæå äà ¼à îøòåòè îáëîãàòà 

Íå ìîæå äà ñå êîðèñòè ïîäîëãî âðåìå çà ìèêðîáðàíîâî ãîòâåœå

Äúëáî÷èíà

ô) òàáåëà íà ïðîòîê íà âîçäóõ íà îòâîðîò êàêî øòî å ïðèêàæàíî íà ñëèêà 6.

Ñòðîãî ñå ïðåïîðà÷óâà äà ñå êîðèñòàò ñàäîâè êîè ñå ñîîäâåòíè è áåçáåäíè íà ãîòâåœå âî 
ìèêðîáðàíîâà ïå÷êà. Îïøòî, ñàäîâèòå êîè ñå íàïðàâåíè îä êåðàìèêà, ñòàêëî èëè ïëàñòè÷íè 
ñàäîâè îòïîðíè íà òîïëèíà ñå ñîîäâåòíè çà ãîòâåœå âî ìèêðîáðàíîâà ïå÷êà. Íèêîãàø íå êîðèñòåòå 
ìåòàëíè ñàäîâè çà ãîòâåœå âî ìèêðîáðàíîâà áèäå¼�è ìîæå äà ñå ïî¼àâè èñêðåœå. Ñåïàê 
êîíñóëòèðà¼òå ¼à ñëåäíàòà òàáåëà 

Ïðè ïðîöåñîò íà ïðîèçâîäñòâî îñòàíóâààò ìàñíîòèè èëè ìèðèçáà âî âíàòðåøíîñòà íà ïå÷êàòà èëè 
êà¼ ãðå¼à÷îò è ìîæå äà ñå ïî¼àâè íåïðè¼àòíà ìèðèçáà èëè ìàëêó ÷àä. Íîðìàëíî å îâàà ïî¼àâà è ïî 
íåêîëêó óïîòðåáè �å èñ÷åçíå, îñòàâåòå ¼à âðàòè÷êàòà îòâîðåíà äà ñå äî¼äå äî ïðîâåòðóâàœå. Ïà 
çàòîà ñòðîãî ñå ïðåïîðà÷óâà äà ñå ñòàâè ïå÷êàòà íà ãðèë ãîòâåœå è äà ñå âêëó÷è äà ðàáîòè íåêîëêó 
ïàòè. Ïðè ðàáîòà ïðàçíà ìîæå ñàìî íà ãðèë ãîòâåœå, íå ìîæå äà ñå ñïðîâåäå âî êîìáèíèðàíîòî 
ãîòâåœå

MK BG

Ïèëåøêè ÷àñòè (ïèëåøêè êðèëöà è áóò÷åòà) 
- Çàùèòåòå èçïúêíàëèòå êîñòè ñ ôîëèî
- Ïîñòàâåòå ïèëåøêèòå ÷àñòè â ïëèòúê ñúä
- Êîãàòî ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà èçäàäå çâóêîâ ñèãíàë, 
òîâà å äà Âè íàïîìíè äà îáúðíåòå õðàíàòà. Îáúðíåòå, 
ïðåäïîäðåäåòå è çàùèòåòå ðàçìðàçåíèòå ïîðöèè.
- Íàòèñíåòå áóòîíà Ñòàðò, çà äà ïðîäúëæèòå 
ðàçìðàçÿâàíåòî.
Ñëåä çàâúðøâàíå ïðîöåñà íà ðàçìðàçÿâàíå, äðúæòå 
õðàíàòà ïîêðèòà ñ àëóìèíèåâî ôîëèî çà 5 - 30 ìèíóòè.

12. Àâòîìàòè÷íî ãîòâåíå
Ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà ðàçïîëàãà ñ ìåíþ çà ãîòâåíå çà 
ïî-ëåñíà ðàáîòà. Êîãàòî íà äèïëåÿ çàïî÷íå äà ìèãà 
ñèìâîëà íà äâóåòî÷èå,  çàâúðòåòå êîï÷åòî 
Âðåìå.Òåãëî/Àâò.ãîòâåíå, íà äèñïëåÿ ñå ïîÿâÿâàò 
âúçìîæíîñòèòå ÀÑ-1  ÀÑ-2  ÀÑ3...........ÀÑ-8. 
Èçáåðåòå ïîäõîäÿùîòî ìåíþ â çàâèñèìîñò îò òèïà è 
òåãëîòî íà õðàíàòà è ñòðèêòíî ñúáëþäàâàéòå 
óêàçàíèÿòà â òàáëèöàòà ïî-äîëó, â ïðîòèâåí ñëó÷àé 
åôåêòúò îò ãîòâåíåòî ùå áúäå íàðóøåí.
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Íàïðèìåð: Ïðèãîòâÿíå íà ïàðà íà 0,3êã. ðèáà
Äèñïëåé1. Ñëåä âêëþ÷âàíå íà ìèêðîâúëíîâàòà

ôóðíà, íà äèñïëåÿ çàïî÷âà äà ìèãà 
ñèìâîëà äâóåòî÷èå èëè íàòèñíåòå åäíîêðàòíî
Ïàóçà / Àíóëèðàíå

2. Èçáåðåòå ïîäõîäÿùîòî ìåíþ êàòî
çàâúðòèòå êîï÷åòî Âðåìå.Òåãëî/Àâò.ãîòâåíå                                   

3. Íàòèñíåòå âåäíúæ áóòîíà Ñòàðò, çà äà 
ïîòâúðäèòå  

4. Çàâúðòåòå âðúòêàòà Âðåìå.Òåãëî/Àâò.ãîòâåíå 
çà äà èçáåðåòå æåëàíîòî òåãëî èçìåæäó
çàäàäåíèòå 

5. Çàïî÷íåòå äà ãîòâèòå êàòî íàòèñíåòå áóòîíà 
Ñòàðò, a íà äèñïëåé ùå âèæäàòå îáðàòíîòî
áðîåíå íà îñòàâàùîòî âðåìå.

ÒÀÁËÈÖÀ ÇÀ ÀÂÒÎÌÀÒÈ×ÍÎ ÃÎÒÂÅÍÅ

Äèñïëåé Òèï õðàíà Óêàçàíèÿ

Îðèç

Ñâåæè
çåëåí÷óöè

Ïóêàíêè

Êàðòîôè

Ïèöà

Íàïèòêè

Ðèáà

Ïèëå
Ïîäõîäÿùî çà ïå÷åíå íà ïèëå îò 0,2 äî 1,2êã. Ïî ñðåäàòà íà ïðîöåñà íà 
ãîòâåíå, íàòèñíåòå áóòîíà Ïàóçà/Àíóëèðàíå è îáúðíåòå ïèëåòî, çà äà 
ïîëó÷èòå ïî-äîáðè ðåçóëòàòè. 

Ïîäõîäÿùî çà ãîòâåíå íà ïàðà íà ðèáà îò 0,1 äî 0,4êã. Ñëåä êàòî ñòå èçìèëè 
ðèáàòà è ñòå îòñòðàíèëè ëþñïèòå, íàïðàâåòå íàðåçè âúðõó êîæàòà íà ðèáàòà. 
Ïîñòàâåòå ðèáàòà â ïëèòêà ÷èíèÿ ñ äèàìåòúð 22-27ñì, íàïðúñêàéòå ÿ ëåêî ñ 
íÿêàêâà ïîäïðàâêà è ÿ ïîêðèéòå ñ òúíêî ôîëèî, çà äà ïðåäîòâðàòèòå 
çàãóáàòà íà âîäà. Ïî ñðåäàòà íà ïðîöåñà íà ãîòâåíå, íàòèñíåòå áóòîíà 
Ïàóçà/Àíóëèðàíå è îáúðíåòå ðèáàòà, çà äà ïîëó÷èòå ïî-äîáðè ðåçóëòàòè. 
Ñëåä ïðèêëþ÷âàíå íà ãîòâåíåòî, èç÷àêàéòå 2 ìèíóòè.

Íà áàçà ñúùåñòâóâàùèÿ òåìïåðàòóðåí îáõâàò îò 50°Ñ äî 80°Ñ, å ïîäõîäÿùî 
çà:
1. Çàòîïëÿíå íà ÷àøà ñ 250ìë. òå÷íîñò èëè íàïèòêà
2. Çàòîïëÿíå íà ÷àøà ñ 500ìë. òå÷íîñò èëè íàïèòêà
3. Çàòîïëÿíå íà ÷àøà ñ 700ìë. òå÷íîñò èëè íàïèòêà
Èçïîëçâàéòå ãîëÿìà ÷àøà è íå ÿ ïîêðèâàéòå

Ïîäõîäÿùî çà çàòîïëÿíå íà îõëàäåíà ïèöà ñ òåãëî îò 0,15 äî 0,30êã.

Ïîäõîäÿùî çà ãîòâåíå íà êàðòîôêè íà èâèöè îò 5ìì. Ïðè îáùî òåãëî 
âàðèðàùî îò 0,15 äî 0,60êã. Ïîñòàâåòå êàðòîôåíèòå ëåíòè â øèðîêà ÷èíèÿ è 
ïîêðèéòå ÷èíèÿòà ñ òúíêî ôîëèî, çà äà ïðåäîòâðàòèòå çàãóáàòà íà âîäà.

Ïîäõîäÿùî çà ïóêàíå íà ïëèê÷åòà ñ ïóêàíêè, êîèòî ñå ïðåäëàãàò íà ïàçàðà, ñ 
òåãëî 0,10êã.  Àêî ñêîðîñòòà íà èçïóêâàíåòî íà ïóêàíêèòå ñå íàìàëè äî 1áð. 
çà 1-2 ñåêóíäè, òðÿáâà äà íàòèñíåòå áóòîíà Ïàóçà/Àíóëèðàíå, çà äà ñïðåòå 
ïðîöåñà íà ïóêàíå.

Ïîäõîäÿùî çà ãîòâåíå íà çåëåí÷óöè îò 0,10 äî 0,50êã

Ïîäõîäÿùî çà ãîòâåíå íà îðèç îò 0,15 äî 0,60êã



BG

Çàáåëåæêà:
1. Âðåìåòî çà ãîòâåíå ïî-ãîðå å áàçèðàíî çà õðàíà ñúñ ñòàéíà òåìïåðàòóðà 20-25ºC. Ðåçóëòàòèòå ùå âàðèðàò ïðè 
õðàíà ñ ðàçëè÷íà òåìïåðàòóðà.
2. Òåìïåðàòóðàòà, òåãëîòî è ôîðìàòà íà õðàíàòà ïîâëèÿâàò âúðõó åôåêòà íà ãîòâåíå. Àêî îòêðèåòå íÿêàêâî 
îòêëîíåíèå îò ðåæèìèòå, îòáåëÿçàíè ïî-ãîðå, ìîæåòå äà ðåãóëèðàòå âðåìåòî çà ãîòâåíå çà íàé-äîáðè ðåçóëòàòè.

13. Àâòîìàòè÷íî ñòàðòèðàíå ( ôóíêöèÿ „Êúñåí ñòàðò” )
Àêî íå æåëàåòå  ðàáîòíèÿò ðåæèì äà ñòàðòèðà â ìîìåíòà, ìîæåòå äà íàñòðîèòå ïðåäâàðèòåëíî ðåæèìà è 
âðåìåòî, êàòî ïðåäâàðèòåëíî íàñòðîåíèÿò ðåæèì ùå ñå àêòèâèðà àâòîìàòè÷íî âúâ âðåìåòî, êîåòî ñòå 
ïðîãðàìèðàëè.

14. Ìíîãîåòàïíî  ãîòâåíå

Çà ïîëó÷àâàíå íà íàé-äîáðè ðåçóëòàòè îò ãîòâåíåòî, íÿêîè ðåöåïòè èçèñêâàò ðàçëè÷åí ðåæèì è âðåìå íà ãîòâåíå. 
Ìîæåòå äà ïðîãðàìèðàòå Âàøåòî ìåíþ êàêòî ñëåäâà:
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Íàïðèìåð: Â ìîìåíòà å 12:30÷. è Âèå èñêàòå ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà äà çàïî÷íå àâòîìàòè÷íî äà ðàáîòè
ïðè ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíèòå Ð100 çà 9 ìèíóòè è 30 ñåêóíäè â 14:20÷.

 1. Íàñòðîéâàíå íà òåêóùîòî âðåìå

1.1. Íàòèñíåòå áóòîíà Íàñòðîéêà 
÷àñîâíèê                  

1 . 2 . Ç à â ú ð ò å ò å  ê î ï ÷ å ò î  Â ð å ì å  
Òåãëî/Àâò.ãîòâåíå,  çà äà íàñòðîèòå ÷àñà, 
öèôðèòå ùå ìèãàò                 

1.3. Íàòèñíåòå îòíîâî áóòîíà Íàñòðîéêà 
÷àñîâíèê    

1 . 4 .  Ç à âú ðò åò å  ê î ï ÷ åò î  Â ð å ì å  
Òåãëî/Àâò.ãîòâåíå, çà äà íàñòðîèòå 
ìèíóòèòå           

1.5. Íàòèñíåòå áóòîíà Íàñòðîéêà 
÷àñîâíèê èëè èç÷àêàéòå 5 ñåêóíäè, ñëåä 
êîåòî öèôðèòå ùå  ñïðàò äà ìèãàò.

ÇÀÁÅËÅÆÊÀ: Ôóíêöèÿòà êúñåí ñòàðò íå å 
ïðèëîæèìà íèòî çà åêñïðåñíî, íèòî çà 
àâòîìàòè÷íî ãîòâåíå. 

2. Íàñòðîéâàíå íà ðåæèìà è âðåìåòî çà 
ãîòâåíå 
2.1. Èçáåðåòå ìîùíîñòòà íà ãîòâåíå êàòî 
íàòèñíåòå áóòîíà Ìîùíîñò íà ìèêðî-
âúëíèòå    
2.2. Çàâúðòåòå êîï÷åòî Âðåìå, Òåãëî 
/Àâò.ãîòâåíå,  çà äà íàñòðîèòå âðåìåòî çà 
ãîòâåíå 
2.3. Çà äà ñå âúðíåòå îáðàòíî êúì 
òåêóùîòî âðåìå, çàäðúæòå áóòîíà 
Íàñòðîéêà íà ÷àñîâíèêà çà 3 ñåêóíäè, 
ñëåä êîåòî ùå ÷óåòå êðàòúê çâóêîâ ñèãíàë.

3. Íàñòðîéòå âðåìåòî, êîãàòî æåëàåòå äà 
çàïî÷íå ãîòâåíåòî. Ïîâòîðåòå ñòúïêèòå 
1.2, 1.3, è 1.4.  

4. Íàòèñíåòå áóòîíà Íàñòðîéêà íà 
÷àñîâíèêà, çà äà ïîòâúðäèòå îòëîæåíèÿ 
ñòàðò. Ñåãà ïðîãðàìàòà å àêòèâèðàíà è 
ìåíþòî ùå ñòàðòèðà â 14:20÷.

5. Ìîæåòå äà ïðîâåðèòå ïðåäâàðèòåëíîòî 
íàñòðîåíî âðåìå çà ñòàðòèðàíå êàòî 
íàòèñíåòå áóòîíà Íàñòðîéêà íà 
÷àñîâíèêà.           

Íàïðèìåð: Èñêàòå äà ãîòâèòå õðàíà ïðè ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíèòå Ð100 çà 3 ìèíóòè, ñëåä êîåòî íà 
êâàðöîâ ãðèë çà 9 ìèíóòè. Òîâà å äâóåòàïíà íàñòðîéêà.

1. Ìîùíîñò íà ìèêðîâúëíèòå Ð100 çà 3 
ìèíóòè.

1.1. Íàòèñíåòå áóòîíà Ìîùíîñò íà 
ìèêðîâúëíèòå, çà äà èçáåðåòå æåëàíîòî 
ìåíþ

1.2. Çàâúðòåòå êîï÷åòî Âðåìå, Òåãëî 
/Àâò.ãîòâåíå, çà äà íàñòðîèòå âðåìåòî çà 
ãîòâåíå.

Êîãàòî ãîòâåíåòî ïðè ìîùíîñò íà ìèêðî-
âúëíèòå Ð100 ñâúðøè, ìèêðîâúëíîâàòà 
ôóðíà ùå çàïî÷íå àâòîìàòè÷íî äà ãîòâè 
íà êâàðöîâ ãðèë.

2. Êâàðöîâ ãðèë çà 9 ìèíóòè.

2.1. Íàòèñíåòå áóòîíà Ãðèë.   
                                        
2.2. Çàâúðòåòå êîï÷åòî Âðåìå Òåãëî 
/Àâò.ãîòâåíå, çà äà íàñòðîèòå âðåìåòî çà 
ãîòâåíå                

3. Ñòàðòèðàéòå ãîòâåíåòî êàòî íàòèñíåòå 
áóòîíà Ñòàðò.    

ÇÀÁÅËÅÆÊÀ: Ìîæåòå äà ïðîãðàìèðàòå 
íàâåäíúæ ìàêñèìàëíî 4-ïîñëåäîâàòåëíè 
íàñòðîéêè, êàòî ïîâòîðèòå ñòúïêà 1 è 
ñòúïêà 2.     

35

Ñë. 4

Ñë. 5

ä) Ïðèöâðñòåòå ¼à óêðàñíàòà ðàìêà íà äðæà÷èòå, êàêî øòî å ïîêàæàíî íà ñëèêà 4.

å) Êðà¼íî ñêëîïóâàœå êàêî øòî å ïðèêàæàíî íà ñëèêà 5.

MK
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á) ïðèöâðñòåòå ãè äðæà÷èòå íà ñåêî¼à ñòðàíà íà êó�èøòåòî ñî íàâðòêèòå êàêî øòî å ïðèêàæàíî íà 
ñëèêà 2 

Ñë. 2

Ñë. 3

ñ) Ïîñòàâåòå ¼à ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà âî îòâîðîò, ïîòîà ôèêñèðà¼òå ñî äðâåíèòå íàâðòêè, êàêî øòî 
å ïðèêàæàíî íà ñëèêà .3. 

äåòàëèíà  îòâîðîò:
âíàòðåøíîñò : (L)560mm*(H)360mm*(D)550mm; 
äîâîä : (L)>272mm*(W)>72mm 
îäâîä îòâîð: (L)>272mm*(W)>72mm

Äðæà÷ 

Íàâðòêè Ì4õ10 (12áð)

Air Out

Air In

MK BG
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1)  Ïîäðåæäàíå íà õðàíàòà
Ïîñòàâÿéòå ïî-äåáåëèòå ÷àñòè îò õðàíàòà îò âúíøíàòà ñòðàíà íà ÷èíèÿòà, à ïî-òúíêèòå â öåíòúðà, 
è ãè ðàçïðåäåëåòå ðàâíîìåðíî. Ïî âúçìîæíîñò íå ãîòâåòå ãîëåìè êîëè÷åñòâà õðàíà. Íå ïîñòàâÿéòå 
åäíà õðàíà âúðõó äðóãà.
2)  Âðåìå çà ãîòâåíå
Çàïî÷íåòå ãîòâåíåòî ñ ïî-êðàòêî âðåìå è ãî ïðîäúëæåòå â çàâèñèìîñò îò òîâà äàëè å íåîáõîäèìî. 
Ïðîäúëæèòåëíîòî ãîòâåíå ìîæå äà äîâåäå äî îïóøâàíå è èçãàðÿíå íà õðàíàòà.
3)  Ïîêðèâàéòå õðàíàòà ïðåäè ãîòâåíå
Èçïîëçâàéòå äîìàêèíñêà õàðòèÿ, íàéëîíîâî ôîëèî èëè êàïàê, çà äà ïîêðèåòå õðàíàòà, êîåòî ÿ 
ïðåäïàçâà îò ïðúñêàíåòî é ïî âðåìå íà ãîòâåíå è ïîìàãà çà ðàâíîìåðíîòî é ãîòâåíå. ( Ïîìàãà çà 
ïîääúðæàíåòî íà ÷èñòà ìèêðîâúëíîâà ôóðíà )
4)  ×àñòè÷íî ïðåäïàçâàéòå õðàíàòà ïî âðåìå íà ãîòâåíåòî
Èçïîëçâàéòå ìàëêè ïàð÷åòà ôîëèî, çà äà ïîêðèåòå è ïðåäïàçèòå òúíêèòå ó÷àñòúöè íà ìåñîòî.
5)  Ðàçáúðêâàéòå õðàíàòà
Îòêúì âúíøíàòà ñòðàíà êúì öåíòúðà íà ÷èíèÿòà, ïî âúçìîæíîñò âåäíúæ èëè äâà ïúòè ïî âðåìå íà 
ãîòâåíåòî.
6)  Îáðúùàéòå õðàíàòà
Õðàíè êàòî ïèëå, õàìáóðãåðè èëè ïúðæîëè òðÿáâà äà ñå îáúðíàò âåäíúæ ïî âðåìå íà ãîòâåíåòî.
7)  Ïîâòîðíî ïîäðåæäàéòå õðàíàòà
Ìîëÿ ñìåíåòå ìåñòàòà íà õðàíàòà íà ïîëîâèíàòà âðåìå îò ãîòâåíåòî: îò ãîðå íà äîëó è îò öåíòúðà 
êúì âúíøíàòà ñòðàíà íà ÷èíèÿòà.
8)  Îñèãóðåòå âðåìå çà ïðåñòîÿâàíå íà õðàíàòà
Ñëåä ãîòâåíåòî îñòàâåòå íåîáõîäèìîòî âðåìå çà ïðåñòîÿâàíå íà õðàíàòà. Èçâàäåòå õðàíàòà îò 
ôóðíàòà è àêî å âúçìîæíî ÿ ðàçáúðêàéòå. Ïîêðèéòå ÿ çà èçâåñòíî âðåìå, êîåòî ùå ïîçâîëè íà 
õðàíàòà äà ñå äîãîòâè áåç äà ñå ãîòâè ïîâå÷å îò íåîáõîäèìîòî.
9)  Ïðîâåðÿâàéòå äàëè õðàíàòà å ãîòîâà
Íàáëþäàâàéòå öâåòà íà õðàíàòà è òâúðäîñòòà é, çà äà îïðåäåëèòå äàëè òÿ å ñãîòâåíà. Áåëåçèòå, ÷å 
õðàíàòà å ãîòîâà ñà:
-èçëèçàíå íà ïàðà, íå ñàìî îò êðàéíèòå ÷àñòè íà õðàíàòà
-ëåñíîòî ðàç÷óïâàíå íà ÷àñòèòå íà ïèëåøêîòî
-ëèïñàòà íà êðúâ ïðè ñâèíñêîòî è ïèëåøêîòî
-ðèáàòà ñå ðàçðîíâà ëåñíî ñ âèëèöà
10)  Êîíäåíç
Òîâà å íîðìàëíî ïðè ãîòâåíåòî íà ìèêðîâúëíè. Âëàæíîñòòà íà õðàíàòà ùå ïîâëèÿe âúðõó ñòåïåíòà 
íà âëàãà âúâ ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà. Îáèêíîâåíî, ïîêðèòèòå õðàíè ïðè÷èíÿâàò ïî-ìàëêî êîíäåíç  
îò íåïîêðèòèòå. Óâåðåòå ñå, ÷å âåíòèëàöèîííèòå îòâîðè íå ñà áëîêèðàíè.
11)  Ïðåäïàçíè íàéëîíîâè ïëèê÷åòà
Ïðè ãîòâåíåòî íà õðàíà ñ âèñîêî ñúäúðæàíèå íà ìàçíèíè, íå ïîçâîëÿâàéòå ïëèê÷åòî äà âëåçå â 
êîíòàêò ñ õðàíàòà, òúé êàòî ìîæå äà ñå ðàçòîïè.
12)  Ïðåäïàçíè ïëàñòìàñîâè ãîòâàðñêè ñúäîâå
Íÿêîè ïðåäïàçíè ãîòâàðñêè ñúäîâå íå ñà ïîäõîäÿùè çà ãîòâåíå íà õðàíè ñ âèñîêî ñúäúðæàíèå íà 
ìàçíèíè è çàõàð.

ÏÎ×ÈÑÒÂÀÍÅ È ÏÎÄÄÐÚÆÊÀ

Ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà òðÿáâà äà ñå ïî÷èñòâà ðåäîâíî è îñòàòúöèòå îò õðàíà äà ñå îòñòðàíÿâàò.  
Ïðåäè ïî÷èñòâàíå èçêëþ÷åòå åëåêòðè÷åñêîòî çàõðàíâàíå. Ïî âúçìîæíîñò îñòàâåòå âðàòàòà 
îòâîðåíà, çà äà íå àêòèâèðàòå ôóðíàòà ïî âðåìå íà ïî÷èñòâàíåòî.
Âúíøíè ÷àñòè: Âúíøíèòå ÷àñòè ìîæå äà ñå ïî÷èñòâàò êàòî ñå èçáúðøàò ñ ìåêà è âëàæíà êúðïà. 
Èçáÿãâàéòå óïîòðåáàòà íà àáðàçèâíè ïî÷èñòâàùè ïðåïàðàòè.
Âðàòà: Çàáúðñâàéòå ÷åñòî ñ âëàæíà êúðïà âðàòàòà è ïðîçîðåöà îò äâåòå ñòðàíè, êàêòî è 
óïëúòíåíèåòî íà âðàòàòà è ïðèñúåäèíèòåëíèòå ÷àñòè. Èçáÿãâàéòå óïîòðåáàòà íà àáðàçèâíè 
ïî÷èñòâàùè ïðåïàðàòè.

ÑÚÂÅÒÈ ÇÀ ÃÎÒÂÅÍÅ
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Êîíòðîëåí ïàíåë: Âíèìàòåëíî ïî÷èñòâàéòå êîíòðîëíèÿ ïàíåë. Ñ ïîìîùòà íà âëàæíà êúðïà 
èçáúðøåòå ëåêî ïàíåëà. Íå èçïîëçâàéòå êàêâèòî è äà áèëî õèìè÷åñêè ïðåïàðàòè.
Âúòðåøíè ñòåíè: Çà äà ïî÷èñòèòå âúòðåøíèòå ïîâúðõíîñòè, ãè èçáúðøåòå ñ ìåêà è âëàæíà êúðïà îò 
õèãèåííà ãëåäíà òî÷êà. Ñëåä óïîòðåáà íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, èçáúðøåòå êàïàêà íà 
óñòðîéñòâîòî íàïðàâëÿâàùî ìèêðîâúëíèòå ñ ìåêà è âëàæíà êúðïà, çà äà îòñòðàíèòå ïîïàäíàëàòà 
îò ïðúñêàíåòî õðàíà. Íåïî÷èñòâàíåòî íà òåçè îñòàòúöè ìîæå äà äîâåäå äî ïðåãðÿâàíå, ïîÿâà íà 
ïóøåê èëè çàïàëâàíå íà ïîæàð. Íå ìàõàéòå êàïàêà íà óñòðîéñòâîòî íàïðàâëÿâàùî ìèêðîâúëíèòå. 
Íå èçïîëçâàéòå òúðãîâñêè ïî÷èñòâàùè ñðåäñòâà çà ôóðíè, àáðàçèâíè èëè òâúðäè ïî÷èñòâàùè 
ïðåïàðàòè è òåëåíè òàìïîíè çà êîÿòî è äà å ÷àñò íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà. Íèêîãà íå âïðúñêâàéòå 
ïî÷èñòâàùè ïðåïàðàòè äèðåêòíî âúðõó ÷àñòèòå íà ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà.
Âúðòÿù ñå ïðúñòåí: Èçìèéòå ãî ñúñ ñàïóíåíà âîäà è ãî ïîäñóøåòå íàïúëíî.

ÑÚÂÅÒ: Êîãàòî ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà ñå èçïîëçâà îò äúëãî âðåìå, ìîæå äà ñå ïîÿâÿò ñòðàííè 
ìèðèçìè âúâ ôóðíàòà. Ñëåäíèòå 3 ìåòîäà ìîæå äà ãè îòñòðàíÿò:
1. Ïîñòàâåòå íÿêîëêî ðåçúí÷åòà ëèìîí â êóïà, ñëåä êîåòî âêëþ÷åòå ôóðíàòà çà 2-3 ìèíóòè íà íàé-
âèñîêà ìîùíîñò.
2. Ïîñòàâåòå ÷àøà ÷åðâåí ÷àé â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, ñëåä êîåòî âêëþ÷åòå ôóðíàòà íà íàé-
âèñîêà ìîùíîñò.
3. Ïîñòàâåòå ìàëêî ïîðòîêàëîâè îáåëêè â ìèêðîâúëíîâàòà ôóðíà, ñëåä êîåòî âêëþ÷åòå ôóðíàòà çà 
1 ìèíóòà íà íàé-âèñîêà ìîùíîñò.

ÑÅÐÂÈÇÍÎ ÎÁÑËÓÆÂÀÍÅ
Ïðåäóïðåæäåíèå: Çà âñè÷êè ëèöà, êîèòî íå ñà êâàëèôèöèðàíè ñåðâèçíè òåõíèöè å îïàñíî äà 
ïðîâåæäàò êàêâèòî è äà å ñåðâèçíè îïåðàöèè, êîèòî çàñÿãàò ïðåìàõâàíåòî íà êîéòî è äà å êàïàê, 
êîéòî çàùèòàâà èçëàãàíåòî íà åíåðãèÿòà îò ìèêðîâúëíèòå.
Âíèìàíèå: ÐÀÄÈÀÖÈß ÎÒ ÌÈÊÐÎÂÚËÍÈÒÅ
Ïðåäóïðåæäàíèå: Òåìïåðàòóðàòà íà äîñòúïíèòå ÷àñòè ìîæå äà å âèñîêà, êîãàòî óðåäúò ðàáîòè. Íå 
ñå èçëàãàéòå íà ðàäèàöèÿòà îò ìèêðîâúëíîâèÿ ãåíåðàòîð èëè äðóãè ÷àñòè, íàñî÷âàùè 
ìèêðîâúëíîâàòà åíåðãèÿ.

Ïî âðåìå íà ñåðâèçíîòî îáñëóæâàíå ïî-äîëó èçðåäåíèòå ÷àñòè ïîäëåæàò íà ìàõàíå è äàâàò äîñòúï 
äî íàïðåæåíèÿ íàä 250 V 
1. Ìàãíåòðîí
2. Âèñîêî âîëòîâ òðàíñôîðìàòîð
3. Âèñîêî âîëòîâ êîíäåíçàòîð
4. Âèñîêî âîëòîâ äèîä
5. Âèñîêî âîëòîâ áóøîí

Äîëóñïîìåíàòèòå óñëîâèÿ ìîãàò äà ïðè÷èíÿò íåîïðàâäàíî èçëàãàíå íà ìèêðîâúëíè ïîâðåìå íà 
ñåðâèçíî îáñëóæâàíå:
1. Íåïðàâèëíî ïîñòàâÿíå íà ìàãíåòðîíà
2. Íåïðàâèëíî íàïàñâàíå íà âúòðåøíàòà êëþ÷àëêà íà âðàòàòà, ïàíòàòà íà âðàòàòà è âðàòàòà.
3. Íåïðàâèëíî ïîñòàâÿíå íà íîñà÷à íà êëþ÷à 
4. Ïîâðåæäàíå íà âðàòàòà è óïëúòíåíèåòî íà âðàòàòà
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Ñèìâîëúò        âúðõó ïðîäóêòà èëè âúðõó äîêóìåíòà ïðèäðóæàâàù ïðîäóêòà ïîêàçâà, ÷å 
òîçè óðåä íå òðÿáâà äà ñå òðåòèðà êàòî äîìàêèíñêè îòïàäúöè. Âìåñòî òîâà, òîé òðÿáâà 
äà ñå ïðåäàäå â ïîäõîäÿù  ñáîðåí ïóíêò çà ðåöèêëèðàíå íà åëåêòðè÷åñêè è åëåêòðîííè 
óðåäè. 

Óíèùîæàâàíåòî òðÿáâà äà ñå èçâúðøè â ñúîòâåòñòâèå ñ ìåñòíèòå çàêîíè çà îïàçâàíå 
íà îêîëíàòà ñðåäà è óíèùîæàâàíå íà îòïàäúöè.
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ÐÀÁÎÒÀ ÍÀ ÌÈÊÐÎÁÐÀÍÎÂÀÒÀ ÏÅ×ÊÀ

1. Ìèêðîáðàíîâèòå ñå âèä íà âèñîêî ôðåêâåíòíè åëåêòðîìàãíåòíè áðàíîâè, êîè ñå ïðåíåñóâààò âî 
ïðèðîäàòà. Ìåƒóòîà ïîñòîå÷êàòà ôîðìà íà ìèêðîáðàíîâèòå å äèñïåðçèðàíà è íå ìîæå äà ñå 
ñîáåðå çà äà ñå èñêîðèñòè çà ãðååœå. Êëó÷íèîò åëåìåíò íà ìàãíåòðîíîò íà ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà 
�å ¼à òðàíñôîìèðà åíåðãè¼àòà íà åëåêòðèöèòåòîò  âî ìèêðîáðàíîâè è îãðîìíà åíåðãè¼à íà 
ìèêðîáðàíîâî ïîëå �å ñå âîñïîñòàâè âî çàòâîðåí ïðîñòîð. Îòòóêà ìîëåêóëèòå íà õðàíàòà 
âèáðèðààò íà ãîëåìà áðçèíà è òîïëèíàòà íà òðèåœå �å ñîçäàäå ãîòâåœå íà õðàíàòà íà áðç íà÷èí.

2. Ïîñòî¼àò 3 êàðàêòåðèñòèêè íà ìèêðîáðàíîâèòå:
à) Ñïîñîáíîñò çà àïñîðáèðàœå: ìèêðîáðàíîò ìîæå äà ïðåäèçâèêà çãîëåìåíî âèáðèðàœå íà 
ìîëåêóëèòå íà ðàçëè÷íà õðàíà çà äà ñå ñîçäàäå ãðååœå. Ìåƒóòîà ñïîñîáíîñòà çà èíôèëòðèðàœå âî 
ãëàâíî çàâèñè îä ãîëåìèíàòà, äåáåëèíàòà è êàðàêòåðèñòèêèòå íà õðàíàòà. 

á) Ñïîñîáíîñò çà ïðîáèâàœå: ìèêðîáðàíîâèòå ìîæå äà ïðîáèâààò ïðåêó êåðàìèêà, ñòàêëî, 
ïëàñòèêà îòïîðíà íà òåìïåðàòóðà. Ïîòðåáíî å äà êîðèñòèòå ñàäîâè ÷è¼ ìàòåðè¼àë èìà äîáðà 
ìèêðîáðàíîâà ñïîñîáíîñò çà ïðîáèâàœå çà äà ñå ïîñòèãíå íà¼äîáàð ðåçóëòàò ïðè ãðååœåòî. Âèäåòå 
ãî âîäè÷îò çà ïðèáîð ïîäîëó.

ñ)Ñïîñîáíîñò çà ðåôëåêñè¼à: ìèêðîáðàíîâèòå �å ñå ðåôëåêòèðààò îä ìåòàëíèîò ¾èä îä 
âíàòðåøíîñòà çà äà ñå ñîçäàäå ðàìíîìåðíî ìàãíåòñêî ïîëå, è íà òî¼ íà÷èí äà ñå ñïðå÷è 
ïðåãðå¼óâàœå íà äåë îä çîíàòà.

ÌÎÍÒÈÐÀŒÅ ÍÀ ÌÈÊÐÎÁÐÀÍÎÂÀÒÀ ÏÅ×ÊÀ 

1. Ïîçèöè¼àòà íà ïå÷êàòà òðåáà äà å ïîäàëåêó îä ÒÂ, ðàäèî èëè àíòåíà áèäå¼�è ìîæå äà ñå ïî¼àâàò 
ïðå÷êè âî ñëèêàòà èëè çâóêîò.
2. Óðåäîò ìîðà äà å ïîñòàâåí òàêà øòî êàáåëîò äà å ëåñíî äîñòàïåí.
3. Îâà å ãëàâíèîò äåë íà ìèêðîáðàíîâàòà ïå÷êà êîå å ïðåäìåò íà ÏÐÅÄÓÏÐÅÄÓÂÀŒÀ  è 

ÌÎÍÒÈÐÀŒÅ äàäåíè ïîäîëó. 

ÏÐÅÄÓÏÐÅÄÓÂÀŒÀ:
Çà äà îáåçáåäèòå îâàà ìèêðîáðàíîâà ïå÷êà äà íåìà ïðîáëåìè ñî ñëàáà âåíòèëàöè¼à, ïîæàð êàêî è 
êðàòîê âåê íà ðàáîòà, ïå÷êàòà òðåáà äà èìà:
Îòâîð çà äîâîä è îäîâä íà çàäíàòà ñòðàíà, êàêî øòî å ïðèêàæàíî íà ñëèêà 4.
Äëàáî÷èíà >550mm, êàêî øòî å ïðèêàæàíî íà ñëèêà 3.
Äåáåëèíà íà ðåôåðåíòíà ïëî÷à ìåƒó 18 è 20ìì.  

ÌÎÍÒÈÐÀŒÅ :
à) Ïðèöâðñòåòå ãî ãîðíèîò îäâîä çà âîçäóõ à æëåáîò íà çàäíàòà ñòðàíà íà çàäíàòà ïëî÷à ñî 
íàâðòêèòå êàêî øòî å ïðèêàæàíî íà ñëèêà 1

Ñë.1

Ãîðåí îäâîä çà âîçäóõ

Íàâðòêè Ì4õ10 (6áð)

Æëåá íà çàäíàòà ñòðàíà Ïå÷êà 

MK
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Ïîøòîâàíè Êëè¼åíòè,

Õâàëà Âàì øòî ñòå èçàáðàëè íàø ïðîèçâîä

è íàäàìî ñå, äà žå îí îäãîâàðàòè Âàøèì 

çàõòåâèìà.

Ïàæšèâî ïðî÷èòà¼òå ñàâåòå, êî¼è ñó íàâåäåíè

ó îâî¼ êœèæèöè è Âàø àïàðàò žå áèòè åôèêàñàí.

Íåìî¼òå ñå êîëåáàòè äà íàñ êîíòàêòèðàòå 

ó ñëó÷à¼ó ïîòðåáå.  Ìè žåìî óâåê áèòè óç Âàñ, 

äà Âàì ïîìàæåìî êàäà òî áóäå áèëî íåîïõîäíî

è äà Âàì äà¼åìî êîðèñíå èíôîðìàöè¼å

ó âåçè ñâèõ ïðîèçâîäà ìàðêå “Eurolux”.

MK

17
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POSTOVANI KORISNICI

Zahvaljujemo vam sto ste izabrali nas 

proizvod, sinonim za kvalitet I sigurnost. 

Nadamo se dace isti da odgovori vasim 

potrebama I zahtevima. Kada god smo 

vam potrebni ne dvoumite se potrazite 

nas. Mi cemo uvek biti uz vas kada god 

vam je potrebno za saradnju I za 

pruzanje svih potrebnih informacija 

vezanih za proizvode EUROLUX.
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TEORIJA RADA MIKROTALASNE PEÆI

1. Mikrotalas je vrsta vosokofrekventnog elektromagnetnog talasa koji je obièno rasprostranjen u prirodi. 
Meðutim, postojeæa forma mikrotalasa je rasuta tako da ne mogu biti sakupljeni zajedno u svrhu 
zagrevanja. Glavna komponenta magnetrona mikrotalasne peænice æe transformisati elektriènu energiju 
u mikrotalasnu, a ogromna energija mikrotalasnog polja je smeštena ispod zatvorene šupljine. Tako je 
molekul hrane izazvan da vibrira na vrlo visokoj brzini i proizvedeno toplotno trenje æe brzo skuvati hranu. 

2. Postoje 3 osobine mikrotalasa:
a.) Apsorpcija: mikrotalas može prouzrokovati prekomerno vibriranje molekula razlièite hrane u cilju 
zagrejanja. Ali sposobnost infiltracije  umnogome zavisi od velièine, oblika i svojstava hrane.  
b.) Probojnost: mikrotalasi mogu da proðu kroz keramiku, staklo i plastiku otpornu na visoku temperaturu. 
Zahteva se upotreba sudova èiji materijal ima dobru mikrotalasnu probojnost kako bi se dobili nablji 
rezultati zagrevanja. 
c.) Refleksija: mikrotalasi æe se odbiti o metalni zid unutrašnje šupljine kako bi se uspostavilo ravnomerno 
magnetno polje, prema tome, parcijalni delovi se mogu zaštiti od pregrevanja.

MONTAŽA MIKROTALASNE PEÆNICE

1.) Položaj peænice: trebalo bi da se nalazi dalje od TV-a , radija ili antene, u suprotnom može doæi do 
prekida slike ili pojave buke.
2.) Ureðaj mora biti postavljen tako da gajtan bude lako dostupan.
3.) Ovo je kuhinjska mikrotalasna peænica kako je izloženo u MERE PREDOSTROŽNOSTI i MONTAŽA u 
nastavku.

1.) MERE PREDOSTROŽNOSTI 
Kako biste osigurali OVU mikrotalasnu peænicu protiv slabe ventilacije,  požara kao i nepodesnih uslova 
za trajnost aparata, potencijalni kuhinjski ormariæ bi trebalo da ima sledeæe:
a.) Usisni i izduvni port na zadnjoj strani, kao što je prikazano na slici 4.
b.) Neto dubina ?550mm, kao što je prikazano na sl. 3.
c.) Referentna ploèa debljine izmeðu 18 i 20mm.

2.) MONTAŽA:
a.) Uèvrstite gornje vazdušne voðice na kuæište, spoljašnji zadnji žleb na spoljašnju zadnju ploèu sa 
samozakljuèavajuæim zavrtnjima, kao što je prikazano na sl. 1.

Sl.1 

Gornje vazdušne voðice

Samozakljuèavajuæi zavrtanj
M4X10 (6PCS)

Spoljašnji zadnji žleb

Postolje peænice

Peænica
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Simbol      na proizvodu, ili na dokumentima koja prate proizvod, oznaèava da 
ovaj proizvod ne sme biti tretiran kao kuæni otpad veæ se mora odneti na 
odgovarajuæe mesto na kome se vrši reciklaža elektriène i elektronske 
opreme.
Odlaganje se mora vršiti u skladu sa lokalnim propisima o zaštiti životne 
sredine koji se tièu odlaganja otpada. 

SRB

Unutrašnji zidovi:
Da biste oèistili unutrašnje površine, obrišite ih mekom i vlažnom krpom iz higijenskih razloga. Nakon 
upotrebe mekom i vlažnom krpom obrišite poklopac talasovoda u peænici kako biste uklonili fleke od 
hrane.
Kod pojaèanog prskanja može doæi do  pregrevanja, pojave dime i vatre. Nemojte sklanjati poklopac 
talasovoda. Nemojte koristiti komercijalni èistaè za rerne, abrazivna ili tvrda sredstva i žice za ribanje 
na bilo kom delu mikrotalasne peænice. Nikada nemojte direktno nanositi sprej za èišæenje peænice na 
bilo koji deo peænice.
Obrtna platforma/ Rotirajuæi prsten/ Rotaciona osa
Savet: Kada mikrotalasna peænica duže vreme nije èišæena, može doæi do pojave èudnog mirisa u 
peænici. Pomoæu sledeæa 3 saveta ga se možete rešiti:
1. Stavite nekoliko kriški limuna u šolju, potom je oko 2-3 minuta zagrejte na velikoj snazi. 
2. Stavite šolju crvenog èaja u peænicu, potom zagrejte na velikoj snazi.
3. U peænicu stavite malo narandžine kore a potom je zagrejte na nelikoj snazi oko minut.

SERVISIRANJE

Upozorenje:
Osim za kvalifikovano lice, pokušaj popravke i uklanjanje bilo kog poklopca koji služi za zaštitu 
protiv izlaganja mikrotalasnoj energiji predstavlja rizik.
Pažnja: MIKROTALASNO ZRAÈENJE

Upozorenje: Temperatura dostupnih površina može biti velika tokom rada ureðaja.
Nemojte se izlagati zraèenju mikrotalasnog generatora ili drugim delovima koji provode 
mikrotalasnu energiju.

Tokom servisiranja, dole navedeni delovi moraju da budu uklonjeni i imati izlazni potencijal veæi od 
250V ka zemlji.

1. Magnetron
2. Visokovoltažni transformator
3. Visokonaponski kondenzator
4. Visokovoltažna dioda
5. Visokonaponski osiguraèi

Dole navedene situcaije mogu dovesti do nepotrebnog izlaganja mikrotalasne peænice servisiranju.
1. Nepravilno prikljuèenje magnetrona
2. Nepravilno preklapanja blokade vrata, šarki i vrata
3. Nepravilno nameštanjae sigurnosnog prekidaèa.
4. Ošteæeni su vrata, traka vrata ili kuæiš 
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1.) Sreðivanje hrane
Stavite tanje delove hrane prema spoljašnjem delu suda i tanje delove mesa u centar i ravnomerno ga 
raširite.
2.) Vreme kuvanja
Poènite kuvanje kraæim vremenskim periodom i produžite ga u skladu sa stvarnim potrebama. 
Prekuvavanje može rezultovati dimom i gorenjem.
3.) Prekrijte hranu pre kuvanja u skladu sa receptom.
Koristite papirne ubruse, plastièni omot za mikrotalasno peèenje ili poklopac da biste prekrili hranu, 
doprinoseæi da se na taj naèin hrana ravnomerno skuva. (Pomaže u održavanju rerne èistom).   
1.) Parcijalna zaštita hrane
Koristite manje komade aluminijumske folije za pokrivanje tanjih delova mesa ili živine kako se hrana 
ne bi prepekla. 
2.) Promešajte hranu
Ako je moguæe od spoljašnjeg dela ka centru suda jednom ili dva puta tokom kuvanja.
3.) Okrenite hranu
Namirnice kao što su piletina, hamburgeri, odresci bi trebalo da se okrenu jednom tokom peèenja. 
4.) Premeštanje hrane
Molimo Vas da promenite položaj hrane na pola vremena tokom procesa kuvanja: od vrha do dna i od 
sredine suda ka spoljašnjem delu.
5.) Dozvolite da hrana odstoji
Nakon kuvanja obezbedite adekvatno vreme da hrana odstoji. Sklonite hranu iz peænice i promešajte 
ako je koguæe. Prekrijte hranu dok stoji jer na taj naèin se hrana neæe prekuvati.
6.) Proverite da li je hrana gotova
Pogledajte boju hrane i èvrstinu kako biste utvrdili da li je hrana pripremljena. Znaci da je hrana gotova 
su:
7.) Para izlazi kroz hranu ne samo kroz krajnje ivice.
8.) Zglobovi živine se lako pomeraju.
9.) Svinjetina i piletina nemaju tragove krvi.
10.) Riba je neprozirna i ljušti se lako viljuškom.
11.) Kondenzacija
To je normalna pojava kod mikrotalasnog kuvanja. Vlaga i vlažnost hrane utièu na kolièinu vlage u 
peænici. Generalno, pokrivena hrana neæe izazvati toliko kondenzacije kao nepokrivena hrana. 
Proverite da ventilacioni otvori nisu blokirani.
12.) Mikrotalasni sigurnosni plastièni omot.
Za kuvanje hrane sa visokim sadržajem masti, ne stavljajte plastièni omot u dodir sa hranom pošto se 
može istopiti.
13.) Mikrotalasno sigurnosno plastièno posuðe.
Neko mikrotalasno sigurnosno plastièno posuðe nije podesno za kuvanje namirnica sa visokim 
sadržajem masti ili šeæera.

ÈIŠÆENJE I ODRŽAVANJE

Peænicu treba redovno èistiti i ne ostavljati nikakve ostatke hrane.
Iskljuèite kabal za napajanje pre èišæenja. I ako je moguæe neka vrata peænice tokom èišæenja budu 
neaktivna.
Eksterijer:
Spoljašnjost se može èistiti mekom i vlažnom krpom. Izbegavajte upotrebu grubih abrazivnih 
sredstava za èišæenje. 
Vrata:
Obrišite vrata i prozor sa obe strane, traku vrata i susedne delove vlažnom krpom kako biste uklonili 
ono šta je iskipelo ili isprskalo. Ne koristite abrazivna sredstva za èišæenje.
Komandna ploèa:
Posebnu pažnju treba posvetiti èišæenju komadnde ploèe. Obrišite ploèu vlažnom krpom, polako 
pritiskajuæi. Nemojte ribati i nemojte koristiti bilo kakve hemijske èistaèe.

SAVETI ZA MIKROTALASNO KUVANJE
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b.) Uèvrstite držaèe samozakljuèavajuæim zavrtnjima sa svake strane kuæišta, kao što je prikazano na sl. 
2.

Sl. 2

Sl. 3

c.) Stavite mikrotalasnu peænicu u ormariæ, potom je uèvrstite drvenim zavrtnjima, kao što je prikazano na 
sl.3.

Detalji ormariæa:
Šupljina*: (L) 560mm*(H) 360mm*(D) 550mm;
Usisni: (L) ?272mm*(W) ?72mm
Izduvni port: (L) ?272mm*(W) ?72mm

Držaè

Samozakljuèavajuæi zavrtanj
M4X10 (12PCS)

Air Out 

Samozakljuèavajuæi zavrtanj
M4X12 (8PCS)

Air In
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Sl. 4

Sl. 5

d.) Prièvrstite ukrasni okvir na držaèe, kao što je prikazano na sl.4.

e.)  Na kraju sklopite kao što je prikazano na sl. 5.
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Napomena:
1. Gore navedeno vreme se odnosi na hranu koja se nalazi na sobnoj temperaturi 20-25 0C.
Rezultati æe varirati za hrane koja ima razlièitu temperaturu.  
2. Temperatura, masa i oblik hrane u velikoj meri utièu na efekat kuvanja. Ukoliko se bilo koje odstupanje javi 
u odnosu na gore navedeni meni, možete sami podesiti vreme kuvanja za dobijanje naboljeg rezultata.

13. Automatsko ukljuèivanje (funkcija odlaganja)
Ako neæete da se meni automatski aktivira možete unapred podesiti meni i vreme kuvanja i unapred podešen 
meni æe se automatski ukljuèiti po vremenu koje ste sami podesili.

14. Kuvanje sa više ponavljanja
Da biste dobili najbolje rezultate kuvanja, neki recepti ipak zahtevaju razlièit tip kuvanja i vreme.
Možete programirati vaš personalizovan meni na sledeæi naèin:

Pritisnuti                                                                                                    
1.  Postavite tekuæe vreme. 

1.1 Pritisnite taster Preset.Clock

1.2. Okretanite prekidaè Time.Weight/Auto 
Cooking (Vreme. Težina/ Auto kuvanje) da 
biste podesili sate, i sati æe sveleti.  

1.3  Ponovo pritisnite taster Preset.Clock

1.4. Okretanite prekidaè Time.Weight/Auto 
Cooking (Vreme. Težina/ Auto kuvanje) da 
biste podesili minute. 

1.5. Pritisnite taster Preset.Clock ili 
saèekajte 5 sekundi i brojevi æe krenuti sa 
odbrojavanjem.

Pritisnuti                                                                                                    

2.  Postavie meni kuvanja i vreme.

2.1 Izaberite snagu kuvanja pritiskom na 
taster Micro Power 

2.2 Okretanite prekidaè Time.Weight/Auto 
Cooking (Vreme. Težina/ Auto kuvanje) da 
biste podesili vreme kuvanja.
2.3 Da biste vratili trenutno vreme, pritisnite 
taster Preset.Clock u trajanju od 3 
sekunde.potom æe se oglasiti kratkotrajan 
zvuèni signal.
3. Postavie oèekivano poèetno vreme. 
Ponovie korake 1.2, 1.3, 1.4.
4. Pritisnite taster Preset.Clock da biste 
potvrdili odložen meni.  Sada je program 
aktiviran. I meni æe poèeti u 14:20.
5. Možete proveriti unapred podešeno 
poèetno vreme kuvanja pritiskom na taster 
Preset.Clock.

Želite da kuvate hranu 100P mikrotalsano 3 minuta, potom na laganom roštilju oko 9 minuta.
Ovo je podešavanje sa 2 ponavljanja.

Pritisnuti                                                                                                    

1. 100P mikrotalsano 3 minuta

1.1 Pritisnite taster Micro power  kako biste 
izabrali željeni meni. 

1.2 Okretanite prekidaè Time.Weight/Auto 
Cooking (Vreme. Težina/ Auto kuvanje) da 
biste podesili vreme kuvanja.

Pritisnuti                                                                                                    

2. Lagani gril 9 minuta

2.1 Pritisnite taster Grill 

2.2 Okretanite prekidaè Time.Weight/Auto 
Cooking (Vreme. Težina/ Auto kuvanje) da 
biste podesili vreme kuvanja.

3. Poènite kuvanje pritiskom na taster 
Instant/Start  

Kada je 100P mikrotalasno kuvanje završeno, mikrotalasna peænica æe automatski zapoèeti sa laganim grilom.
Napomena: Ako želite da postavite više ponavljanja: makismalno 4 ponavljanja mogu biti podešena 
ponavljanjem koraka 1 i koraka 2 (opciono),.

Primer: Sada je 12:30. Ako se nadate da æe se mikrotalasna peænica automatski zapoèeti kuvanje sa 
100P mikrotalasne snage za 9 minuta i 30 sekundi u 14:20

Napomena: Funkcija odlaganja nije primenjiva ni za ekspresno niti za auto kuvanje.
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Komadi piletine ( pileæa krilca i bataci)
- Zaštite izložene kosti zaštitnom folijom. 
- Stavite delove piletine na plitak sud.
- Kada se peænica oglasi, podesæa Vas da okrenete 
hranu. Okrenite je, pomovo postavite, i zaštitite 
odmrznute delove.
- Pritisnite taster Instant/Start da biste nastavili sa 
odmrzavanjem. / - Nakon odmrzavanja ostavite foliju 
da stoji oko 5- 30 min.

12. Auto kuvanje
Peænica ima meni kuvanja koji se odnosi na 
jednostavno kuvanje. Kada na LED displeju trepere 
dve taèke ukljuèite prekidaè Time.Weight/Auto 
Cooking. Na LED displeju su prikazani ciklusi AC-
1AC-2AC-3….AC-8.
Izaberite odgovarajuæi meni u skladu sa tipom i 
težinom hrane i striktno sledite uputstva sa  sledeæe 
tablice jer æe u suprotnom efekat kuvanja biti znatno 
narušen.

Displej
Primer: Parenje 0.3 kg ribe
Pritisnuti                                                                                       
1. Nakon ukljuèivanja ureðaja, dve taèke
svetle: pritisnite jednom taster
Pause/Cancel (Pauza/ Otkaži).  
2. Okretanjem prekidaèa Time.Weight
/Auto Cooking (Vreme. Težina/ Auto
kuvanje) izaberite željeni meni.  
3. Za potvrdu, pritisnite taster Instant/Start
(Trenutno/ Start).
4. Okretanjem prekidaèa Time.Weight
/Auto Cooking (Vreme. Težina/ Auto 
kuvanje) izaberite jednu od datih težina. 
4.Poènite sa kuvanjem pritiskom na taster
Instant/Start da biste pokrenuli i na displeju
LED æe biti prikazano  odbrojavanje tekuæeg vremena.       

TABLICA AUTOKUVANJA

Prikaz Kategorija Uputstvo

Pirinaè

Sveže
povræe

Kokice

Krompir

Pica

Piæa

Riba

Piletina
Pogodno za roštiljanje piletine u rasponu 0.2 do 1.2kg. Tokom sredine procesa 
kuvanja, pritisnite taster Pause/ Cancel i okrenite piletinu kako biste dobili bolji 
rezultat.

Pogodno za parenje ribe u rasponu od 0.1 do 0.4kg. Nakon što je riba oprana i 
krljušt uklonjena zasecite male zareze na koži ribe.  Postavite ribu na plitak pleh, 
preènika 22-27cm. Lagano pospite nekim zaèinom, prekrijte zaštitnim filmom, 
kako bi se spreèio gubitak vode. Tokom sredine procesa kuvanja, pritisnite taster 
Pause/ Cancel i okrenite ribu kako biste dobili bolji rezultat. Kada je kuvanje 
završeno, saèekajte 2 minuta. 

Na osnovu postojeæe temperature u rasponu od 50 0C do 800C. prmenjivo je na:

1. Zagrevanje šoljice od 250 ml teènosti ili piæa

2. Zagrevanje šolje od 500 ml teènosti ili piæa

3. Zagrevanje šolje od 700 ml teènosti ili piæa

Koristite veliku šolju i nemojte je hermetièki zatvarati. 

Zagrejte parèe hladne pice, ukupne težine 0.15/0.30kg. 

Podesan za kuvanje krompiram u trakama velièine 5 mm, na osnovu ukupne 
težine koja se kreæe od 0.15 do 0.60kg. Postavite trake na veliku posudu i prekrijte 
sud tankim zaštitnim filmom kako biste spreèili gubitak vode. 

Podesan za kokanje kese kokica, koje se mogu kupiti u supermarketu  težine do 
0.1 kg, Kokice æe se pre iskokati ako je brzina kokanja jednom smanjena za 1- 2 
sek. Da biste stopirali proces kokanja treba da pritisnete taster Pause/ Cancel.

Pogodan za kuvanje pirinèa u opsegu od 0.1 do 0.5 kg

Pogodan za kuvanje pirinèa u opsegu od 0.15 do 0.60kg
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Sl. 6 Air In 

Air Out

VODIÈ ZA PRIBOR

ZA PRVU UPOTREBU

Materijal posuda Mikrotalasi Gril Kombinovano Zabeleške

Vatrostalni sud

Vatrostalna plastika

Vatrostalno staklo

Rešetka grila 

Plastièni film

Da

Da

Da

Ne

Da

Ne

Ne

Ne

Da

Ne

Ne

Ne

Ne

Da

Ne

Nikada ne koristiti keramiku, ukrašenu metalnim
ili staklenim ivicima

Ne bi trebalo da se koristi tokom kuvanja mesa ili 
odrezaka jer pregrevanje može oštetiti film. 

Ne moæe se koristiti za duže mikrotalasno kuvanje

Äúëáî÷èíà

f.) Grafikon protoka vazdzuha u ormariæu je prikazan na sl.6.

Preporuèuje se upotreba odgovarajuæeg posuða radi sigurnog mikrotalasnog kuvanja.  Uopšteno 
govoreæi, posude izraðene od  keramike, stakla ili plastike otporno na visoku temperaturu je podesno za 
mikrotalasno kuvanje. Nikada ne koristite metalne posude za mikrotalasno kuvanje ili kombinovano 
kuvanje jer se može doæi do pojave varnica. Možete pogledati reference date u tabeli ispod:

Pošto se ostaci od industrijske proizvodnje ili ulja zadržavaju u unutrašnjosti peænice ili na grejnom 
elementu, èesto se može osetiti neprijatan miris, èak se može pojaviti i mali dim. To je normalna pojava i 
neæe se pojavljivati nakon nekoliko upotreba: ostavite prozor ili vrata otvorenim kako biste osigurali dobru 
ventilaciju. Preporuèuje se da podesite peænicu na gril režim i da je ukljuèite suvu nekoliko puta. Sušenje 
se može obaviti samo u gril režimu, ne može se obavljati u kombinovanom režimu.  
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VAŽNE MERE ZAŠTITE

Prilikom upotrebe elektriènog ureðaja, sledeæe osnovne mere predostrožnosti se moraju poštovati:
1. Proèitajte sva uputstva pre upotrebe.

2. Proverite da li napon u vašem životnom prostoru odgovara naponu koji se nalazi na ploèici sa 
podacima na ureðaju, kao i da li je šteker ispravno uzemljen.

3. Da biste smanjili rizik od vatre unutar peænice:
a.) Nemojte prekuvavati hranu.
b.) Sklonite upletene uvezane žice iz papirne ili plastiène kese pre stavljanja kese u peænicu. 
c.) Nemojte zagrevati ulja ili masti za duboko sušenje pošto se temperatura ulja ne može kontrolisati. 
d.) Nakon upotrebe obrišite omot talasovoda vlažnom krpom, potom i suvom kako bi se uklonili svi 
ostaci hrane i masnoæe.
e.) Ukoliko materijali unutar peænice poènu da se dime ili se zapale, ostavite vrata peænice otvorena, 
iskljuèite peænicu, i prekinite dotok struje. 
f.) Kada koristite posude za jednokratnu upotrebu, napravljene od papira, plastike i drugih zapaljivih 
materijala, potrebno je da nadgledate peænicu. 

4. Da biste smanjili rizik od eksplozije i iznenadnog kljuèanja:
a.) Ne stavljajte zapeèeæene posude u peænicu. Bebi boce opremljene poklopcem koji se zavræe ili 
cuclom se tretiraju kao zapeèaæene posude.

b.) Kada teènost kljuèa u peænici, koristite posude sa širokim otvorom i saèekajte da odstoje oko 20 
sekundi nakon kuvanja kako biste izbegli potonje eruptivno kljuèanje teènosti. 
c.) Krompir, kobasice i kesten treba prvo oljuštiti ili probušiti pre kuvanja.
Jaja u ljusci, tvrdo kuvana jaja ne bi trebalo grejati u mikrotalasnim rernama jer mogu da eksplodiraju, 
èak i nakon što je je mikrotalasno zagrevanje privedeno kraju.
d.) Kuvanu teènost ne trebalo odmah sklanjati. Treba saèekati nekoliko trenutaka pre vaðenja kako bi 
se izbegle moguæe opasnosti izazvane naknadnim eruptivnim kljuèanjem teènosti.
e.) Sadržaj boèica za hranu i teglica za hranu beba treba da se promeša ili protrese, temperatura 
mora da se proveri pre konzumacije, kako bi se izbegao rizik od opekotina. 

5.) Nikada nemojte nastavljati sa radom ukoliko su vrata, traka vrata ošteæena ili ako peænica ne radi 
ispravno, ili ako je kabal za snabdevanje ošteæen. Vratite ureðaj u najbliži ovlašæeni servisni centar za 
servisiranje i održavanje. Nikada ne pokušavajte sami da podešavate i popravljate ureðaj. 

6.) Ukoliko je kabal za snabdevanje ošteæen mora biti zamenjen od strane proizvoðaèa ili njegovog 
servisnog agenta ili kvalifikovanog tehnièara kako bi se izbegla opasnost od elektriènog šoka.

7.) Nakon kuvanja, posuda je jako vruæa.  Koristite rukavice kako biste izvadili hranu i izbegavajte 
opekotine od pare tako što æete skloniti lice i ruke od naleta pare.

8.) Lagano podignite najdalju ivicu poklopca suda i mikrotalasni plastièni omot, i pažljivo, dalje od lica, 
otvorite kokice i kese za kuvanje u rerni.

9.) Da biste zaštitili obrtnu platformu od razbijanja:
a. Ostavite da se obrtna platforma ohladi pre èišæenja.  
b. Ne stavljajte vruæu hranu ili pribor za jelo na ohlaðenu obrtnu platformu.
c. Ne ostavljajte smrznutu hranu ili posuðe na vruæu obrtnu platformu.

10.) Vodite raèuna da posuðe ne doðe u kontakt sa unutrašnjim zidovima tokom kuvanja. 

11.) Greške u održavanju peænice èistom mogu dovesti do popuštanja kvaliteta površine što 
nepovoljno utièe na životni vek ureðaja i može prouzrokovati riziène situacije. 

12.) Koristite samo posuðe koje je podesno za mikrotalasne peænice. 
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Primer: Da biste otopili živinu, težine 0.4 kg

Pritisnite                                                                                                          
1. Nakon ukljuèivanja ureðaja, dve 
taèke svetle: pritisnite jednom taster
Pause/Cancel (Pauza/ Otkaži).  
2. Pritiskom na taster Auto Defrost
(Auto odmrzavanje) izabrite vrstu hrane.  
3. Podesite odmrzavanje okretanjem 
prekidaèa Time.Weight/Auto Cooking 
(Vreme. Težina/ Auto kuvanje) 
4.Poènite sa kuvanjem pritiskom na
taster Instant/Start da biste pokrenuli
i na displeju LED æe biti prikazano 
odbrojavanje tekuæeg vremena
5. Na pola otapanja, 3 zvuèna signala
æe se oglasiti dva puta da Vas podsete
da okrenete hranu. Otvorite vrata i
okrenite hranu i zaštitite vruæ deo.
Ponovo pritisnite taster Instant/Start da
bi se otapanje nastavilo. Ako ne znate
kada se zvuèni signal oglasio, ciklus
otapanja æe nastaviti dok vreme ne bude odbrojano do 0. 

Displej

11. Auto odmrzavanje 

Pritisnite taster Auto odmrzavanje, na LED 
displeju æe biti prikazan program: D.1D.2D.3
D.1 --- primenjivo za odmrzavanje piletine 
težine od 0.2 do 3.0Kg.
D.2--- primenjivo za odmrzavanje mesa težine 
od 0.1 do 2.0 kg.
D.3--- primenjivo za otapanje morske hrane 
težine od 0.1do 0.9kg.

Napomena:
1. Neophodno je okrenuti hranu tokom rada 
kako bi se dobio ujednaèen efekat.
2. Otapanje obièno traje duže nego kuvanje 
hrane
3. Ukoliko se hrana može seæi nožem, proces 
otapanja se može smatrati završenim. 
4. Da biste postigli najbolje rezultate, 
pogledajte vodiè za otapanje koji se nalazi 
ispod.

Uputstvo za odmrzavanje
Odresci bifteka
- Zaštitite tanji deo šnicle ili odreska folijom. 
- Postavite hranu sa tanjim delovima u centar u jednom sloju na plitak tanjir. Ako se delovi zalepe 
zajedno, pokušajte da ih odvojite što je pre moguæe. 
- Kada se peænica oglasi, podesæa Vas da okrenete hranu. Okrenite je, pomovo postavite, i zaštitite 
odmrznute delove. 
- Pritisnite taster Instant/Start da biste nastavili odmrzavanje.
- Nakon odmrzavanja ostavite foliju da stoji oko 5- 15 min. 

Mlevena govedina
- Stavite zamrznutu mlevenu govedinu na plitak sud. Zaštitite ivice.
- Kada se peænica oglasi, podseæa Vas da treba da okrenete hranu. Sklonite zamrznute delove, 
okrenite i zaštitite ivice parèetom folije.
 - Pritisnite taster Instant/Start da biste nastavili odmrzavanje.
- Nakon odmrzavanja ostavite foliju da stoji oko 5- 15 min. 

Peèenje mesa (govedina, svinjetina, jagnjetina)
- Zaštitite ivice parèetom folije.
- Stavite peèenicu sa nagibnom stranom prema gore (ako je moguæe) na plitak sud.
- Kada se peænica oglasi, podesæa Vas da okrenete hranu. Okrenite je, ponovo postavite, i zaštitite 
odmrznute delove.
- Pritisnite taster Instant/Start da biste nastavili odmrzavanje.
- Nakon odmrzavanja ostavite foliju da stoji oko 5- 15 min

Živina
- Izvadite iz originalnog pakovanja. Folijom zaštitite folijom krilca i vrhove bataka. 
- Položite prsa na donju stranu plitkog suda.
- Kada se peænica oglasi, podseæa Vas da okrenete hranu. Okrenite je, ponovo postavite, i zaštitite 
odmrznute delove.
- Pritisnite taster Instant/Start da biste nastavili sa odmrzavanjem.
- Nakon odmrzavanja ostavite foliju da stoji oko 5- 15 min
Napomena:
Nakon što odstoji po potrebi možete gušèiju iznutricu isprati hladnom vodom.
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Primer: Da biste grilovali hranu u režimu Light grill 10 minuta

Pritisnite                                                                                                                           
1. Nakon ukljuèivanja ureðaja, dve taèke 
svetle: pritisnite jednom taster
Pause/Cancel (Pauza/ Otkaži).  
2. Pritiskom na taster Grill izabrite željeni
meni.  
3. Podesite vreme kuvanja okretanjem
prekidaèa Time.Weight/Auto Cooking
(Vreme. Težina/ Auto kuvanje) 
4.Poènite sa kuvanjem pritiskom na taster
Instant/Start da biste pokrenuli i na
displeju LED æe biti prikazano  
odbrojavanje tekuæeg vremena

Primer: Da biste kuvali na režimu Gril combi, 10 minuta

Pritisnite                                                                                                            

1. Nakon ukljuèivanja ureðaja, dve taèke
svetle: pritisnite jednom taster
Pause/Cancel (Pauza/ Otkaži).  
2. Pritiskom na taster Gril Combi 
izaberite željeni meni.  
3. Podesite vreme kuvanja okretanjem 
prekidaèa Time.Weight/Auto Cooking 
(Vreme. Težina/ Auto kuvanje) 
4.Poènite sa kuvanjem pritiskom na
taster Instant/Start da biste pokrenuli
i na displeju LED æe biti prikazano
odbrojavanje tekuæeg vremena

NAPOMENA: 
1) Maksimalno vreme koje se može podesiti je 60 minuta.
2) Tokom kuvanja nikada ne koristite policu za gril u mikrotalasnoj peænici. 
3) Rerna nikada ne sme da bude ukljuèena prazna. 
4) Ako okreæete hranu za vreme rada, pritisnite jednom taster Trenutno/ Start (Instant/Start) i unapred 
podešena procedura kuvanja æe nastaviti sa radom.
5) Ako nameravate da uklonite hranu pre unapred podešenog vremena, treba da pritisnete jednom taster 
Pauza/ Otkaži (Pause/Cancel) da biste izbrisali prethodno podešenu proceduru i izbegli sluèajno ukljuèivanje 
tokom sledeæe upotrebe. 

8. Ekspresno
Pritisnite taster Express, na LED displeju æe biti 
prikazani ciklusi 0:30--1:00--1:30.
Ova funkcija Vam omoguæuje da zagrejete šolju 
vode ili odgovarajuæe piæe izostavljajuæi etape 
podešavanja vremena. Izaberite odgovarajuæe 
vreme u zavisnosti od zapremine piæa. 
0:30 --- Podrazumeva 30 sec vremena rada
1:00 --- Podrazumeva 1 minut vremena rada 
1:30 --- Podrazumevano vreme je 1 i po minut 

9. Gril
Pritisnite taster Grill da biste izabrali lagani gril 
režim rada koji je primenjiv za grilovanje tanjeg 
mesa kao što je odrezak, kobasica, pileæa krilca 
kao i za sendvièe, pošto se može dobiti lepa braon 
boja. 
Napomena: Nije neophodno prethodno zagrevanje 
za grilovano peèenje. 

10. Kombi gril
Pritisnite Grill Combi, na LED displeju æe biti 
prikazani ciklusi: Grill 
combi1Grill combi2Grill combi3

Grill combi1--- 30 % vremena za mikrotalasno 
peèenje dok je 70% vremena za grilovanje, 
primenjivo za zapadnjaèki stil ishrane, kao što je 
odrezak ili slièno, za dobijanje zadovoljavajuæih 
rezultata grilovanja.
 
Grill combi2--- 55 % vremena za mikrotalasno 
peèenje dok je 45% vremena za grilovanje. 
Primenjivo za meso, èitavo pile i slièno pošto brzo 
mikrotalasno kuvanje prodire kroz hranu. 

Grill combi3--- 70 % vremena za mikrotalasno 
peèenje dok je 30% vremena za grilovanje. 
Primenjivo za meso, èitavo pile i slièno pošto 
tokom peèenja, mikrotalasi brzo prodiru kroz 
hranu.
Napomena: Nije neophodno prethodno zagrevanje 
za gril peèenje.  

Upozorenje: 
U naèinu rada Crill Combi, delovi peænice kao polica i posuðe za kuvanje mogu biti jako vruæi. Koristite jake 
krpe za prihvatanje vrelih sudova ili rukavice za rernu kako biste se ZAŠTITILI OD OPEKOTINA.

Displej  
Primer: Da biste kuvali ekspresno 1 minut
Pritisnite:

1. Nakon ukljuèivanja ureðaja, dve taèke
svetle: pritisnite jednom taster 
Pause/Cancel (Pauza/ Otkaži).  
2. Uzastopno pritiskajte taster Express 
da biste izabrali željeni meni.  
3. Poènite kuvanje pritiskom tastera
Instant/ Start. 

Displej  

Displej  
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13.) Nemojte skladištiti hranu ili bilo kakve druge predmete unutar peænice.  

14.) Nemojte ukljuèivati peænicu bez teènosti ili hrane unutar peænice. Ovo može dovesti do ošteæenja 
peænice. 
15.) Ovaj ureðaj nije namenjen za upotrebu od strane male dece ili nemoænih lica bez nadzora.
Dozvoljeno je da deca koriste ureðaj bez nadzora samo u sluèaju ako su im date instrukcije kako treba 
da koriste ureðaj na siguran naèin i da budu upoznata sa opasnostima od nepravilne upotrebe 
ureðaja. 

16.) Kada ureðaj radi u kombinovanom režimu, deca bi trebalo da koriste peænicu samo pod 
nadzorom odraslih zbog stvaranja tolpote. 

17.) Proizvoðaè ne preporuèuje nikakav dodatni pribor jer može dovesti do povreda lica.

18.) Nemojte koristiti ureðaj van kuæe.

19.) Saèuvajte ova uputstva.  

UPOZNAVANJE SA PROIZVODOM

Sl. 1

NAPOMENE:

1. Blokada vrata (Vrata sa elektro sigurnosnom sklopkom) obezbeðuju  da se peænica 
može aktivirati samo kada su vrata propisno zatvorena, što æe zaštiti peænicu od 
mikrotalasnog zraèenja. 
2. Komandna ploèa je ilustrovana na sledeæoj stranici (komandna ploèa je podložna  
promeni bez prethodne najave.) 
3. Nemojte sklanjati poklopac talasovoda tokom èišæenja (pogledati sl. 1.)
4. Staklena obrtna platforma utièe na ravnomerno zagrevanje hrane. 
5. Polica za gril se koristi za peèenje hrane.
6. LED æe pokazati period vremena, režim kuvanja i proteklo vreme rada, koje zavisi od 
trenutno podešenog naèina rada.

Poklopac
talasovoda

Polica za gril
Sl. A

Rotacioni
prsten 

Osa
rotacije 

Staklena 
obrtna
platforma 

Unutrašnjost 
peænice 

Blokada
vrata

Vrata peænice

Komandna ploèa

LED displej

Poklopac talasovoda 
(unutrašnji)
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1.) Pre kuvanja

LED treperi           3 puta kada je utikaè prikljuèen na izvor napajanja. Potom svetli                dajuæi 
znak da je spreman da prihvati unos menija kuvanja i vremena.  

2.) Prekidaè Time.Weight/Auto Cooking (Vreme. Težina/ auto kuvanje )
Možete izabrati meni automatsko kuvanje, poveæati ili smanjiti vreme kuvanja i težinu tokom rada 
okretanjem prekidaèa Time.Weight/Auto Cooking.

3.) Pauza/ Otkaži 
U poèetnoj ili ulaznoj fazi: pritisnite jednom taster: Pause/ Cancel (Pauza/ Otkaži) kako biste otkazali 
ulazne programe i nastavili poèetnu etapu. 
Tokom kuvanja: pritisnite jednom taster: Pauza/ Otkaži da biste prekinuli rad peænice ili dva puta kako 
biste otkazali programe kuvanja. 

SRB

UPRAVLJANJE KOMANDNOM PLOÈOM
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4.) Podešavanje sata (24 èasa) 
Pomoæu tastera (Preset.Clock) možete da unesete trenutno ili unapred podešeno vreme; nakon 
ukljuèivanja ureðaja, znak                  svetli na LED displeju, ili možete da preskoèite ako želite da 
nastavite. 

5. Auto podsetnik 
Kada ste završili sa procedurom unapred podešavanog kuvanja, LED displej æe prikazati KRAJ i tri 
zvuèna signala æe se èuti kako bi Vas obavestili da izvadite hranu.  Ako ne pritisnete jednom taster 
Pauza/ Otkaži ili ne otvorite vrata, zvuèni signal æe se oglašavati u intervalu od 3 minuta. 

Displej  Pritisnuti                                                                                 

- Pritisnite jednom taster  Preset.Clock

- Okrenite prekidaè Vreme. Težina/ auto kuvanje da biste 
podesili taèno vreme. 

- Pritisnite još jednom taster  Preset.Clock
  
- Okrenite prekidaè Vreme. Težina/ auto kuvanje da biste
podesili taèan broj minuta. 

- Pritisnite još jednom taster  Preset.Clock ili saèekajte 5 sekundi
i brojevi æe proticati ravnomerno. 

Displej  
Primer: Da biste kuvali na P80  10 minuta.

1. Nakon ukljuèivanja ureðaja, dve taèke
svetle: pritisnite jednom taster Pause/Cancel
(Pauza/ Otkaži).  
2. Uzastopnim pritiskanjem na taster Micro
Power (Mikro snaga) izaberite željenu 
mikrotalasnu snagu. 
3. Podesite vreme kuvanja okretanjem
prekidaèa Time.Weight/Auto Cooking
(Vreme. Težina/ Auto kuvanje) 
4. Pritisnite taster Instant/Start (Trenutno/ 
Start) da biste pokrenuli i LED æe 
odbrojavati prikazano tekuæe vreme.
Možete promeniti vreme kuvanja tokom sam
og procesa kuvanja. I preporuèljivo je da se
hrana okrene na pola vremena. Pritisnite jednom taster
 Instant/Start (Trenutno/ Start) da biste nastavili...

7.) Mikrotalsano kuvanje  
Pritisnite  taster Micro Power (Mikro snaga), 
na LED displeju su prikazani ciklusi 
P100P80P60P40P20

P100--- Visoka snaga, 100%  mikrotalasna 
snaga.
Primenjiva za brzo i temeljno kuvanje, kao za 
meso, povræe. 

P80--- Srednje jaka snaga, 80% mikrotalasna 
snaga. Primenjiva za srednje ekspresno 
kuvanje, kao za jaja, ribu, pirinaè, supu. 

P60 --- Srednja snaga, 60% mikrotalasna 
snaga. Primenjivo za parenje hrane.  

P40 --- Srednje mala snaga, 40% 
mikrotalsana snaga.
Primenjiva za odmrzavanje hrane.  

P20 --- Mala snaga, 20% mikrotalasna 
snaga.
Primenjiva za èuvanje hrane toplom.

6. Funkcija zakljuèavanja (Bezbedonosna funkcija)
Koristite ovu opciju da biste zakljuèali komandnu ploèu kada èistite ili da deca ne bi koristila peænicu 
bez nadzora. U ovom naèinu rada svi tasteri su prikazani kao neaktivni. 
Da biste postavili Funkciju zakljuèavanja, pritisnite i zadržite taster Pauza/ Otkaži oko 3 sekunde dok 
se na LED displeju ne pojavi 
Da biste otkazali Funkciju zakljuèavanja, pritisnite i zadržite taster Pauza/ Otkaži oko 3 sekunde dok               
          ne nestane.
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